FRITZ HAAG

Fritz Haag

Fritz Haag Brauneberger Juffer Riesling Kabinett est un superbe exemple de Riesling de la
Moselle, élaboré dans le style délicat et Iéger du Kabinett, offrant un équilibre énergisant entre
fruité et minéralité.

Brauneberger Juffer Riesling Kabinett
2022
Mosel, Allemagne

Région et Vignobles

Le vignoble Brauneberger Juffer est situé sur les pentes abruptes orientées au sud de
la vallée de la Moselle, une région célébre pour produire certains des Rieslings les plus
raffinés au monde. Le terroir est dominé par des sols de schiste dévonien, qui
absorbent la chaleur pendant la journée et la restituent la nuit, permettant aux vignes
d'atteindre une maturité optimale tout en conservant une acidité vibrante.

L'histoire de ce vignoble remonte a I'époque romaine, lorsque son potentiel pour la
viticulture a été reconnu pour la premiére fois. Au fil des siécles, les vins de
Brauneberger Juffer se sont forgé une réputation pour leur précision, leurs fruits
délicats et leur minéralité prononcée, en faisant une référence de la région de la
Moselle.

Vinification

Le millésime 2022 a été marqué par des conditions météorologiques exigeantes, avec
une sécheresse extréme pendant I'été et des températures variables en automne.
Cependant, les vieilles vignes du Brauneberger Juffer ont démontré une résilience
remarquable, leurs racines profondes puisant dans les réserves d’eau des sols

schisteux.
R HG Ce Riesling 100 % est élaboré a partir de raisins récoltés précocement pour atteindre
E la fraicheur et la lIégereté caractéristiques du style Kabinett. La fermentation se
Meks déroule a basse température pour préserver les arbmes délicats et I'équilibre naturel
] du vin. Le résultat est un vin avec 8,0 % d'alcool, une douceur résiduelle de 44,9
U grammes par litre, et une acidité vibrante de 8,7 grammes par litre, reflétant la

finesse typique des vins de Fritz Haag.

Alcool :8,00 %
Composition: 100% Riesling
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Brauneberger Juffer Riesling Kabinett 2022

Notes de Dégustation

* Robe : Jaune pale avec des reflets cristallins et lumineux.

* Nez : Arébmes captivants de cassis, silex, et nuances florales, accompagnés de
légéres touches d'épices douces.

* Bouche: Elégante et précise, avec des saveurs vives de zeste de citron vert,
pomme verte, et une touche de miel. Une acidité vive porte le vin, se terminant
sur une longue finale nette et minérale marquée par le schiste.

Le Saviez-Vous ?

Le style Kabinett, unique a I'Allemagne, désigne des vins élaborés a partir de raisins
pleinement mdrs, récoltés au début des vendanges. Ces vins se distinguent par leur
corps léger, leur faible teneur en alcool, et leur douceur délicate, les rendant
polyvalents et aptes a la garde.

Accords Mets et Vins

+ Fromage de chévre frais aux herbes : L'acidité du vin tranche la richesse du
fromage, tandis que sa minéralité sublime les notes herbacées.

+ Salade thai aux crevettes avec citron vert et piment : Sa douceur équilibre
la chaleur, et son acidité accompagne parfaitement les saveurs zestées du plat.

+ Filet mignon de porc au glagage de pomme : Les notes fruitées du vin
rappellent le glagage, tandis que son acidité rafraichit le palais.

+ Tarte aux péches et créme d’amande : La douceur subtile et I'acidité vive du
vin s’harmonisent avec les éléments fruités et noisettés du dessert.

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 93 Points (2022)

For now, the 2022 Riesling Brauneberger Juffer Kabinett has a layer of sulfur on the nose. Underneath this,
peachiness awaits. The palate comes on light feet, with vivid fluidity, juicy flow and much allure. The fruit
is toned down to citrus, mouth-watering with a touch of peach framed with vivid lemon notions. The
45g/L of sugar lends a lovely sweetness, all wrapped in a citric, fresh charm. (Medium) (AK) (10/2023)

James Suckling (JS) : 93 Points (2022)

Wonderful nose of cassis and flint with floral and baking spice nuances. Very clean and racy with so much
drive and energy on the sleek and focused palate. Fantastic wet stone freshness at the long, super-clean
finish.

Wine Spectator (WS) : 92 Points (2022)

A compelling version of the off-dry style, showing good concentration. Juicy apple and apricot flavors are
cut with citrus zest and bitter-edged mineral notes, offsetting the sweetness nicely. A beam of racy acidity
courses through, keeping this brisk, with a waft of smoke on the focused close. Drink now through 2032.
(KB) (2/2024)
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