7R

Chateau Musar

Chéateau Musar 2016 est un vin remarquable issu de la vallée de la Bekaa au Liban, mettant en
valeur la maitrise de 'art de 'assemblage et du vieillissement par le domaine. Ce millésime est un
hommage au terroir unique de la région et a I'histoire riche de Chateau Musar, élaboré a partir
d’'un mélange égal de Cabernet Sauvignon, Cinsault et Carignan.

Musar 2016
Bekaa Valley, Liban

Région et Vignobles

La vallée de la Bekaa est I'une des régions viticoles les plus prestigieuses du Moyen-
Orient, située dans les hauts plateaux fertiles du Liban. Les vignobles se trouvent a une
altitude de 1 000 métres, bénéficiant de journées chaudes et de nuits fraiches, ce
qui préserve l'acidité naturelle des raisins et intensifie leurs arébmes.

Le millésime 2016 a été marqué par des conditions climatiques exigeantes mais
gratifiantes. Aprés des précipitations hivernales importantes et de la neige, la saison
de croissance a connu un mois de juin ensoleillé avec une faible humidité et une
température moyenne de 34 °C en juillet, favorisant une maturation précoce. Ces
conditions ont permis d'obtenir des saveurs fruitées concentrées, particulierement
pour le Cabernet Sauvignon, récolté a la mi-aoQt, suivi du Cinsault et du Carignan
début septembre.

Vinification
7&& Ce millésime est élaboré a partir d'un assemblage égal de Cabernet Sauvignon,
Sacis Cinsault et Carignan, chacun apportant des caractéristiques distinctes au vin. La
(6)/ ¢ fermentation a été réalisée naturellement avec des levures indigénes dans des cuves
Dhatea oy en béton, préservant l'authenticité et la pureté du vin.
*
GasTon HocHAR Le vin a été élevé pendant 12 mois en fiits de ché&ne francais, ce qui a enrichi sa
profondeur et sa complexité. Apres I'assemblage en 2019, il a été mis en bouteille sans
collage ni filtration, garantissant que le vin conserve sa structure et son caractére

naturels. Cette approche méticuleuse a permis de créer un vin équilibré, concentré et
doté d'un grand potentiel de garde.

Alcool :14,00 %

Composition: 40% Cabernet
Sauvignon, 30% Carignan, 30%
Cinsault
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Decanter

Musar 2016

Notes de Dégustation

* Robe : Rubis profond avec une forte viscosité.

* Nez : Cerises rouges, prunes et figues dominent le nez, avec des accents de
caroube et des touches d'épices orientales.

* Bouche : Des saveurs vibrantes de kirsch, cassis et chocolat, accompagnées de
tanins veloutés. Le vin présente une profondeur et une concentration fruitée
remarquables, avec une finale longue et satisfaisante.

Le Saviez-Vous ?

Le cépage Cinsault dans cet assemblage est souvent surnommeé le "Pinot Noir" du
Liban, célébré pour son élégance et sa complexité aromatique. Les vins de Chateau
Musar sont produits sous des pratiques agricoles biologiques, témoignant de
I'engagement du domaine envers la durabilité et la qualité.

Accords Mets et Vins

+ Tajine d’agneau aux abricots et amandes : Les épices et les notes fruitées du
vin s'accordent magnifiquement avec les éléments riches, sucrés et salés de ce
plat.

* Filet de beeuf avec réduction au vin rouge : Les tanins veloutés et les saveurs
profondes de fruits complétent la richesse du boeuf.

+ Aubergines roties avec tahini et grenade : L'acidité vibrante et les notes
épicées du vin s’harmonisent avec ce plat terreux et acidulé.

+ Fromage Manchego affiné : Son caractére savoureux et noisetté équilibre la
complexité et la structure du vin.

Decanter (DCT) : 93 Points (2011)

A very wet spring in 2011 in the Bekaa Valley led to a delayed season and their second latest harvest on
record. This has aromas of plum sauce and damson, varnished woods and noticeable volatile acidity — part
of the style. The palate is medium- to full-bodied, with tangy balsamic acidity and a savoury, leathery
finish. It's just starting to drink now but will last well thanks to its dense lattice of ripe tannins. (MW)
(5/2018)
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