Chateau Ksara

Chateau Ksara Rouge est un assemblage classique bordelais avec une touche méditerranéenne,
offrant un vin riche et élégant doté d’un excellent potentiel de garde.
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Alcool :13,00 %

Composition: 60% Cabernet
Sauvignon, 30% Merlot, 10% Petit
Verdot

Rouge 2019
Bekaa Valley, Liban

R&eacute;gion et Vignobles

Ch&acirc;teau Ksara est situ&eacute; dans la vall&eacute;e de la Bekaa, la principale
r&eacute;gion viticole du Liban. R&eacute;put&eacute;e pour son climat
m&eacute;diterran&eacute;en, avec des journ&eacute;es chaudes et des nuits
fra&icirc;ches, cette r&eacute;gion offre des conditions id&eacute;ales pour la culture
de c&eacute;pages bordelais tels que le Cabernet Sauvignon, le Merlot et le Petit
Verdot. Les vignobles b&eacute;n&eacute;ficient de la haute altitude de la
vall&eacute;e, garantissant une acidit&eacute; &eacute;quilibr&eacute;e et des
saveurs concentr&eacute;es.

Les sols, compos&eacute;s de calcaire et de graviers, assurent un excellent drainage
tout en retenant suffisamment d&rsquo;humidit&eacute; pour soutenir les vignes
pendant la saison s&egrave;che. Les vignobles de Ch&acirc;teau Ksara refl&egrave;tent
un engagement envers une viticulture durable, pr&eacute;servant
I&rsquo;environnement tout en optimisant la qualit&eacute; du raisin.

Vinification

Ch&acirc;teau Ksara Rouge 2019 est &eacute;labor&eacute; &agrave; partir
d&rsquo;un assemblage de Cabernet Sauvignon, Merlot et Petit Verdot, exprimant
les caract&eacute;ristiques distinctives de ces c&eacute;pages. Apr&egrave;s la
r&eacute;colte, les raisins sont &eacute;grapp&eacute;s et ferment&eacute;s
s&eacute;par&eacute;ment &agrave; des temp&eacute;ratures
contr&ocirc;l&eacute;es entre 28&deg;C et 30&deg;C. La mac&eacute;ration dure
entre 14 et 30 jours, garantissant une extraction optimale de la couleur, des
ar&ocirc;mes et des tanins.

Apr&egrave;s la fermentation, le vin subit une fermentation malolactique et est
&eacute;lev&eacute; en f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, dont 50 % en
ch&ecirc;ne neuf, pendant 12 mois. L&rsquo;assemblage final est ensuite vieilli
pendant deux ann&eacute;es suppl&eacute;mentaires dans les caves romaines
historiques du domaine, ajoutant complexit&eacute; et raffinement avant la mise en
bouteille.
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Pourpre profond avec une intensit&eacute; remarquable.

* Nez : Ar&ocirc;mes dominants de framboises et de cassis,
accompagn&eacute;s de nuances de vanille, d&rsquo;&eacute;pices et de cuir.

* Bouche : Riche et &eacute;|&eacute;gante, avec des tanins fins et
&eacute;quilibr&eacute;s. Le vin offre une finale longue et structur&eacute;e,
m&ecirc;lant harmonieusement fruits, ch&ecirc;ne et notes savoureuses.

Le saviez-vous ?

Ch&acirc;teau Ksara Rouge est un vin embl&eacute;matique du plus ancien domaine
viticole du Liban, fond&eacute; en 1857 par des pr&ecirc;tres j&eacute;suites. Cette
cuv&eacute;e c&eacute;l&egrave;bre son centenaire en 2021, symbolisant
I&rsquo;h&eacute;ritage et I&rsquo;importance culturelle de Ksara dans la
r&eacute;gion.

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

+ Plats de gibier : Associez-le au chevreuil ou au sanglier pour compl&eacute;ter
la structure audacieuse et les saveurs riches du vin.

+ B&oelig;uf bourguignon : La profondeur et les nuances terreuses du vin
s&rsquo;accordent parfaitement avec la richesse savoureuse de ce plat.

* Magret de canard avec sauce aux cerises : Les notes fruit&eacute;es et
&eacute;pic&eacute;es du vin s&rsquo;harmonisent &agrave; merveille avec la
douceur acidul&eacute;e de la sauce.

+ Steak de thon avec sauce au vin rouge : Une option polyvalente qui met en
valeur lI&rsquo;&eacute;l&eacute;gance et la finale savoureuse du vin.
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