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Région et vignobles

Hey Malbec est issu de deux terroirs complémentaires de la région de  Mendoza :  
Perdriel (980 m d’altitude) et  Gualtallary (1 500 m). À Perdriel, les vignes de plus de  
80 ans, proches du fleuve Mendoza, sont plantées sur des  sols sableux-silteux avec
affleurements rocheux, irrigués traditionnellement. Elles apportent richesse,
concentration et fruité généreux.

Le vignoble de Gualtallary, plus en altitude, est planté sur des  sols argilo-calcaires
profonds, avec sous-sol rocheux. L’irrigation au goutte-à-goutte, combinée à une
grande amplitude thermique, favorise une  maturation lente, offrant  fraîcheur,
tension et finesse minérale. L’assemblage de ces deux terroirs donne un vin
équilibré, à la fois ample et précis.

Hey Malbec 2023
Mendoza, Argentine

Cuv&eacute;e signature de Mat&iacute;as Riccitelli, elle r&eacute;v&egrave;le le c&eacute;page
embl&eacute;matique d&rsquo;Argentine dans une interpr&eacute;tation sans bois, florale et

&eacute;pic&eacute;e.

Vinification

Les raisins,  vendangés à la main et triés avec soin, sont vinifiés dans de  petites
cuves béton. Pour  80 % de la vendange, la fermentation s’effectue à  25–27 °C, avec
remontages quotidiens et une  maceration de 25 jours. Les  20 % restants subissent
une macération carbonique en grappes entières, qui apporte éclat aromatique et
souplesse.

Aucun élevage sous bois n’est pratiqué :  le vin n’est ni boisé ni maquillé, afin de
préserver  l’expression brute et pure du fruit, dans une esthétique épurée et
vibrante, loin des Malbec traditionnels sur-extraits.

Notes de dégustation

Robe : Rubis profond aux reflets violets.•
Nez : Intense et expressif, sur des  notes de mûre sauvage, violette écrasée,
figue sèche, relevées de  vanille, olive noire et chocolat noir.

•

Bouche : Soyeuse et juteuse, développant des  fruits noirs, épices douces et
fleurs séchées. Les tanins ronds encadrent une  finale ample, gourmande et
persistante.

•Alcool :13,50 %

Composition: 100% Malbec
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Le saviez-vous ?

Matías Riccitelli est le fils du célèbre œnologue Jorge Riccitelli, mais il a tracé sa
propre voie avec audace. Après plusieurs vinifications à l’étranger, il fonde son
domaine en 2009 et développe un style  libre, anticonformiste et toujours ancré
dans les terroirs de Mendoza. Hey Malbec est une  déclaration stylistique autant
qu’un vin, entre spontanéité, pureté et caractère.

Accords mets et vin

Agneau grillé, sauce chimichurri – le fruit et les épices soulignent les herbes
et la viande grillée.

•

Tacos aux champignons et haricots noirs – la richesse fruitée et la douceur
des tanins accompagnent les notes fumées.

•

Aubergines rôties, tahini et grenade – belle résonance entre fruit noir,
salinité et douceur orientale.

•

Burger maturé, manchego fondu – tension et profondeur fruitée équilibrent
la richesse du plat.

•

Robert Parker (RP) :   91 Points   (2021)  
The floral and fruit-driven 2020 Hey Malbec! is young and juicy, very drinkable, varietal and balanced,
from a warm year when they managed to contain the ripeness. The palate is round and fleshy. Very good.  
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