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Elaboré a partir de vignes originaires de Santorin, I'Assyrtiko combine des fruits zestés avec une
texture crémeuse, offrant un vin rafraichissant et minéral aux saveurs concentrées.
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Alcool :12,00 %

Composition: 100% Assyrtiko

Assyrtiko 2021
Clare Valley, Australie

Région et Vignobles

La vallée de Clare en Australie du Sud, reconnue pour ses sols distincts et son climat
plus frais, offre des conditions idéales pour cultiver I'Assyrtiko. Les premiéres vignes,
importées par Peter Barry depuis les vignobles |égendaires de Santorin, ont été
plantées en 2012 dans le vignoble de Lodge Hill. Ce vignoble, situé dans les reliefs
orientaux de Clare Valley, repose sur une couche de terre brune au-dessus d'un sous-
sol d'argile et d'ardoise, ce qui oblige les vignes a chercher I'eau en profondeur,
intensifiant ainsi le développement des saveurs.

Des parcelles d'Assyrtiko sont également plantées dans le vignoble Florita a
Watervale, sur des sols de terre rouge (terra rossa) qui apportent une générosité
supplémentaire en bouche. Les vignes sont cultivées en cordon simple pour assurer
une croissance uniforme et un ombrage optimal, produisant des raisins concentrés et
expressifs, tout en équilibrant I'acidité vive et la minéralité typiques de I'Assyrtiko.

Vinification

Les raisins d'Assyrtiko ont été soigneusement récoltés a la main, refroidis pour
préserver leur fraicheur, puis égrappés et pressés. Apres un refroidissement a froid, le
jus a été soutiré avec une petite portion de lies fines pour enrichir la texture. Une
fermentation a basse température, entre 14 et 16°C, s'est déroulée sur deux a trois
semaines, et une petite portion du vin a été vieillie en barriques frangaises pour
ajouter une subtile complexité et de la rondeur.

Le processus de vinification met I'accent sur la pureté du fruit et I'intensification de la

minéralité caractéristique du cépage Assyrtiko, créant un vin vibrant et texturé, avec
une finale longue et rafraichissante.

Notes de Dégustation

« Aréome : Arébmes de fleurs d'agrumes et de citron, accompagnés de notes de
melon et d'une touche d'épices.

* Bouche : Saveurs concentrées de poire et de pamplemousse, avec un coeur
crémeux et une minéralité marquée. Le vin est vif, croquant et texturé, avec
une finale rafraichissante et persistante.

@ DISTRIBUE PAR

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM
VOYAGEURS DU VIN



JIM BARRY
WINES

Assyrtiko 2021

Le Saviez-Vous ?

Le Jim Barry Assyrtiko est le fruit d'un partenariat unique entre Jim Barry Wines et
Gaia Wines de Santorin, représentant I'une des seules plantations d'Assyrtiko en
dehors de la Gréce, symbolisant I'innovation partagée et la vision des deux domaines.

Idées d'Accords Mets et Vins

* Poulpe grillé au citron et a I'huile d'olive : L'acidité et la minéralité du vin se
marient parfaitement avec les saveurs fumées et salées du poulpe grillé,
rehaussant les notes d'agrumes et minérales du vin.

+ Spanakopita (tourte aux épinards et feta) : La texture crémeuse et
légérement salée de la spanakopita s'accorde bien avec le coeur crémeux et la
minéralité du vin, mettant en valeur ses notes d'agrumes et florales.

+ Paella de fruits de mer : Les saveurs vibrantes des fruits de mer et du safran
dans la paella équilibrent I'acidité vive de I'Assyrtiko, tandis que la minéralité du
vin compléte le c6té iodé des fruits de mer.

+ Salade de fromage de chévre aux herbes fraiches : L'acidité rafraichissante
et les notes minérales du vin s'associent bien avec le fromage de chévre et les
herbes, ajoutant de la vivacité au plat.

Robert Parker (RP) : 91 Points (2019)

The 2019 Assyrtiko shows a bit more perfume than previous vintages, including some floral notes
alongside lime and green plums. It's medium-bodied, with a slightly grainy, rich texture and a long, crisp
finish.

Wine Spectator (WS) : 90 Points (2019)

Lemon curd, saline, fresh ginger and honeysuckle notes are intense and vibrant, with a wonderfully
succulent texture, crisp acidity and terrific focus on the long, expressive finish.

Wine Enthusiast (WE) : 90 Points (2018)

Australia’'s first Assyrtiko plantings continue to deliver a ripe citrus tone, with hints of green herbs and
seashell. The palate offers a slick texture, bright acidity and a long, saline and citrus finish.
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