" CATENA ZAPATA

Catena Zapata

Le Catena Zapata Adrianna Vineyard Fortuna Terrae est un Malbec remarquable qui incarne le
terroir unique du vignoble d'altitude Adrianna, offrant une élégance et une profondeur
exceptionnelles.

Adrianna Fortuna Terrae 2019

Mendoza, Argentine

CATENA ZAPATA o |
StNcE 1902 Région et Vignobles

Le vignoble Adrianna, nommé d'aprés la plus jeune fille de Nicolas Catena Zapata, est
situé a une altitude de 1 340 métres a Mendoza, en Argentine. Cette haute altitude
assure des températures plus fraiches et des variations thermiques diurnes
importantes, cruciales pour développer la complexité des raisins et préserver leur
acidité. Le vignoble s'étend sur 296 hectares et se caractérise par ses sols calcaires et
limoneux, qui contribuent a la minéralité et a la structure distinctives du vin.

Les vignes sont conduites en utilisant le systéme de palissage en position verticale
des pousses (VSP), optimisant |'exposition au soleil et la circulation de I'air. Avec une
densité de 1 800 pieds par hectare et une exposition nord-ouest, le vignoble
bénéficie d'une exposition solaire optimale, ce qui améliore le processus de
maturation. Planté en 1992, le vignoble Adrianna est devenu renommé pour produire
certains des meilleurs Malbecs au monde, grace a son terroir unique et a une gestion
minutieuse des vignes.

Vinification

Le Catena Zapata Adrianna Vineyard Fortuna Terrae est composé a 100% de
Malbec. Les raisins sont soigneusement récoltés a la main pour garantir que seuls les
meilleurs fruits sont utilisés. La fermentation se déroule dans des barriques pendant
une période de 16 jours a des températures variant de 25 a 30°C. Le pigeage manuel
est utilisé pendant la période de macération de 8 a 12 jours pour améliorer
I'extraction des saveurs.

La fermentation malolactique compléte a lieu dans une combinaison de barriques et
de fats de différentes tailles (225 L, 500 L, 2200 L), tous en chéne francais, avec des
contenants agés de deux ans. Le vin est vieilli pendant 24 mois dans ces barriques,
suivi de 24 mois supplémentaires de vieillissement en bouteille avant sa
commercialisation, garantissant un profil bien intégré et équilibré.

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Malbec
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Adrianna Fortuna Terrae 2019

Notes de Dégustation

* Couleur: Profonde et intense.

« Aréme: Trés aromatique avec des fruits noirs épicés, offrant des couches
complexes de mdres, cerises noires et prunes, accentuées par des touches
d'épices et des notes florales.

+ Palais: La sensation en bouche est ronde et lisse, avec une acidité modérée qui
apporte de I'équilibre. Les saveurs riches de fruits noirs sont entrelacées avec
une subtile note minérale sous-jacente, créant un vin bien équilibré et
complexe. La finale est longue et élégante, montrant le potentiel de
vieillissement du vin.

Le Saviez-Vous ?

Fortuna Terrae, signifiant "chance de la terre" en latin, fait référence aux conditions
favorables de cette parcelle spécifique du Vignoble Adrianna. Les sols limoneux
abritent diverses herbes indigénes qui préviennent |'érosion et attirent des insectes
bénéfiques, des oiseaux et d'autres animaux sauvages, contribuant a un écosysteme
viticole sain. L'altitude élevée et les sols profonds conférent aux vins fraicheur et
délicats arémes floraux, les rendant idéaux pour un vieillissement prolongé.

ldées d'Accords Mets et Vins

+ Viande grillée: Les saveurs riches de fruits et les tanins lisses du vin
complétent le profil savoureux et fumé des viandes grillées, améliorant
I'expérience gastronomique globale.

+ Agneau roti au romarin: La structure robuste et les notes épicées du vin se
marient magnifiguement avec les saveurs terreuses et herbacées de I'agneau
roti.

* Risotto aux champignons: La minéralité et la complexité du vin sTharmonisent
avec les éléments crémeux et terreux d'un risotto aux champignons, créant un
accord luxueux.

+ Cheddar affiné: La profondeur et la finale lisse du vin équilibrent les saveurs
pigquantes et acidulées du cheddar affiné, créant un élégant plateau de
fromages.

James Suckling (JS) : 99 Points (2019)

Blackberries with some black tea and perfumes. Full-bodied with fine, dusty tannins and seamless texture.
So long and consistent. 60% whole cluster fermentation with 14 months in oak casks. Glorious, tactile

wine.
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Wine Spectator
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Adrianna Fortuna Terrae 2019

Robert Parker (RP) : 97 Points (2019)

The 2019 Adrianna Vineyard Fortuna Terrae has herbal and spicy aromas intermixed with flowers coming
through as harmonious and very integrated. It comes from a part of the vineyard with slightly deeper soils
with limestone at 70 centimeters. This plot provides very aromatic, lighter wines, floral, with fine tannins
with chalky minerality and good grip. It fermented with 100% full clusters and matured in oak foudre for
18 months. Best after 2023. Rating: 97+

Wine Spectator (WS) : 96 Points (2019)

Give this red some air and then marvel at the elegant orchestra of violet, guava, wild berry and

pomegranate aromas and flavors that keep playing on to the end. A push of fresh acidity midpalate adds
details of loam, marinated olive and orange peel that linger effortlessly around the core fruit flavors and
integrated, lithe tannins. Shows lots of promise, which should reward cellaring. Drink now through 2036.
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