
Chateau Haut-Brion

R&eacute;gion et Vignobles

Situ&eacute; &agrave; Pessac, aux portes de Bordeaux,  Ch&acirc;teau Haut-Brion est
l&rsquo;un des domaines les plus illustres du vignoble bordelais et le seul Premier
Grand Cru Class&eacute; de 1855 situ&eacute; hors du M&eacute;doc. Le domaine
repose sur des  terrasses graveleuses profondes, m&ecirc;lant quartz, silex et argiles,
id&eacute;ales pour les c&eacute;pages rouges bordelais. Ces sols, associ&eacute;s
&agrave; un microclimat urbain temp&eacute;r&eacute;, permettent une
maturit&eacute; homog&egrave;ne et compl&egrave;te.

Le mill&eacute;sime 2020 a connu un  d&eacute;bourrement pr&eacute;coce, suivi
d&rsquo;un printemps pluvieux propice &agrave; la vigilance sanitaire.
L&rsquo;&eacute;t&eacute;, tr&egrave;s sec et ponctu&eacute; de trois
&eacute;pisodes de canicule, a n&eacute;cessit&eacute; une gestion fine de la vigne :
limitation de l&rsquo;effeuillage pour pr&eacute;server la fra&icirc;cheur et protection
des grappes contre l&rsquo;insolation. D&egrave;s le 11 ao&ucirc;t, des pluies
mod&eacute;r&eacute;es ont relanc&eacute; la maturation, apportant souplesse et
&eacute;quilibre. La vendange des rouges, du 7 au 29 septembre, s&rsquo;est
d&eacute;roul&eacute;e dans des conditions sanitaires parfaites.

Pessac Léognan 2020
Bordeaux, France

Symbole de raffinement et de constance, ce millésime 2020 révèle toute la précision aromatique
et l’équilibre magistral de ce Premier Grand Cru Classé.

Vinification

Le  Ch&acirc;teau Haut-Brion 2020 est un assemblage de  42,8 % Merlot,  39,7 %
Cabernet Sauvignon et  17,5 % Cabernet Franc. Chaque parcelle est vinifi&eacute;e
s&eacute;par&eacute;ment afin de pr&eacute;server l&rsquo;expression individuelle
de chaque terroir. La vinification est conduite avec d&eacute;licatesse, pour extraire
des tanins fins et mettre en valeur la puret&eacute; aromatique du fruit.

Apr&egrave;s la fermentation, le vin est &eacute;lev&eacute; dans  77,3 % de
barriques neuves en ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais, pendant une dur&eacute;e
adapt&eacute;e &agrave; son potentiel. Cet &eacute;levage, d&#39;une
pr&eacute;cision chirurgicale, permet au vin de d&eacute;velopper complexit&eacute;,
int&eacute;gration bois-fruit et potentiel de garde. Le titre alcoolique estim&eacute;
est de  15 %, t&eacute;moignant de la concentration naturelle de ce mill&eacute;sime
solaire, sans exc&egrave;s.

Alcool :15,00 %

Composition: 43% Merlot, 40% 
Cabernet Sauvignon, 17% 
Cabernet Franc
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Le saviez-vous ?

Haut-Brion fut le premier vin mentionn&eacute; par son nom dans la
litt&eacute;rature anglaise, en 1663, dans le journal de Samuel Pepys. C&rsquo;est
aussi le seul Premier Grand Cru Class&eacute; situ&eacute; sur la rive gauche de
Bordeaux  en dehors du M&eacute;doc, et le premier domaine bordelais &agrave;
int&eacute;grer les techniques modernes de vinification d&egrave;s le 17e
si&egrave;cle.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Pourpre profond, aux reflets brillants et &eacute;clatants.•
Nez : Avant m&ecirc;me l&rsquo;a&eacute;ration, des notes fra&icirc;ches et
&eacute;pic&eacute;es s&rsquo;expriment. &Agrave; l&rsquo;agitation, se
r&eacute;v&egrave;lent m&ucirc;res juteuses, &eacute;pices douces, tabac
blond et bois pr&eacute;cieux.

•

Bouche : Attaque imm&eacute;diate, pr&eacute;cise et
&eacute;l&eacute;gante. La structure tannique, d&rsquo;un grain exceptionnel,
est juteuse et parfaitement int&eacute;gr&eacute;e. Le fruit noir se m&ecirc;le
aux zestes d&rsquo;agrumes, au graphite et &agrave; la violette. La finale,
longue et harmonieuse, &eacute;voque l&rsquo;&eacute;quilibre rare entre
densit&eacute; et tension.

•

Accords Mets et Vins

Carr&eacute; d&rsquo;agneau r&ocirc;ti au romarin : met en valeur la
texture velout&eacute;e et les ar&ocirc;mes balsamiques du vin.

•

Filet de b&oelig;uf en cro&ucirc;te et sauce aux truffes : r&eacute;sonne
avec la profondeur aromatique et le bois&eacute; noble.

•

Magret de canard aux griottes : sublime les notes de fruits noirs et
l&rsquo;acidit&eacute; &eacute;quilibr&eacute;e du vin.

•

Comt&eacute; affin&eacute; ou Saint-Nectaire fermier : exalte la finale
saline et la richesse tactile.

•

Robert Parker (RP) :   100 Points   (2020)  
The 2020 Haut-Brion is a blend of 42.8% Merlot, 39.7% Cabernet Sauvignon and 17.5% Cabernet Franc,
harvested from 7th to 29th September, with an estimated alcohol of 15% and a pH of 3.8. Opaque purple-
black colored, it leaps from the glass with a first wave of vibrant black raspberries, ripe blackberries and
mulberries scents, followed by a powerful core of warm cassis, dark chocolate and violets, before bursting
into an array of crushed rocks, iron ore, tree bark and black truffles notes. The concentrated, densely
packed, full-bodied palate is not in the least bit heavy, delivering a refreshing backbone of red berry and
dried herbs suggestions, framed by seamless acidity and very finely grained tannins, finishing on an
epically long, fragrant earth note. Simply stunning.Barrel Sample: 98-100  

Pessac Léognan 2020
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Jeb Dunnuck (JD) :   100 Points   (2020)  
Unquestionably one of the top wines in this impressive vintage, the 2020 Château Haut-Brion checks in as
42.8% Merlot, 39.7% Cabernet Sauvignon, and the balance Cabernet Franc, all of which will spend 15-18
months in 77% new French oak. Its deep purple color is followed by a thrilling nose of mineral-laced
blackcurrants, black raspberries, toast, spice, scorched earth, and graphite. Possessing an almost Lafite-like
elegance on the palate, it nevertheless has huge dry extract, full-bodied richness, flawless balance, and
beautiful tannins. Per the spec sheet, the alcohol is an estimated 15% with a pH of 3.78, so it’s no
shrinking violet, yet it never shows a hint of headiness or being over the top. I finished my note with
“Where can I buy some?” I suspect this wine will require a solid decade to hit the early stages of maturity
and will be a 30-, 40-, or possibly a 50-year wine. Barrel Sample: 98-100  

James Suckling (JS) :   98 Points   (2020)  
Aromas of blackberry, licorice, tile, stone and mocha. Tobacco and cigar, too. They follow through to a full
body with ultra-fine tannins that go on and on. Sophisticated ripe fruit in the center palate with a
brightness. Tangerines in the finish. Very supple and savory at the end, in a classy way. Reminds me of the
1998. Already so attractive, but it will reward you much more after 2028.  
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