
Tyrrell's

Région et Vignobles

Le Hunter Valley se situe à 200 km au nord de Sydney, entre 32° et 33° de latitude sud.
C'est une zone chaude et humide, marquée par des pluies estivales et des tempêtes
du Pacifique en fin de saison. Les brises marines et la couverture nuageuse tempèrent
toutefois la maturation, si bien que la récolte y commence et s'achève plus tôt que
dans le reste de l'Australie. Les sols y sont variés :  alluvions sableuses sur les plaines,
argiles limoneuses, et poches de  basaltes rouges sur les coteaux inférieurs.

Ce Semillon provient de parcelles soigneusement sélectionnées, souvent  conduites en
sec et âgées en moyenne de 40 ans. Le style local repose sur des vendanges précoces
afin de préserver l'acidité, donnant naissance à des vins secs, légers en alcool et vifs.
Jeunes, ils expriment des notes franches d'agrumes ; avec le temps, ils évoluent vers
des arômes de miel, de toast et de cire d'abeille d'une grande complexité.

Hunter Valley Semillon 2024
Hunter Valley, Australie

Issu de la plus ancienne région viticole d'Australie, ce Semillon traduit les sables et argiles
volcaniques du  Hunter Valley  dans un blanc ciselé, lumineux aujourd'hui et promis à une belle

évolution.

Vinification

Cépage :  100 % Semillon. La vendange, effectuée de nuit, est suivie d'un pressurage
doux et d'une fermentation en cuves inox thermorégulées. Un court élevage sur lies
fines apporte de la rondeur sans altérer la netteté aromatique. La majorité des vignes
sont  non irriguées.

La philosophie de Tyrrell's est volontairement minimaliste :  pas de bois,  pas de
fermentation malolactique, mise en bouteille précoce pour préserver la vivacité. Le
2024 affiche  11,5 % vol., un profil classique du Hunter, vibrant et tendu, qui peut être
dégusté immédiatement mais qui gagnera en complexité au cours des prochaines
années.

Notes de Dégustation

Couleur : Jaune paille très pâle aux reflets verts, éclat cristallin.•
Nez : Zeste de citron vert, citronnelle et fenouil frais, touches de pêche blanche,
talc et pierre mouillée.

•

Bouche : Sec, léger et ciselé ; acidité tranchante portée par des agrumes purs
et une minéralité pierreuse ; finale longue, saline, avec une délicate amertume
d'écorce d'agrumes.

•

Alcool :11,50 %

Composition: 100% Sémillon
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Le saviez-vous ?

Tyrrell's possède certaines des plus vieilles vignes de  Semillon du Hunter et a créé le
mythique  Vat 1, classé parmi les légendes internationales de Decanter, démontrant
qu'un cépage simple peut donner naissance à des vins immortels.

Idées d'Accords Mets-Vins

Huîtres de Sydney - l'iode et le citron appellent la fraîcheur et la salinité du vin.•
Crevettes en tempura - la légèreté de la pâte et la douceur du crustacé se
marient à l'acidité tonique.

•

Larb de poulet thaï - herbes, citron vert et piment trouvent un écho
aromatique naturel avec le vin.

•

Salade de fromage de chèvre - la texture crémeuse est équilibrée par la
vivacité citronnée du Semillon.

•

Wine Enthusiast (WE) :   92 Points   (2024)  
Quite fruity and primary but highly likable, this has oodles of fresh tropical and citrus fruit and orchard-
blossom notes. There’s zippy acidity and a little textural weight, making this ultraeasy to knock back, but
also a versatile food pairing. It’s a bargain to boot  

James Suckling (JS) :   91 Points   (2024)  
Plenty of apple, nettle and pear drop aromas and flavors, with a medium body, attractive fruit and a
creamy texture. A balanced and delicious semillon.  

Wine Spectator (WS) :   90 Points   (2024)  
An intense version, with Meyer lemon, grilled peach and fresh Honeycrisp apple. Offers plenty of intensity
packed into a light, fresh frame that exudes elegance, with a lemon blossom note on the finish. Drink now.
7,000 cases made, 100 cases imported.  
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