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* ARGENTINA -

Zuccardi

Zuccardi Serie A Malbec est une expression vibrante du Malbec de la Vallée de I'Uco, offrant des
arémes de fruits rouges mars avec un équilibre d’élégance, de fraicheur et une complexité
subtile.

Serie A Malbec 2022

Mendoza, Argentine
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VALLE DE UCO R&eacute;gion et Vignobles

Ce Malbec provient de la r&eacute;put&eacute;e Vall&eacute;e de I&rsquo;Uco
&agrave; Mendoza, en Argentine, o&ugrave; les vignobles
s&rsquo;&eacute;l&egrave;vent entre 950 et 1 400 m&egrave;tres (3 117 &agrave; 4
593 pieds) d&rsquo;altitude. La proximit&eacute; de la r&eacute;gion avec les
montagnes des Andes influence profond&eacute;ment son terroir, cr&eacute;ant un
climat frais avec de grandes variations de temp&eacute;rature diurnes,
particuli&egrave;rement durant la p&eacute;riode de maturation des raisins. Ces
changements de temp&eacute;rature favorisent la concentration des ar&ocirc;mes et
pr&eacute;servent |&rsquo;acidit&eacute; naturelle du vin, essentielle pour un Malbec
&eacute;quilibr&eacute;.

Les sols de la Vall&eacute;e de |&rsquo;Uco, form&eacute;s sur des millions
d&rsquo;ann&eacute;es, sont alluvionnaires et tr&egrave;s
h&eacute;t&eacute;rog&egrave;nes, avec de nombreux d&eacute;p&ocirc;ts de
pierres et de min&eacute;raux qui contribuent &agrave; la min&eacute;ralit&eacute; et
&agrave; la complexit&eacute; du vin. Ce terroir, associ&eacute; aux conditions
d&rsquo;altitude &eacute;lev&eacute;e, permet au Malbec de d&eacute;velopper des
caract&eacute;ristiques de vivacit&eacute; et d&rsquo;&eacute;l&eacute;gance,
signatures de cet environnement unique.

VALLE DE UCO
ARGEN

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Malbec
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Vinification

La vinification d&eacute;bute par 1&rsquo;&eacute;grappage et le foulage des
raisins, suivi d&rsquo;une mac&eacute;ration &agrave; froid pendant 5 &agrave; 7
jours pour intensifier la couleur et les ar&ocirc;mes. Ce Malbec est vinifi&eacute; selon
une m&eacute;thode classique avec des levures indig&egrave;nes, fermentant
&agrave; une temp&eacute;rature contr&ocirc;l&eacute;e de 25 &agrave; 27&deg;C
(77&deg;F), ce qui met en valeur la puret&eacute; et la complexit&eacute; du fruit. Le
vin est ensuite mac&eacute;r&eacute; pendant 20 jours avec des remontages et
d&eacute;lestages r&eacute;guliers, garantissant une extraction id&eacute;ale des
tannins et des saveurs.

Une partie du vin est ensuite &eacute;lev&eacute;e en f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais, ce qui ajoute des couches subtiles de complexit&eacute; et de
structure sans dominer I&rsquo;expression naturelle du fruit. Ce
proc&eacute;d&eacute; donne un Malbec &agrave; 100% avec une acidit&eacute;
&eacute;quilibr&eacute;e et une texture douce et accessible, pr&eacute;sentant 14%
d&rsquo;alcool, une acidit&eacute; totale de 5,7 g/L, et un pH de 3,62.

Notes de D&eacute;gustation

* Couleur : Violet intense et vibrant.

+ Ar&ocirc;me : Des notes riches de fruits rouges m&ucirc;rs comme la prune et
la cerise, avec des touches herbac&eacute;es d&eacute;licates.

+ Palais : De corps moyen, avec des tannins ronds et accessibles et une
acidit&eacute; &eacute;quilibr&eacute;e. Le profil fruit&eacute; se termine sur
une finale fra&icirc;che et &eacute;|&eacute;gante, capturant la typicit&eacute;
du Malbec de la Vall&eacute;e de I1&rsquo;Uco.

Le Saviez-vous ?

La ligne Serie A est I&rsquo;un des premiers projets de Zuccardi visant &agrave;
c&eacute;l&eacute;brer la diversit&eacute; des r&eacute;gions viticoles
d&rsquo;Argentine. Le nom &ldquo;Serie A&rdquo; signifie &quot;Argentina
Series&quot;, soulignant I&rsquo;engagement de la marque &agrave;
repr&eacute;senter les c&eacute;pages et r&eacute;gions les plus expressifs de
I&rsquo;Argentine, le long des montagnes des Andes.
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|[d&eacute;es d&#39;Accords Mets-Vins

+ Asado Argentin (Viandes Grill&eacute;es) : La fruit&eacute; et
I&rsquo;acidit&eacute; du vin compl&egrave;tent les saveurs riches et
fum&eacute;es des viandes grill&eacute;es.

« Canard R&ocirc;ti avec Sauce aux Cerises : Les notes de cerise m&ucirc;re du
vin intensifient la saveur fruit&eacute;e du plat, tandis que son acidit&eacute;
&eacute;quilibre la richesse du canard.

* Poivrons Farcis : Les nuances herbac&eacute;es et I&rsquo;acidit&eacute;
&eacute;quilibr&eacute;e du vin se marient bien avec les saveurs terreuses et
&eacute;pic&eacute;es des poivrons farcis.

+ Fromages Durs Affin&eacute;s : La structure tannique et le profil
fruit&eacute; en font un accompagnement id&eacute;al pour les fromages
affin&eacute;s et |&eacute;g&egrave;rement noisett&eacute;s comme le
Manchego.

Robert Parker (RP) : 92 Points (2022)

The varietal Serie A range includes wines from the "Argentinean" varieties, and the star of this range s, of
course, the 2022 Serie A Malbec. Here they search for typicity from Valle de Uco, with freshness and
flowers, red rather than black fruit, nice tannic structure and purity; they are not looking for complexity or
limestone but varietal character, at which this excels. This has juiciness and structure and is fine-boned. It
is very different from the Bonarda in this range.

James Suckling (JS) : 92 Points (2021)

Fresh black cherries and blueberries with some violets and dried herbs. A medium-to full-bodied malbec
that is all about primary fruit and some raw spice. Not a flattering wine, but rather pure and nervy with
fresh, linear acidity and calculated tannins.

Decanter (DCT) : 91 Points (2020)

Perfumed and inviting with a nose of herb, black pepper and violet petal, palate of vibrant acidity, plum
and textural tannins.
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