
Bouchard Finlayson

R&eacute;gion et Vignobles

Situ&eacute;e dans la r&eacute;gion de  Walker Bay, la  vall&eacute;e
d&rsquo;Hemel-en-Aarde est reconnue pour son climat maritime frais, id&eacute;al
pour la culture de c&eacute;pages exigeants comme le Pinot Noir et les
vari&eacute;t&eacute;s italiennes. La proximit&eacute; de l&rsquo;oc&eacute;an
Atlantique favorise une  maturation lente des raisins, pr&eacute;servant ainsi leur
acidit&eacute; naturelle et d&eacute;veloppant des ar&ocirc;mes complexes.

Les raisins du  Hannibal 2020 proviennent de  vieux vignobles &agrave; faible
rendement, plant&eacute;s sur des sols riches en  argile. Ces sols apportent structure
et concentration aux vins. Les vendanges, r&eacute;alis&eacute;es  manuellement sur
une p&eacute;riode de six semaines, refl&egrave;tent l&rsquo;attention
port&eacute;e par le domaine &agrave; une viticulture durable et de pr&eacute;cision.

Le mill&eacute;sime  2020 a connu un d&eacute;but de saison prometteur,
marqu&eacute; par une belle floraison. Malgr&eacute; quelques d&eacute;fis
climatiques en d&eacute;but d&rsquo;ann&eacute;e, la  saison s&egrave;che des
vendanges a permis de r&eacute;colter des raisins  sains et concentr&eacute;s,
offrant un &eacute;quilibre id&eacute;al entre maturit&eacute; et fra&icirc;cheur.

Hannibal 2020
Walker Bay, Afrique du Sud

Bouchard Finlayson Hannibal 2020 est un assemblage audacieux et innovant, inspiré par
l’élégance des cépages italiens et sublimé dans la fraîcheur de la vallée d’Hemel-en-Aarde.

Alcool :14,30 %

Composition: 41% Sangiovese, 26% 
Nebbiolo, 10% Barbera, 9% Syrah, 
8% Pinot Noir, 6% Mourvèdre
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Vinification

Le  Bouchard Finlayson Hannibal 2020, qui c&eacute;l&egrave;bre son  20�
mill&eacute;sime, est &eacute;labor&eacute; avec un soin m&eacute;ticuleux.
Chaque c&eacute;page est vinifi&eacute; s&eacute;par&eacute;ment dans des  cuves
en acier inoxydable avant d&rsquo;&ecirc;tre transf&eacute;r&eacute; en f&ucirc;ts
pour la  fermentation malolactique.

Le  Sangiovese, qui compose  41 % de l&rsquo;assemblage, n&eacute;cessite une  
fermentation prolong&eacute;e de neuf mois, apportant profondeur et texture au
vin. L&rsquo;assemblage final r&eacute;unit  41 % de Sangiovese,  26 % de Nebbiolo,  
10 % de Barbera,  9 % de Shiraz,  8 % de Pinot Noir et  6 % de Mourv&egrave;dre.

Le vin est ensuite &eacute;lev&eacute; pendant  12 mois en barriques de ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais, dont  17 % de bois neuf, permettant d&rsquo;int&eacute;grer des
notes bois&eacute;es subtiles tout en respectant l&rsquo;expression pure du fruit. La
mise en bouteille a eu lieu en  juillet 2021, garantissant un vin harmonieux et
&eacute;quilibr&eacute;.

Le Saviez-Vous ?

Le nom  Hannibal fait r&eacute;f&eacute;rence au lien historique entre les  vignobles
fran&ccedil;ais et italiens. Il rend hommage au g&eacute;n&eacute;ral carthaginois  
Hannibal, qui traversa les Alpes avec ses &eacute;l&eacute;phants, symbolisant la
rencontre entre ces deux grandes cultures viticoles. Cet assemblage
c&eacute;l&egrave;bre l&rsquo;h&eacute;ritage des c&eacute;pages italiens tout en
mettant en valeur le  terroir sud-africain.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Rouge rubis profond avec une belle intensit&eacute;.•
Nez : Bouquet complexe et envo&ucirc;tant, marqu&eacute; par des notes de  
violette s&eacute;ch&eacute;e, d&rsquo;oxyde de fer et de  sous-bois. De
subtiles touches d&rsquo;&eacute;pices et une min&eacute;ralit&eacute;
&eacute;l&eacute;gante ajoutent de la profondeur.

•

Bouche : Structur&eacute; et charnu, avec des tannins fermes et une texture
&laquo;  viandeuse &raquo;. Les saveurs de  baies rouges, d&rsquo;herbes
sauvages et de  cuir se d&eacute;ploient avec intensit&eacute;, menant
&agrave; une finale longue et raffin&eacute;e. Ce vin promet une garde
remarquable jusqu&rsquo;&agrave;  2033.

•
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Accords Mets et Vins

Biryani v&eacute;g&eacute;tarien du Cap : Les &eacute;pices et la
profondeur du plat s&rsquo;accordent avec les notes terreuses et complexes
du vin.

•

Vindaye mauricien aux fruits de mer : Les saveurs &eacute;pic&eacute;es et
acidul&eacute;es s&rsquo;harmonisent avec la structure et
l&rsquo;&eacute;l&eacute;gance du Hannibal.

•

Tartines de brioche au fromage de ch&egrave;vre : La texture
cr&eacute;meuse du fromage sublime les tannins fins et les ar&ocirc;mes
floraux du vin.

•

Robert Parker (RP) :   88 Points   (2020)  
The 2020 Hannibal is an eclectic blend of 41% Sangiovese, 26% Nebbiolo, 10% Barbera, 9% Shiraz, 8%
Pinot Noir and 6% Mourvèdre. This unconventional assembly results in a tannic, red-fruited wine with an
interesting backstory that arguably overshadows the wine itself. After maturing in small French oak
barrels, 17% new, 25,872 bottles were filled.  
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