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Bouchard Finlayson

Bouchard Finlayson Hannibal 2020 est un assemblage audacieux et innovant, inspiré par
I'élégance des cépages italiens et sublimé dans la fraicheur de la vallée d’Hemel-en-Aarde.

BoucHARD FiNLAYSON

A BOUTIQUE VINEYARD

HANNIBAL

“EOF ORIGIN WALKER BAY
CELLAR « PRODUCTION 15130 851

Alcool :14,30 %

Composition: 41% Sangiovese, 26%
Nebbiolo, 10% Barbera, 9% Syrah,
8% Pinot Noir, 6% Mourvedre

Hannibal 2020
Walker Bay, Afrique du Sud

Région et Vignobles

Située dans la région de Walker Bay, la vallée d'Hemel-en-Aarde est reconnue pour
son climat maritime frais, idéal pour la culture de cépages exigeants comme le Pinot
Noir et les variétés italiennes. La proximité de 'océan Atlantique favorise une
maturation lente des raisins, préservant ainsi leur acidité naturelle et développant
des arébmes complexes.

Les raisins du Hannibal 2020 proviennent de vieux vignobles a faible rendement,
plantés sur des sols riches en argile. Ces sols apportent structure et concentration aux
vins. Les vendanges, réalisées manuellement sur une période de six semaines,
reflétent 'attention portée par le domaine a une viticulture durable et de précision.

Le millésime 2020 a connu un début de saison prometteur, marqué par une belle
floraison. Malgré quelques défis climatiques en début d'année, la saison séche des
vendanges a permis de récolter des raisins sains et concentrés, offrant un équilibre
idéal entre maturité et fraicheur.

Vinification

Le Bouchard Finlayson Hannibal 2020, qui célébre son 200 millésime, est élaboré
avec un soin méticuleux. Chaque cépage est vinifié séparément dans des cuves en
acier inoxydable avant d'étre transféré en f(ts pour la fermentation malolactique.

Le Sangiovese, qui compose 41 % de I'assemblage, nécessite une fermentation
prolongée de neuf mois, apportant profondeur et texture au vin. L'assemblage final
réunit 41 % de Sangiovese, 26 % de Nebbiolo, 10 % de Barbera, 9 % de Shiraz, 8 %
de Pinot Noir et 6 % de Mourvédre.

Le vin est ensuite élevé pendant 12 mois en barriques de chéne frangais, dont 17 %
de bois neuf, permettant d'intégrer des notes boisées subtiles tout en respectant
I'expression pure du fruit. La mise en bouteille a eu lieu en juillet 2021, garantissant
un vin harmonieux et équilibré.
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Notes de Dégustation

* Robe : Rouge rubis profond avec une belle intensité.

* Nez : Bouquet complexe et envoltant, marqué par des notes de violette
séchée, d'oxyde de fer et de sous-bois. De subtiles touches d'épices et une
minéralité élégante ajoutent de la profondeur.

* Bouche : Structuré et charnu, avec des tannins fermes et une texture «
viandeuse ». Les saveurs de baies rouges, d’herbes sauvages et de cuir se
déploient avec intensité, menant a une finale longue et raffinée. Ce vin promet
une garde remarquable jusqu’a 2033.

Le Saviez-Vous ?

Le nom Hannibal fait référence au lien historique entre les vignobles francais et
italiens. Il rend hommage au général carthaginois Hannibal, qui traversa les Alpes
avec ses éléphants, symbolisant la rencontre entre ces deux grandes cultures viticoles.
Cet assemblage célébre I'héritage des cépages italiens tout en mettant en valeur le
terroir sud-africain.

Accords Mets et Vins

+ Biryani végétarien du Cap : Les épices et la profondeur du plat s'accordent
avec les notes terreuses et complexes du vin.

* Vindaye mauricien aux fruits de mer : Les saveurs épicées et acidulées
s’harmonisent avec la structure et I'élégance du Hannibal.

+ Tartines de brioche au fromage de chévre : La texture crémeuse du fromage
sublime les tannins fins et les arémes floraux du vin.

Robert Parker (RP) : 88 Points (2020)

8 8 The 2020 Hannibal is an eclectic blend of 41% Sangiovese, 26% Nebbiolo, 10% Barbera, 9% Shiraz, 8%
ﬁf&@‘ Pinot Noir and 6% Mourvedre. This unconventional assembly results in a tannic, red-fruited wine with an
interesting backstory that arguably overshadows the wine itself. After maturing in small French oak
barrels, 17% new, 25,872 bottles were filled.

@ DISTRIBUE PAR

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

VOYAGEURS DU VIN



