
Ornellaia

La fermentation des cépages différents s’est faite séparément dans de petites cuves
inox afin de conserver les traits de chaque cépage. La fermentation alcoolique a été
suivie d’une fermentation malolactique, toujours en cuves inox. Le vin a ensuite été
élevé 10 mois, partiellement en barriques déjà utilisées pour l’élevage de l’Ornellaia et
partiellement en cuves béton, afin d’obtenir le parfait équilibre entre structure
tannique et expression de la fraîcheur du fruit.

Le Volte 2022
Toscane, Italie

Le Volte dell'Ornellaia associe une expression méditerranéenne de générosité à une belle
structure et une grande complexité, reflétant la philosophie d'Ornellaia. Le Volte dell'Ornellaia est

un vin fin pour les amateurs de vins spontanés, nécessitant aucune cérémonie.

Alcool :13,50 %

Composition: 70% Merlot, 15% 
Sangiovese, 15% Cabernet 
Sauvignon
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Robert Parker (RP) :   92 Points   (2017)  
Lots of big, dark fruit and a lack of water in the grapes define the unique personality of the 2017 Le Volte
dell&apos;Ornellaia. This is a highly extracted and succulent expression that delivers abundant fruit
sweetness. The key to this vintage was waiting for proper ripeness, says estate manager and winemaker
Axel Heinz. &quot;The grapes continued to get smaller throughout the summer,&quot; he says. That lack
of water resulted in very concentrated fruit, giving this entry-level wine a rich and modern feel as a result.  

James Suckling (JS) :   91 Points   (2017)  
An opulent Le Volte with ripe redcurrants, caramelized orange peel and lilacs on the nose. Medium body,
fine but round tannins and a fruit-driven finish. Drink now.  

James Suckling (JS) :   92 Points   (2016)  
Blackberries and blueberries with hints of licorice and hazelnuts following through to a medium body with
firm and silky tannins. A delicious finish. Juicy and savory. Drink now.  
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