Découvrez I'élégance vibrante du Zorah Karasi Areni Noir 2022, un vin issu des terroirs
ancestraux d'Arménie, offrant un fascinant équilibre entre fraicheur montagnarde et fruité rouge
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, Arménie

Région et vignobles

Situés au coeur isolé et sauvage du Vayots Dzor, les vignobles de Zorah s'étendent
entre 1 400 et 1 600 metres d'altitude, dans le village de Rind. Cette région
emblématique d'Arménie est réputée pour ses paysages spectaculaires et son cépage
autochtone, I'Areni Noir, cultivé depuis des millénaires. Les fortes amplitudes
thermiques, avec des journées chaudes et des nuits fraiches, favorisent une
maturation lente et progressive, offrant des raisins d'une grande complexité
aromatique et dotés d'une acidité naturelle remarquable.

Les sols, composés d'une couche sableuse reposant sur un sous-sol rocheux riche
en calcaire, favorisent un enracinement profond et apportent une expression
minérale unique aux vins. Ces vignes franches de pied, épargnées par le phylloxéra,
prosperent sous un climat sec et ensoleillé. Conduites en guyot simple et irriguées
avec précision, elles donnent naissance a des raisins concentrés et parfaitement mars.
L'altitude, la lumiére intense et la diversité des sols conféerent au Karasi Areni Noir une
identité profondément distinctive.

Vinification

Le millésime 2022 a débuté avec un hiver doux et une neige abondante persistant
jusqu'en mars. Le printemps, froid et humide, a été suivi d'un été chaud et sec. En
septembre, des écarts thermiques marqués (jusqu'a 20 °C) ont favorisé un
développement phénolique optimal. La vendange, entierement manuelle, a eu lieu de
début a mi-octobre, avec une sélection rigoureuse des grappes.

La fermentation a été réalisée avec des levures indigénes en cuves béton, permettant
de préserver l'authenticité du fruit. Apres fermentation, I'élevage s'est effectué
pendant 12 mois en amphores traditionnelles arméniennes ("karas"), partiellement
enterrées pour stabiliser la température et favoriser la micro-oxygénation. Cette
méthode ancestrale, pratiquée en Arménie depuis plus de 3 000 ans, confére au vin
une subtile touche terrienne et une texture d'une rare élégance. Un affinage
complémentaire de 6 mois en bouteille a permis d'harmoniser et d'exprimer toute la
finesse du vin.
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Karasi Areni Noir 2022

Notes de dégustation

* Robe : Rouge rubis intense aux reflets vibrants.

* Nez: Expressif et engageant, dévoilant des fruits rouges croquants, cerise
juteuse, associés a des nuances épicées et herbacées rappelant les herbes
sauvages et la terre fraiche.

* Bouche : Corps moyen avec des tanins soyeux et bien intégrés, une acidité vive
et une finale longue et raffinée, marquée par une belle harmonie entre fruits
rouges, épices et minéralité.

Le saviez-vous ?

L'Areni Noir, cépage emblématique de I'Arménie, posséde une peau
exceptionnellement épaisse qui lui permet de résister aux conditions extrémes du
Vayots Dzor. Les vignes de Zorah, franches de pied et intactes du phylloxéra, se
trouvent a seulement deux kilomeétres de la grotte d'Areni-1, site de la plus ancienne
cave viticole au monde, datant de plus de 6 000 ans. Chaque bouteille de Karasi tisse
ainsi un lien profond avec cette histoire viticole unique.

Idées d'accords mets-vin

+ Agneau roti aux herbes : Les notes épicées et herbacées du vin s'accordent
parfaitement avec la crolte aromatique de la viande.

+ Aubergines grillées et tahini : L'acidité vive et le fruité rouge équilibrent la
texture crémeuse et les saveurs fumées.

+ Magret de canard laqué a la grenade : La fraicheur et les tanins délicats du
vin subliment la douceur acidulée de la sauce.

+ Fromage Manchego affiné : L'acidité tonique du vin tranche dans la richesse
du fromage, révélant toute sa profondeur.
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