
Antinori

R&eacute;gion et Vignobles

La r&eacute;gion  Chianti Classico DOCG est le c&oelig;ur historique de la Toscane,
c&eacute;l&egrave;bre pour ses collines ondul&eacute;es, ses sols calcaires et ses
vignobles s&eacute;culaires. Le domaine Antinori se trouve au centre de cette
appellation, b&eacute;n&eacute;ficiant d&rsquo;une combinaison id&eacute;ale de
climat et de terrain qui favorise la production d&rsquo;un Sangiovese
d&rsquo;exception.

Le  mill&eacute;sime 2021 a d&eacute;but&eacute; par un hiver doux et des pluies
r&eacute;guli&egrave;res jusqu&rsquo;en mars. Le printemps a vu un
d&eacute;bourrement pr&eacute;coce, mais des temp&eacute;ratures fra&icirc;ches
en avril ont ralenti le d&eacute;veloppement des vignes. En mai et juin, les conditions
se sont stabilis&eacute;es, permettant une floraison et une nouaison optimales. Un
&eacute;t&eacute; chaud et sec a &eacute;t&eacute; &eacute;quilibr&eacute; par des
pluies bienvenues &agrave; la fin ao&ucirc;t, permettant une maturation parfaite des
raisins. Les vendanges ont commenc&eacute; fin septembre avec le Sangiovese et se
sont termin&eacute;es &agrave; la mi-octobre, offrant des raisins  sains et
parfaitement m&ucirc;rs pour ce mill&eacute;sime prometteur.

Villa Antinori Chianti Classico Riserva 
2021
Toscane, Italie

Villa Antinori Chianti Classico Riserva est une expression sophistiquée et élégante du patrimoine
viticole toscan, mettant en valeur l’excellence du Sangiovese accompagné de cépages

complémentaires. Ce millésime allie tradition et innovation, rendant hommage à près d’un siècle
de savoir-faire.

Alcool :13,50 %

Composition: 90% Sangiovese, 10% 
Cabernet Sauvignon
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Vinification

Les raisins fra&icirc;chement r&eacute;colt&eacute;s ont &eacute;t&eacute;  
&eacute;grapp&eacute;s et l&eacute;g&egrave;rement foul&eacute;s avant une
fermentation dans des  cuves en acier inoxydable &agrave; des temp&eacute;ratures
contr&ocirc;l&eacute;es de  28 &agrave; 30 &deg;C (82 &agrave; 86 &deg;F). Une  
maceration de 10 &agrave; 14 jours sur les peaux a permis une extraction douce des
ar&ocirc;mes, de la structure et des tanins souples.

Le Sangiovese a subi une  fermentation malolactique en acier inoxydable, tandis que
les c&eacute;pages compl&eacute;mentaires ont &eacute;t&eacute;
transf&eacute;r&eacute;s dans des  barriques de deuxi&egrave;me et
troisi&egrave;me remplissage. Les vins ont &eacute;t&eacute; assembl&eacute;s et
&eacute;lev&eacute;s principalement en  grands f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne, avec une
petite proportion en barriques, jusqu&rsquo;au printemps 2023. Le vin final a
&eacute;t&eacute; mis en bouteille en  juillet 2023, pr&eacute;servant fra&icirc;cheur
et vivacit&eacute;.

Le Saviez-Vous ?

L&rsquo;&eacute;tiquette  Villa Antinori Chianti Classico Riserva date de
pr&egrave;s de  100 ans, avec son premier mill&eacute;sime produit en  1928. Elle
refl&egrave;te l&rsquo;engagement d&rsquo;Antinori &agrave; allier tradition et
modernit&eacute;, rendant hommage au patrimoine toscan tout en embrassant
l&rsquo;innovation.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Rouge rubis avec une belle clart&eacute;.•
Nez : Frais et complexe, avec des notes de  grenade,  cerises et  zeste
d&rsquo;orange, accompagn&eacute;es de touches de  gingembre,  lavande
et  p&eacute;tales de rose. Des accents balsamiques d&eacute;licats de  musc
blanc compl&egrave;tent le bouquet.

•

Bouche : Une attaque verticale et savoureuse, avec une structure riche, des
tanins souples, et une finale longue et expansive marqu&eacute;e par des
notes chaudes de  cacao.

•
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Accords Mets et Vins

Osso buco avec risotto au safran : L&rsquo;acidit&eacute; et les notes
savoureuses du vin compl&egrave;tent la richesse de ce plat classique.

•

Tagliatelles au rag&ugrave; de sanglier : Ses fruits robustes et ses notes
&eacute;pic&eacute;es &eacute;quilibrent les saveurs terreuses de la sauce.

•

Pecorino Toscano affin&eacute; : Les nuances balsamiques et de cacao du vin
s&rsquo;harmonisent parfaitement avec le caract&egrave;re piquant du
fromage.

•

Aubergines grill&eacute;es avec gla&ccedil;age balsamique : Son palais
savoureux rehausse les &eacute;l&eacute;ments fum&eacute;s et
acidul&eacute;s de ce plat v&eacute;g&eacute;tarien.

•

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   92 Points   (2021)  
The 2021 Chianti Classico Riserva Villa Antinori is laced with black cherry, plum, new leather, licorice and
spice. Ample and expansive in feel, the 2021 is wonderfully generous, not to mention incredibly delicious.
Fruit sources are from some of the most coveted sites in the appellation.  

Wine Spectator (WS) :   92 Points   (2021)  
This is packed tightly with cherry, pomegranate, plum, earth and Mediterranean scrub flavors. Lively and
fresh midpalate, while the dense, chewy tannins flex their muscles on the finish. Give this time. Best from
2026 through 2043. 41,667 cases made, 7,083 cases imported.  

Jeb Dunnuck (JD) :   93 Points   (2020)  
A dark red with garnet tinge, the 2020 Chianti Classico Riserva Villa Antinori is harmonious on the nose
with aromas of black cherry, baking spice, crushed roses, and licorice. Med to full-bodied it offers attractive
sweet tannins, its pure dark fruit continuing through a long finish, and a well-balanced feel.  
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