
D'arenberg

Région et Vignobles

Le D'Arenberg The Dead Arm Shiraz provient de la région de  McLaren Vale en
Australie-Méridionale, une région réputée pour son Shiraz exceptionnel.  McLaren
Vale bénéficie d'un climat méditerranéen, avec des journées chaudes et des nuits
fraîches, fournissant des conditions idéales pour la culture du Shiraz de haute qualité.
Les sols diversifiés de la région, allant des sables limoneux à la terre rouge-brune sur
calcaire, contribuent à la complexité et au caractère des vins.

Le vignoble est affecté par  Eutypa Lata, une maladie de la vigne qui cause la mort
d'un bras de la vigne, réduisant le rendement mais augmentant la concentration et
l'intensité du fruit. Cet aspect unique de la gestion du vignoble est une caractéristique
déterminante du Dead Arm Shiraz.

The Dead Arm Shiraz 2017
McLaren Vale, Australie

Dead Arm Shiraz de D'Arenberg capture l'essence d'un excellent millésime, présentant une
danse complexe entre des fruits vibrants et des épices sombres, avec une structure conçue pour

la longévité.

Vinification

Le Dead Arm Shiraz 2017 est élaboré à partir de  100% de raisins Shiraz. Les raisins
sont doucement écrasés et fermentés en petits lots dans des  fermenteurs ouverts de
cinq tonnes. Un piétinement est effectué aux deux tiers de la fermentation, après
quoi le vin est  pressé au panier et transféré dans un mélange de barriques de chêne
français neuves et usagées pour une période de maturation de  18 mois.

Pendant le vieillissement en barriques, le vin reste sur ses lies, ce qui améliore la
complexité et la texture. Il n'y a pas de soutirage avant l'assemblage final, et le vin n'est
ni collé ni filtré, préservant son caractère naturel et sa structure  .

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Syrah
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Le Saviez-vous?

Le nom "Dead Arm" fait référence à la maladie de la vigne Eutypa Lata, qui affecte un
bras de la vigne, réduisant le rendement mais augmentant la concentration des fruits
sur le bras sain. Cette condition unique entraîne des rendements plus faibles mais des
raisins d'une  intensité et d'une complexité exceptionnelles. 

Notes de Dégustation

Couleur: Pourpre profond avec des reflets violets.•
Arôme: Une gamme dynamique d'arômes allant des fruits rouges et des épices
relevées aux notes sombres, terreuses et cendrées. Le bouquet révèle des
couches de cerise, prune et mûre, complétées par des touches de clou de
girofle, de poivre noir et une pointe de fumée.

•

Palais: Le palais est à la fois intense et équilibré, avec des saveurs de fruits
noirs, de salsepareille et de clou de girofle. Des tanins fins et soyeux et une
acidité bien intégrée offrent structure et longueur, tandis que la finale est
longue et élégante.

•

Idées d'Accords Mets et Vins

Côtes de Bœuf Braisées: Les saveurs riches et savoureuses des côtes de bœuf
braisées complètent les notes de fruits noirs et d'épices du vin, tandis que la
texture du plat s'accorde avec les tanins fins du vin.

•

Tajine d'Agneau Marocain: Les épices exotiques et l'agneau tendre d'un tajine
marocain mettent en valeur la complexité et l'acidité équilibrée du vin.

•

Aubergines Grillées avec Mélasse de Grenade: Les saveurs fumées et la
douceur tangy de la mélasse de grenade soulignent les fruits vibrants et les
nuances terreuses du vin.

•

Fromage Gouda Affiné: Les saveurs de noisette et de caramel du Gouda affiné
se marient magnifiquement avec les fruits noirs et les épices du vin, créant une
combinaison harmonieuse et riche.

•

Wines & Spirits (W&S) :   94 Points   (2017)  
Chester Osborn’s collection of old-vine shiraz parcels includes a lot of plants that have lost a limb to
Eutypa, a vine disease; they now concentrate their efforts on the fruit growing on the remaining arms. This
2017 shows that concentration in a wine that radiates sun from its blue-black fruit contrasted with
earthiness in its rooty, radish-like tannins.  

Decanter (DCT) :   94 Points   (2017)  
A very dry but mild growing season with many cool nights has produced a lifted Shiraz of good intensity
and detail. Bright blackberry fruit is riven with red licorice and fennel seed spice plus dried rose top notes.
Plentiful but fine minerally, earthy tannins lend structure and length. For now, wearing its alcohol very
well – highly promising.  
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James Suckling (JS) :   94 Points   (2017)  
This is a very composed and nicely layered rendition of this top-end shiraz with aromas of cocoa, dark
plums, blackberries, cinnamon, licorice and dark cherries. The palate has a very impressive build of ripe
dark-fruit and chocolate flavors. Layered and expansive, it swells impressively through the finish. Smoothly
resolved and gently spicy. Drink or hold.  
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