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Yalumba

Yalumba Samuel&rsquo;s Collection Bush Vine Grenache rend hommage &agrave;
1&#39;h&eacute;ritage de Yalumba dans la Barossa, &eacute;labor&eacute; &agrave; partir de
vieilles vignes en gobelet &agrave; faible rendement, qui apportent profondeur et concentration

au c&eacute;page Grenache.

Samuel's Collection Grenache 2020

Barossa Valley, Australie

EST? 1849

YALUMBA
Région et Vignobles

Ce Grenache provient de plusieurs vignobles en gobelet de la Barossa Valley, dont

certains remontent jusqu'a 1929. Ces vieilles vignes noueuses, plantées entre 1929 et
iy 1972, produisent de faibles rendements avec des baies petites et intensément
' aromatiques, donnant des vins concentrés et complexes. Les vignobles sont implantés
sur des sols variés, allant du limon sableux a la terre rouge-brun sur argile rouge,
{YALUMBA | conférant au vin des caractéristiques distinctes. Cette diversité de terroirs apporte des
couches de saveurs et de texture au Grenache, équilibrant la richesse avec la fraicheur
typique de la Barossa.

Le millésime 2020 a connu un hiver frais avec des précipitations inférieures a la
moyenne, ce qui a légérement retardé la floraison. Aprés un temps chaud et venteux
en novembre, les conditions ont réduit la taille des baies et le rendement des cultures.
Un mois de décembre et janvier chaud, suivi d’'une pluie rafraichissante de 31 mm fin
janvier, ont permis aux raisins d'atteindre un excellent équilibre entre saveur et acidité.

Vinification
Le Yalumba Samuel’s Collection Bush Vine Grenache 2020 a été récolté du 2 au 12
YALUMBA mars 2020. Le vin a vieilli pendant 6 mois dans des grands fiits de chéne francais
e ancien, ainsi que dans des hogsheads en chéne francais, hongrois et américain.
J;f“f”ﬁ""fk Cette approche maintient I'expression pure du fruit tout en ajoutant une structure et
BUSH VINE GRENACHE
une complexité subtiles, sans masquer le caractere fruité et vibrant typique du

Grenache.

e Le choix minutieux de fOts anciens permet au Grenache de conserver ses saveurs
- juteuses de fruits rouges, rehaussées par une texture raffinée et une finale équilibrée.

L'cenologue Kevin Glastonbury se concentre sur la capture de I'essence de chaque
parcelle de vignoble, créant un Grenache a la fois accessible et sophistiqué.

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Grenache
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Samuel's Collection Grenache 2020

Notes de Dégustation

+ Couleur : Rouge moyen avec des reflets lumineux.

* Nez : Arébmes séduisants de framboises, de grenades et une touche de violette,
avec des notes de cédre et un soupgon de complexité savoureuse.

* Bouche : Moyennement corsée avec une texture fine, offrant des saveurs
juteuses de fruits rouges. Le vin présente une finale veloutée avec une acidité
équilibrée et une persistance élégante.

Le Saviez-Vous ?

La Samuel’s Collection rend hommage a Samuel Smith, le fondateur de Yalumba, et a
son esprit pionnier dans la Barossa Valley. Ce vin est issu de vignes en gobelet — des
vignes basses et noueuses, qui produisent de faibles rendements mais des fruits trés
concentrés, contribuant a la réputation de la Barossa pour ses Grenaches de qualité.

Accords Mets-Vins

+ Canard laqué : L'acidité et les saveurs de fruits rouges du vin équilibrent le
go(t riche et savoureux du canard.

* Risotto aux champignons : Saccorde avec la complexité terreuse et
savoureuse du vin.

+ Aubergine rotie avec tomate et pignons : Harmonie parfaite avec le fruit
vibrant du vin et ajoutant une couche savoureuse a l'accord.

James Suckling (JS) : 93 Points (2020)

This has plenty of attractive raspberry fruit and a gently sappy edge. The palate is fresh and sweetly red-
fruited, with such easygoing and effortlessly fresh raspberry and red cherry. So, so fresh. Value red that
really strokes at the heart of Barossa grenache.

Wine Enthusiast (WE) : 92 Points (2020)

Dried herbs, white pepper, crushed flowers and freshly poured tarmac mingle with fresh plum and red-
berry fruit on this aromatic, affordable Grenache. The grip of chewy tannins in the mouth is almost
surprising. Crisp acidity lifts the primary fruit and spice flavors. Structured enough to pair with a pork
roast, but light and approachable enough to drink on its own. A top example of how far this variety has
come Down Under.

James Halliday (JH) : 92 Points (2020)

Yalumba does grenache well. Here's a delightful example from vineyards across the Barossa Valley floor
including old vine stock. It sports an almost pinot-esque hue in the glass and has a spacious air, displaying
characters of raspberry, dark cherries, Asian spices, dried cranberries, gingerbread and purple florals. Light,
fine sandy tannins and bright acidity lend frame and velocity. I'd be tempted to pop it in the fridge to take
the edge off a warm day.
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