Cheval des Andes

Un Grand Cru des Andes, ce vin est le fruit d’'une alliance entre I'expertise bordelaise du Chateau
Cheval Blanc et le terroir d’altitude unique de Mendoza.

Cheval des Andes 2019

Mendoza, Argentine
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Alcool :14,20 %

Composition: 69% Malbec, 26%
Cabernet Sauvignon, 8% Petit
Verdot

Région et Vignobles

Cheval des Andes provient de deux vignobles d’exception situés a Mendoza, en
Argentine : Las Compuertas, dans Lujan de Cuyo, et Paraje Altamira, dans la
Vallée de I'Uco. Ces parcelles, situées au pied de la cordillere des Andes, bénéficient
des conditions d'altitude qui fagonnent la structure et I'élégance du vin.

Les journées chaudes et les nuits fraiches favorisent une maturation lente, préservant
I'acidité et développant une grande complexité aromatique. Les sols alluvionnaires
bien drainés, riches en sable, limon et calcaire, limitent naturellement la vigueur de la
vigne, ce qui permet d'obtenir des fruits concentrés et expressifs. Le millésime 2019 a
été marqué par des pluies printaniéres suivies de vagues de chaleur estivales,
nécessitant une gestion rigoureuse de I'eau. Cependant, la fin de saison a été seche,
avec d'importants écarts de température entre le jour et la nuit, garantissant une
vendange d'une qualité remarquable.

Vinification

Cheval des Andes suit une approche "une parcelle, une cuve", vinifiant chaque lot
séparément afin de préserver son caractére unique. Les raisins ont été triés a la main
et transportés sous température contrélée afin de conserver toute leur fraicheur et
leur pureté.

L'élevage a eu lieu dans plusieurs formats de fUts : 225 litres (40 %), 400 litres (40 %)
et foudres de 2 500 litres (20 %). Le choix des bois inclut 80 % de chéne francais et
20 % de chéne autrichien, slovéne et allemand, avec 50 % de fiits neufs. Ce
vieillissement permet d'affiner la texture du vin tout en préservant la pureté du fruit et
I'expression du terroir.
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Notes de Dégustation

+ Couleur : Rouge rubis brillant aux reflets grenat.

+ Ardme : Un bouquet expressif de cerises, groseilles et prunes, mélé a des
notes de violette, lavande et herbes fraiches. Des touches subtiles d'épices,
de vanille, de cédre et de réglisse apparaissent avec I'aération, révélant une
belle intégration du bois.

+ Palais : Une bouche soyeuse et rafraichissante, avec des tanins élégants, une
acidité équilibrée et une finale longue et raffinée. Ce millésime dévoile une
complexité prometteuse pour un vieillissement prolongé.

Le Saviez-Vous ?

Cheval des Andes est né de la collaboration entre Chateau Cheval Blanc et Terrazas
de los Andes, alliant tradition bordelaise et viticulture de haute altitude argentine.
Souvent qualifié de "Grand Cru des Andes", il simpose comme l'un des vins les plus
élégants et structurés d'Argentine.

Accords Mets & Vins

* Filet de beoeuf grillé au romarin et poivre noir - L'équilibre entre structure et
acidité du vin sublime la richesse de la viande.

* Magret de canard aux cerises - Les arOmes de fruits rouges et les tanins
veloutés rehaussent la profondeur du plat.

+ Comté affiné ou Gruyére - L'association entre fruit et boisé du vin s'accorde
parfaitement avec la texture et la complexité de ces fromages.

* Risotto aux cépes - L'acidité et la profondeur aromatique du vin subliment les
saveurs umami du plat.

Robert Parker (RP) : 98 Points (2019)

The 2019 Cheval des Andes had a more reductive vinification and élevage, making the wine a bit shy and
in need of time to open up, as one of their objectives was to make it more age-worthy. Another objective is
to get to a 50/50 blend of Malbec and Cabernet Sauvignon, which they achieved in this vintage for the
first time, going back to the initial character of the wine that was the idea of Argentinean winemaker
Roberto de la Mota; so, they are closing the circle and going back to the initial idea, with more implication
from the Cheval Blanc team. This is the first vintage fully under the charge of the new French winemaker,
Gerald Gabillet,....The wine is young and tender and a bit oaky, which Gerald attributed to the
reductiveness; it's ripe without excess, with around 14.2% alcohol, mellow acidity and velvety tannins.
There's more Cabernet here, so the aromatic expression can be something between 2017 and 2018, but
Cabernet marks the palate a lot and makes the wine more age-worthy, as it provides the structure and
length that the Malbec lacks. So, the wine might be less accessible when young and should develop slowly
in bottle. It's tasty and supple and has the ingredients and the balance for what they are aiming for. ....The
way they want to describe the wine is the Argentinean expression of Cheval Blanc. And | can only agree.
(LG) (8/2022)
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Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 97 Points (2019)

The 2019 Cheval des Andes is a 50/50 blend of Malbec and Cabernet Sauvignon from Las Compuertas
and Paraje Altamira, Mendoza. The 2019 was 40% aged in 225-liter barrels, 40% in 500-liter barrels and
20% in foudres. It's red with violet flecks in the glass. It has a fresh nose of plum and blackcurrant
accompanied by hints of white pepper, mint and violets over a bed of cedar and sandalwood. On the
palate, the feel is finely grained with a leaner, more agile flow than in previous years, while the freshness
brings plenty of energy before the lengthy finish of fruit and country herb aromas. (JH) (11/2022)

James Suckling (JS) : 97 Points (2019)

A refined but spicy Cheval, showing charcoal, blueberries, wild herbs, lavender and hints of bacon and
cedar. Medium to full body with extremely fine tannins that get dialed into the fruit with violet, spices and
sweet blue fruit at the end. Long and subtle. (4/2022)

@ DISTRIBUE PAR

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

VOYAGEURS DU VIN



