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Région et Vignobles

McLaren Vale est l’une des  régions viticoles les plus renommées d’Australie,
bénéficiant d’un climat méditerranéen, d’influences maritimes et de sols anciens. Ces
conditions favorisent l’élaboration de  Shiraz d’une grande intensité aromatique et
d’une belle structure.

Le millésime a été marqué par un printemps frais et une courte vague de chaleur
durant la floraison, entraînant  des rendements faibles mais une concentration
exceptionnelle. Une pluie providentielle en février a permis une maturation
équilibrée des raisins, aboutissant à des vins profonds et complexes, avec une couleur
intense et une grande longueur en bouche.

The Footbolt Old Vine Shiraz 2020
McLaren Vale, Australie

Un Shiraz classique de McLaren Vale, The Footbolt est un vin riche et puissant, aux arômes
intenses de fruits noirs et à la texture veloutée.

Vinification

La vinification suit des méthodes  traditionnelles et artisanales, respectant
l’authenticité du terroir de McLaren Vale. Les raisins sont récoltés en petites parcelles,
écrasés délicatement et fermentés dans  des cuves ouvertes de cinq tonnes. Un
foulage au pied est effectué au cours de la fermentation pour une extraction optimale
des tanins et des arômes.

Le vin est ensuite pressé en panier et transféré en  barriques de chêne français
(neuves et usagées), où il termine sa fermentation et repose sur lies. Il n’est ni soutiré,
ni filtré, ni collé avant la mise en bouteille, préservant ainsi toute son expression
naturelle.

Notes de Dégustation

Couleur : Pourpre profond aux reflets cramoisis.•
Arôme : Bouquet expressif de mûre, prune et baies de Boysen, relevé par des
notes de chocolat noir et d’épices.

•

Palais : Texture ample et soyeuse, révélant des saveurs intenses de fruits noirs,
cassis et cerise noire. Les tanins veloutés et la finale longue sur des touches
chocolatées apportent équilibre et élégance.

•

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Syrah
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Le Saviez-vous ?

Le nom  "The Footbolt" provient du cheval de course de Joseph Osborn, vendu en
1912 pour financer l’achat du domaine d’Arenberg. Ce choix a marqué le début d’une
aventure viticole familiale, aujourd’hui perpétuée par la quatrième génération des
Osborn.

Accords Mets et Vins

Braisé de bœuf aux épices – La richesse du vin et ses tanins veloutés
équilibrent parfaitement la tendreté du plat.

•

Tajine d’agneau aux pruneaux et amandes – Ses arômes de fruits noirs
s’accordent idéalement avec la douceur épicée du tajine.

•

Cheddar affiné ou gouda fumé – La texture crémeuse et les notes de noisette
des fromages subliment la structure du vin.

•

Pâtes aux champignons et truffe – Les saveurs terreuses s’harmonisent avec
la complexité du Shiraz et ses notes chocolatées.

•

Wine Enthusiast (WE) :   89 Points   (2020)  
Plush chocolate, plums and blackberries—with some earthy, beet root tang and florals—is the opening act
to this mouthfilling Shiraz. The plump, juicy fruit flavors are wound in powerful tannins that are slightly
drying. Protein required.  

James Suckling (JS) :   90 Points   (2019)  
Earthy, with plenty of ripe dark berries and plums, as well as blueberries and perfumed florals (this has a
sliver of white grapes, too). The palate has density and depth and focuses inwards with a dark-plum and
sanguine edge to the tannins, abundant ripe berries and a bold finish. Almost Italianate tannins here.
Quite long.  

Wine Spectator (WS) :   89 Points   (2018)  
Dense and concentrated, with dark notes of blackberry, dried blueberry, sage, bay leaf and strong Assam
black tea. Focused on the finish, where the tannins firm up. Drink now  
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