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Issu de vieilles vignes, The Footbolt associe intensite et finesse , déployant des couches de
prune, de mlre et de moka, portées par une structure impeccable et une longueur remarquable.

ESTABLISHED 1912

McLAREN VALE

SOUTH AUSTRALIA

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Syrah

The Footbolt Old Vine Shiraz o

McLaren Vale, Australie

Région et vignobles

Situé a une trentaine de kilomeétres au sud d'Adélaide, le McLaren Vale est I'une des
régions viticoles les plus anciennes et les plus prestigieuses d'Australie. Sa situation
unique, entre le golfe Saint-Vincent et les collines d'Adélaide, lui confére un climat
méditerranéen tempéré par les brises marines et les vents frais des collines. Cet
équilibre permet au Shiraz d'atteindre une maturité optimale tout en conservant sa
fraicheur. La région se distingue par la diversité de ses sols complexes, allant des
argiles profondes aux sables limoneux, qui fagonnent l'intensité et la structure des
vins.

Les vignobles du McLaren Vale s'étendent du niveau de la mer jusqu'a 350 metres
d'altitude, avec de nombreuses vieilles vignes encore cultivées en sec malgré les
arrachages des années 1980. Ces parcelles, notamment a Blewitt Springs, offrent des
raisins d'une concentration remarquable, avec des tanins fins et un parfum
élégant. Le Shiraz domine largement la région et se caractérise par des vins de
couleur intense, aux arébmes profonds de fruits noirs et d'épices, véritable signature
reconnue a l'international.

Vinification

The Footbolt Shiraz est élaboré a partir de 100 % Shiraz, récolté entre mi-février et
mai. Les grappes sont travaillées en petites cuves, délicatement foulées, puis placées
dans des cuves ouvertes de cing tonnes. La fermentation est traditionnelle et inclut un
foulage au pied aux deux tiers du processus, pratique ancestrale qui favorise
I'extraction sans perdre en élégance. Chaque lot est élevé séparément jusqu'a
I'assemblage final.

Aprés fermentation, le vin est pressé au panier puis transféré en barriques de chéne
francais neuves et anciennes pour un élevage de 12 a 18 mois. La fermentation en
barrique sur lies confere texture et profondeur. Aucun collage ni filtration n'est
pratiqué, garantissant une expression pure et authentique du fruit. Ce soin méticuleux
permet d'obtenir un équilibre entre intensité fruitée, notes savoureuses et intégration
subtile du bois, pour un vin généreux et raffiné.
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Notes de dégustation

* Robe : Pourpre profond aux reflets rubis.

* Nez: Fragrances de prune noire, mdre et boysenberry, relevées de poivre noir,
de réglisse, avec des touches de moka et de viande séchée.

+ Bouche : Opulente et riche, dominée par la mdre, la prune et la cerise rouge,
soutenues par des épices poivrées, du moka et des nuances charcutiéres.
Tanins veloutés mais fermes, acidité vive, bois parfaitement fondu, finale
longue et harmonieuse.

Le saviez-vous ?

Ce vin doit son nom a Footbolt, le cheval de course favori de Joseph Osborn. En 1912,
Osborn vendit ses chevaux pour acquérir le domaine qui devint d'Arenberg, posant les
bases d'une lignée familiale qui perdure aujourd'hui avec la quatrieme génération.

Idées d'accords mets et vins

+ Agneau roti au romarin et a l'ail - la richesse du vin souligne la saveur

savoureuse de la viande.

+ Cote de beoeuf grillée - les tanins veloutés et les notes poivrées équilibrent
l'intensité de la viande persillée.

+ Risotto aux champignons et a la truffe - les nuances terreuses et moka
s'accordent a I'umami des champignons.

+ Cheddar ou Gouda affinés - 'intensité fruitée et la structure du vin se marient
aux ardbmes complexes des fromages vieux.
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