Gaja

Représentant I'un des crus les plus précieux de Gaja, Sori Tildin 2021 allie délicatesse florale et
structure profonde, révélant un millésime qui conjugue intensité et raffinement.

SORI TILDIN'

Alcool :14,50 %
Composition: 100% Nebbiolo

Sori Tildin 2020

Piemont, Italie

Région et Vignobles

Sori Tildin provient de la D.O.P. Barbaresco dans le Piémont, élaboré exclusivement a
partir du vignoble éponyme situé sur un coteau ensoleillé au-dessus de Costa Russi.
L'exposition sud et sud-ouest et sa forme en amphithéatre permettent un
ensoleillement maximal, favorisant une maturation optimale des raisins de Nebbiolo.

Le millésime 2021 a été marqué par des conditions climatiques extrémes. Un hiver
froid et enneigé a cédé la place a un printemps sec, tandis que des vents glacés début
avril ont affecté certains vignobles a basse altitude. Les journées chaudes et seches de
I'été alternaient avec des vents rafraichissants, posant des défis tels que I'oidium,
particulierement en juillet. Une pluie bienvenue fin ao(t a revitalisé les vignes,
permettant une maturation lente et homogéne. Les vendanges ont débuté le 21
septembre, donnant des baies petites et a peau fine, riches en ardbmes et en couleur.

Vinification

Sori Tildin 2021 est élaboré a partir de 100 % Nebbiolo, avec une fermentation et une
macération suivies de 24 mois d'élevage en barriques de chéne. Cette maturation
prolongée développe les couches complexes du vin, mettant en valeur sa profondeur,
sa structure et son élégance.

Le résultat est un vin qui harmonise la vivacité naturelle du Nebbiolo avec un profil
somptueux et plein.

Notes de Dégustation

+ Couleur : Grenat profond avec des reflets rubis.

* Nez : Un bouquet expressif de lavande, prune, cerise et mdre, enrichi de
nuances terreuses, épicées, de sous-bois et d'une pointe rafraichissante de
menthe.

« Bouche : Volumineuse et veloutée, avec des notes de réglisse douce, de
violette et de fruits rouges mdrs. L'acidité vive et les tanins fins et soyeux
contribuent a une finale harmonieuse et persistante.
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GAJA.

Sori Tildin 2020

Le saviez-vous ?

Le nom Sori Tildin vient du dialecte piémontais, ou "Sori" désigne un vignoble
ensoleillé, et "Tildin" est un diminutif affectueux de Clotilde, la grand-mére d’Angelo
Gaja. Cet hommage refléte le lien profond de la famille Gaja avec son histoire et sa
terre.

ldées d'Accords Mets et Vins

* Veau braisé a la sauce aux truffes : La complexité terreuse et les tanins
soyeux du vin subliment la richesse des truffes et la tendreté du veau.

+ Risotto aux cépes : Les saveurs umami et savoureuses des champignons
s'accordent magnifiquement avec la profondeur aromatique et fruitée du vin.

+ Carré d'agneau au romarin et a l'ail : Les tanins structurés et l'acidité vive
complétent la jutosité et les notes herbacées de I'agneau.

+ Castelmagno affiné : L'acidité et la structure raffinée du vin équilibrent le
caractére noisetté et crémeux de ce fromage traditionnel piémontais.

James Suckling (JS) : 99 Points (2020)

Such wonderful clarity and perfume to this with strawberry and candied citrus, yet it's always so subtle
and vivid. Full-bodied and very powerful with lots of well integrated tannins. Makes you stand to attention
and notice it.

Wine Spectator (WS) : 96 Points (2020)

This rich Barbaresco shows graceful power, with a fleshy texture embracing its cherry, strawberry, mint,
iron, tobacco and spice aromas and flavors. The dense matrix of refined tannins is beautifully integrated,
while vibrant acidity drives the persistent, savory finish.

Robert Parker (RP) : 94 Points (2017)

The Gaja 2017 Barbaresco Sori Tildin opens to a luminous ruby appearance with pretty crimson highlights.
This vintage appears lighter in color and concentration compared to past editions. The bouquet delivers a
purity and sharpness nonetheless, but it offers less overall fruit. It shows subtle berry tones with blue
flower, aniseed and candied orange peel. This very young Sori Tildin takes time to open, and it remains on
the nervous side even after it has been given ample time in the glass. The best course of action is to wait
until the 10-year mark before opening this bottle. It needs that extra time to soften and flesh out.
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