
Penfolds

Région et Vignobles

Ce millésime est issu d'un assemblage des meilleurs raisins de  Barossa Valley,
McLaren Vale et Clare Valley, trois régions emblématiques de l'Australie-
Méridionale. Chacune contribue à l'architecture du vin : profondeur et fruit noir pour
Barossa, puissance structurée pour McLaren Vale, et fraîcheur aromatique en
provenance de Clare.

L'année 2018 fut remarquable : un hiver humide a permis une bonne recharge
hydrique, suivi d'un printemps chaud et stable, propice à une floraison homogène.
Malgré des épisodes de chaleur intense pendant l'été (jusqu'à 22 jours > 35°C à
Barossa), les températures modérées en automne ont permis une  maturation lente
et complète des baies, favorisant des profils riches, concentrés et structurés.

Grange 2018
Barossa Valley, Australie

Icône absolue du vin australien,  Grange 2018  incarne la puissance, la longévité et le style
inimitable de Penfolds, avec une précision d'assemblage exemplaire.

Vinification

Le  Grange 2018 est composé majoritairement de  Shiraz, avec une petite proportion
de  Cabernet Sauvignon selon la tradition de la maison. L'élevage dure  18 mois en
fûts neufs de chêne américain (hogsheads), apportant la signature boisée
caractéristique du Grange : cacao, moka, épices douces et structure ferme.

Ce traitement permet au vin de  déployer toute sa puissance, tout en affinant sa
texture et sa complexité. L'intégration des arômes du bois est parfaitement
maîtrisée, sans masquer la richesse naturelle du fruit.

Alcool :14,50 %

Composition: 97% Syrah, 3% 
Cabernet Sauvignon
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Le saviez-vous ?

Grange est né en 1951 sous l'impulsion de  Max Schubert, à l'origine un vin
expérimental. Depuis,  chaque millésime a été produit sans interruption, et Grange
est aujourd'hui l'un des vins les plus recherchés et collectionnés du monde.

Tasting Notes

Couleur : Rouge profond aux reflets noirs, intense et lumineux sur le bord du
disque.

•

Nez : Expressif et profond. Arômes de mûre, réduction de cassis, fenouil, anis,
chocolat noir, cacao, cola, cerise noire. Notes gourmandes de gras d'agneau
rôti, carpaccio de wagyu, câpres, poussière de charbon, vernis ancien et
minéralité ferreuse. Complexité aromatique intense et signature olfactive
typiquement "Grange".

•

Bouche : Attaque ample, milieu de bouche dense et structuré. Saveurs de forêt
-noire déstructurée (framboise sauvage, chocolat, crème pâtissière), mêlées à
des notes de réglisse rouge et noire, sarsaparilla, pâté de champignons et fond
de viande. Les tanins sont omniprésents, fins, soyeux, parfaitement intégrés à
l'acidité et au boisé. Final persistant, tendu et vivant. Une puissance maîtrisée,
taillée pour plusieurs décennies de garde.

•

Accords Mets & Vins

Côte de bœuf wagyu, sauce truffe noire : puissance, gras et umami font écho
à la profondeur du vin.

•

Épaule d'agneau confite, ail noir et romarin : mariage parfait avec les
saveurs grillées et charnues du Grange.

•

Risotto aux cèpes et vieux parmesan : les notes terreuses et la texture du
plat s'harmonisent avec la richesse et la minéralité du vin.

•

Terrine au chocolat noir et cerises : reflet parfait des arômes de cacao, fruits
rouges et épices du vin.

•

Robert Parker (RP) :   99 Points   (2018)  
This wine comes with high expectations—as does the vintage. The 2018 vintage across South Australia
(and cheekily, we could probably extend the accolade to all of Australia) was excellent. It was warm, but
without incident, and responsible for powerfully ripe, serious wines. Many producers made some of their
best wines in this vintage. So here, to the 2018 Grange: there is spiced raspberry, lashings of salted licorice,
red curry paste, layers of forest berries, rendered lamb fat and crushed pink peppercorns to start. In the
mouth, the tannins close around the fruit with the same polish and seamlessness as the 2008, possibly the
2004? Very different vintages, but there is a textural similarity for me. This is polished and glossy and so
very pretty. It contains 3% Cabernet Sauvignon this year, and 69% Barossa, 18% McLaren Vale and the
balance from Clare Valley. Each of the regions brings with it its own characteristics. Barossa brings the red
dirt, blood, deli meat and rust. McLaren Vale brings the plush purple fruits with a side of meat and licorice.
Clare brings the polish, the opulence and the velvet texture. With their powers combined, this is an
extraordinary Grange. One of the true greats, which will only get better as it ages.  

Grange 2018

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR



Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   98 Points   (2018)  
Inky, bright-rimmed violet. A kaleidoscopic, penetrating bouquet evokes ripe black and blue fruit
preserves, espresso, cola, incense, coconut and Moroccan spices, along with a smoky mineral topnote.
Shows superb clarity and mineral lift to the sweet, deeply concentrated black currant, bitter cherry, dark
chocolate, fruitcake and mocha flavors, which are sharpened by a spicy element. A vein of juicy acidity
adds support and drives a wonderfully long, smoky finish that leaves a suave floral note behind. (Drink
between 2030-2045) (JR)  

James Halliday (JH) :   95 Points   (2018)  
Fruit from the Barossa Valley, McLaren Vale and Clare Valley. It's strange that the Clare Valley, seldom
mentioned in the roster of regional contributions, no matter how numerous, comes up as one of three
here. Although I have to admit there's a parcel of beautiful Clare Valley shiraz that frequently finds its way
into the blend. It's unclear whether Penfolds' assessment of 'Instantly, an assault of piercing VA [volatile
acidity]' is in reference to a passing phase or to the deliberate retention of VA, but it's part of Grange. For
me, persistent black shoe polish marks the bouquet of this wine. To one side, it's all about unbridled
power, and it'll be at least another 8 years before it calms down. There's so much screaming for attention
it's distracting, and senses of proportion are lost. Closure: Cork. 14.5% alcohol. AUD$1000 (Drink by 2050)  
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