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Région et Vignobles

Le Bin 389 2020 puise son origine dans les meilleurs terroirs de  McLaren Vale,
Barossa Valley et Padthaway, trois régions phares d'Australie-Méridionale. À
McLaren Vale, les sols argilo-calcaires et le climat maritime apportent de la rondeur, de
la concentration et une maturité aboutie du Shiraz. À Barossa, région plus chaude et
continentale, les vieilles vignes de Cabernet et Shiraz livrent des raisins à la fois
puissants et intenses, formant la colonne vertébrale de l'assemblage. Padthaway, plus
frais, joue un rôle crucial en apportant fraîcheur aromatique et tension acide.

Le millésime 2020 fut marqué par des conditions climatiques extrêmes. Après un hiver
sec, le printemps frais et aride retarda la floraison et fragilisa le potentiel de
rendement, notamment à Barossa et Padthaway, touchées par des gelées. L'été,
particulièrement chaud, fut ponctué de vagues de chaleur, mais la pluie salvatrice de
février à McLaren Vale permit une bonne fin de maturation. Les baies récoltées étaient
petites, concentrées, riches en couleur et en composés phénoliques. Ce contexte a
donné naissance à une  vendange de faible volume, mais de très grande qualité,
parfaitement adaptée au style dense et expressif du Bin 389.

Bin 389 Cabernet Shiraz 2020
, Australie

Surnommé  « Baby Grange » ,  Bin 389 2020  incarne l'équilibre parfait entre la charpente du
Cabernet Sauvignon et la richesse du Shiraz, dans un style puissant, harmonieux et

emblématique.

Vinification

Assemblage de Cabernet Sauvignon et Shiraz, cette cuvée emblématique suit un
protocole de vinification rigoureux propre à la maison. Le Cabernet, structurant et
vertical, offre droiture, fraîcheur et tanins ; le Shiraz, plus charnu, apporte profondeur,
texture et épices. Le résultat n'est pas une lutte de cépages mais une fusion
harmonieuse où chaque composant exprime sa force dans un ensemble cohérent.

L'élevage dure  12 mois en fûts de chêne américain (hogsheads), dont  33 % sont
neufs, les autres provenant d'un précédent usage pour le Grange. Cette filiation n'est
pas anodine : le Bin 389 bénéficie ainsi d'un boisé noble, intégré, marqué par des
notes de vanille, d'épices douces et de moka. Le soin apporté à la sélection des lots, à
la fermentation contrôlée et à l'assemblage final vise à construire un vin équilibré, où
la puissance naturelle du millésime est canalisée par une trame acide et tannique
d'une grande finesse.  Bin 389 2020 incarne à merveille l'art de l'assemblage
Penfolds, conjuguant complexité, densité et élégance.

Alcool :14,50 %

Composition: 57% Cabernet 
Sauvignon, 43% Syrah
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Le saviez-vous ?

Créé par  Max Schubert en 1960, Bin 389 est l'une des cuvées les plus historiques de
Penfolds. Il est surnommé  « Baby Grange » car il est élevé en partie dans les fûts de
chêne ayant contenu le précédent millésime de Grange, ce qui lui confère une
complexité aromatique et une patine boisée rappelant son illustre aîné.

Tasting Notes

Couleur : Grenat profond avec un fin liseré cramoisi.•
Nez : Dense et précis. Des arômes de pâtisserie (cannelle, crostoli italien, vanille
de Madagascar) s'entrelacent avec des fruits noirs concentrés (cerise noire,
prune mûre, coulis de framboise). Notes grillées et charnues de bœuf wagyu
saisi, tapenade d'olive noire et tomate séchée. Un nez aussi gourmand que
structuré.

•

Bouche : Ample, savoureuse, à la fois linéaire et volumineuse. Le Cabernet
impose son ossature tandis que le Shiraz arrondit les angles. Milieu de bouche
crémeux, signature de la cuvée. Saveurs de fenouil frais, radicchio braisé,
réglisse rouge, agneau mariné aux épices douces. Les tanins, mûrs et veloutés,
prolongent une finale persistante, structurée et appétente.

•

Accords Mets & Vins

Carré d'agneau rôti, purée d'aubergine fumée : parfait pour accompagner
les notes épicées et la richesse du vin.

•

Joues de bœuf confites au vin rouge : le gras et l'umami du plat rencontrent
la structure tannique du Cabernet.

•

Légumes racines rôtis au miel et au fenouil : une alliance végétale et épicée
qui reflète la complexité du vin.

•

Fromages affinés (cheddar, mimolette vieille) : idéal pour prolonger en
douceur la longueur boisée et saline du vin.

•

Robert Parker (RP) :   96 Points   (2020)  
Looking in on the 389 can be "'can be," she says, parenthetically) a good insight into what we can expect
from the upcoming Grange. Now, they are very different wines, no question, however, stylistically they
have much in common and the illumination into the season that birthed the wines in each instance. Here,
the 2020 Bin 389 Cabernet Shiraz has consummate polish and sleek tannins, imbued as they are with
graphite, black tea, licorice and resin. The fruit is pure and black and chewy... gorgeous wine. And it lives
for decades. This has always been a collector's dream and continues so through this vintage. Highly
recommended.  
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James Suckling (JS) :   96 Points   (2020)  
Very rich, ripe and intense, this has plenty of depth and is one of the strongest statements of Penfolds’
house style. Rich vanillin and sweetly spicy American oak on the nose, with chocolate, blueberry, violet,
blackberry and iodine notes. The palate delivers quite approachable and supple texture, smoothly fleshy
and inviting. Flavors of blackberry, blackcurrant and mulberry abound. Deep and ripe finish with nutty
tannins to close. A blend of McLaren Vale, Barossa Valley and Padthaway. Drink or hold.  

James Halliday (JH) :   95 Points   (2020)  
A blend of cabernet sauvignon and shiraz (51/49%) sourced from vineyards in McLaren Vale, Barossa
Valley and Padthway. Matured for 12 months in American hogsheads (33% new). Coming back to this
Australian battler after Penfold's Napa and Bordeaux trials was something of a rude shock in the first
instance. This is big, bold, beautiful and quintessentially Australian. It makes no apologies for its wealth of
black fruits, almost succulent tannins, and vanillin oak.  
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