
Yalumba

R&eacute;gion et Vignobles

Les raisins pour le  Y Series Viognier 2021 proviennent de divers vignobles en  
Australie du Sud, b&eacute;n&eacute;ficiant d&rsquo;influences de climats frais et
chauds. Plant&eacute;s &agrave; des altitudes de  150 &agrave; 450 m&egrave;tres,
ces vignobles sont s&eacute;lectionn&eacute;s pour mettre en valeur les notes florales
et d&rsquo;abricot caract&eacute;ristiques du Viognier, &eacute;quilibr&eacute;es par
une fra&icirc;cheur naturelle. Les sols vari&eacute;s, du limon sableux au limon
argileux, apportent des nuances min&eacute;rales et texturales au vin.

Ces vignobles sont g&eacute;r&eacute;s de mani&egrave;re durable, certifi&eacute;s  
ISO14001 et  Entwine Australia, en accord avec l&rsquo;engagement de Yalumba
envers la responsabilit&eacute; environnementale. Cette approche durable se
refl&egrave;te aussi dans leurs pratiques d&#39;intervention minimale, permettant au
terroir et au caract&egrave;re vari&eacute;tal de chaque vignoble de
s&rsquo;exprimer pleinement dans le vin final.

Y Series Viognier 2021
, Australie

Avec des arômes de fleurs blanches, d'abricot et une finale fraîche et crémeuse, ce vin reflète
l’engagement de Yalumba à créer des vins vibrants et accessibles de l’Australie du Sud.

Vinification

Le  Yalumba Y Series Viognier 2021 est &eacute;labor&eacute; &agrave; partir de  100
% Viognier, ferment&eacute; avec des levures indig&egrave;nes pour
pr&eacute;server les ar&ocirc;mes naturels et enrichir la complexit&eacute;. Le
processus de vinification commence par une courte mac&eacute;ration sur lies (1
&agrave; 4 jours) avant que la fermentation spontan&eacute;e ne d&eacute;marre en  
cuves inox, permettant un contr&ocirc;le tout en conservant une fermentation
naturelle. Le vin repose ensuite sur lies pendant  trois mois, enrichissant sa texture
cr&eacute;meuse et son ampleur en bouche sans aucune influence de bois.

Cette approche, combin&eacute;e aux presque  40 ann&eacute;es
d&rsquo;exp&eacute;rience de Yalumba avec le Viognier, donne un vin qui
&eacute;quilibre fra&icirc;cheur et richesse, offrant un Viognier vibrant et fid&egrave;le
&agrave; ses caract&eacute;ristiques vari&eacute;tales. Ce vin est &eacute;galement
vegan, montrant l&rsquo;engagement de Yalumba envers des vins naturels et peu
transform&eacute;s.Alcool :13,50 %

Composition: 100% Viognier
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Le Saviez-Vous ?

Yalumba est un pionnier du Viognier en Australie, ayant plant&eacute; les
premi&egrave;res vignes commerciales de ce c&eacute;page en  1980 dans
l&rsquo;Eden Valley. Leur connaissance approfondie et leur engagement pour ce
c&eacute;page se refl&egrave;tent dans chaque bouteille, faisant de Yalumba un nom
de r&eacute;f&eacute;rence pour le Viognier en Australie.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Jaune paille brillant aux reflets verts.•
Nez : Ar&ocirc;mes invitants de fleur d&rsquo;oranger, gingembre frais,
ch&egrave;vrefeuille et fleurs blanches.

•

Bouche : Fra&icirc;che et vibrante, avec des saveurs d&rsquo;abricot, de
th&eacute; blanc, de figues s&eacute;ch&eacute;es et de fenouil. La mi-bouche
est cr&eacute;meuse, menant &agrave; une finale soyeuse et textur&eacute;e,
renforc&eacute;e par la fermentation sauvage et le vieillissement sur lies.

•

Accords Mets-Vins

Poulet &eacute;pic&eacute; au harissa : Compl&egrave;te les notes florales
et la texture cr&eacute;meuse du vin.

•

Galettes de riz croustillantes avec pommes de terre et pois chiches :
S&rsquo;accorde bien avec la fra&icirc;cheur du vin et ajoute une dimension
savoureuse.

•

Wine Enthusiast (WE) :   91 Points   (2021)  
Despite being Yalumba’s entrylevel Viognier, this is one of its most delicious white offerings. Highly
aromatic, it wafts a perfume of honeysuckle, orchard blossom and fuzzy peach skin. The palate is more
viscous than the nose implies, but there’s enough acidity to keep it fresh. Peach and lemon flavors linger
on the finish. Drink with Thai curry or a similarly bold Southeast Asian dish.  

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   90 Points   (2021)  
Limpid straw-yellow. Sharply defined citrus and pit fruit aromas pick up floral and spice accents with air.
Juicy and light on its feet, offering sappy white peach, tangerine and melon flavors that deepen slowly
through the back half. Finishes long and silky, with lingering floral and spicy ginger notes.  

James Suckling (JS) :   90 Points   (2020)  
Pretty nose of wild strawberries, plums, peaches, violets and spices. Full-bodied with sleek tannins and
fresh acidity. Peppery, spicy and creamy finish. Vegan. Drink now.  
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