
Catena Zapata

Région et Vignobles

Le  vignoble Nicasia, situé à  Altamira dans le district renommé de  La Consulta, se
trouve au cœur de la  vallée de l’Uco à Mendoza, en Argentine. Cette région bénéficie
de conditions exceptionnelles pour la culture du Malbec grâce à son terroir unique.

À une altitude impressionnante de  1 095 mètres au-dessus du niveau de la
mer, le vignoble profite de  brises fraîches de montagne et de grandes
variations de température entre le jour et la nuit. Ces conditions permettent
une  maturation lente des raisins, préservant leur acidité naturelle et
intensifiant leur profil aromatique.

•

Les  sols sablonneux et bien drainés du vignoble contribuent à des baies
petites et concentrées, riches en arômes et en tanins fins.

•

Planté en  1996, ce vignoble utilise le système de  palissage en VSP (Vertical
Shoot Positioning), favorisant un équilibre parfait entre vigueur de la vigne et
qualité des raisins. Avec des rendements très faibles – seulement  1,2 tonne
par acre – le vignoble produit un fruit d’une concentration exceptionnelle.

•

L’exposition nord-ouest du vignoble garantit un ensoleillement optimal pendant la
période de maturation, ce qui permet aux raisins de développer des saveurs
équilibrées, des tanins soyeux et une acidité vibrante.

Nicasia Malbec 2019
Mendoza, Argentine

Situé dans la prestigieuse région d’Altamira, La Consulta, ce vin offre une concentration
exceptionnelle, une grande complexité aromatique et une minéralité subtile, tout en conservant

une fraîcheur remarquable grâce à l’altitude élevée du vignoble.

Alcool :14,80 %

Composition: 100% Malbec
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Vinification

Le  Catena Zapata Nicasia Malbec est élaboré avec une attention méticuleuse afin de
préserver l’intégrité du fruit et de révéler les caractéristiques uniques du vignoble.

Composé de  100 % Malbec, le vin est issu d’une récolte  manuelle suivie d’un tri
rigoureux pour ne garder que les meilleurs raisins. La  fermentation alcoolique
s’effectue dans une combinaison de  barriques verticales ouvertes et de  petites
cuves en acier inoxydable. Cette étape dure  17 jours, à des températures variant
entre  25°C et 30°C, avec des  pigeages manuels réguliers pour une extraction douce
des tanins, des arômes et de la couleur.

Après fermentation, le vin bénéficie d’une macération prolongée sur peaux pendant  26
jours, apportant structure et profondeur au profil final. Il est ensuite élevé pendant  18
mois en barriques neuves de chêne français (225 litres), où les tanins s’affinent et
les arômes se complexifient. Enfin, une  période supplémentaire de 24 mois
d’élevage en bouteille permet au vin d’atteindre un équilibre parfait avant sa mise
sur le marché.

Le Saviez-Vous ?

Le  vignoble Nicasia, planté en  1996, est l’un des sites emblématiques de la famille
Catena. Situé dans la sous-région d’Altamira, l’un des terroirs les plus prestigieux de la
vallée de l’Uco, ce vignoble est célèbre pour produire des Malbecs d’une grande finesse
et d’une longévité exceptionnelle grâce à ses sols sablonneux et son climat frais
d’altitude.

Notes de Dégustation

Robe : Violet profond avec des reflets grenat intenses.•
Nez : Riche et expressif, dévoilant des arômes de  cassis,  framboise mûre et
des touches florales de  violette, subtilement mêlées à des notes de  vanille,  
épices douces et une pointe élégante de  chêne français.

•

Bouche : Corsée et harmonieuse, avec des tanins veloutés et une texture
soyeuse. Les saveurs de  myrtille,  prune noire et de  cassis se mêlent à des
nuances de  vanille et d’épices douces. Le vin présente une  structure
équilibrée, une acidité vive et une longue finale élégante marquée par des
notes fruitées et boisées.

•

Nicasia Malbec 2019

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR



Accords Mets et Vins

Filet de bœuf rôti avec sauce aux champignons shiitake : La richesse et la
complexité du vin équilibrent parfaitement les saveurs umami du champignon
et la texture tendre de la viande.

•

Côte de bœuf grillée aux herbes : Les tannins soyeux et les notes épicées du
Malbec subliment la viande grillée.

•

Agneau rôti aux herbes de Provence : Le fruit mûr et les touches épicées du
vin s’accordent à la perfection avec l’agneau savoureux et tendre.

•

Empanadas à la viande : L’élégance du Malbec rehausse les arômes riches et
épicés de ce plat traditionnel argentin.

•

Robert Parker (RP) :   97 Points   (2019)  
The 2019 Malbec Catena Zapata Nicasia Vineyard comes from a vineyard planted in Altamira in 1996 at
1,095 meters above sea level with an old massale selection. It has contained ripeness and 13.7% alcohol
from a cooler year in a warmer place. It's a classical Malbec, balanced and elegant but also powerful with
fine tannins. It finishes with violets and spice. It's a Malbec with spicy oak. Best after 2022.  

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   96 Points   (2019)  
From Paraje Altamira, the 2019 Malbec Nicasia Vineyard was made with grapes from a selected set of
rows in Parcel #1 of the Nicasia Vineyard and aged for 24 months in new and second use French barrels.
Dense, bright purple in the glass. The fruitiness of the complex, attractive nose is down to the region. The
nose delivers a mixture of fresh plum and blackberry with lavender and violet aromas, hints of country
herb and notes from the aging process. Broad but delicate in the mouth with good energy. The palate is
gently sculpted by chalky tannins made juicy by the freshness. The fruity intensity is enhanced by the
texture. A superb Malbec. (JH) (11/2021)  

James Suckling (JS) :   95 Points   (2019)  
Intense nose of blackberries, dark plums, stones, tar, tea leaves and licorice. Full-bodied with firm, focused
tannins. Compact and precise. Mineral yet caressing finish. Give this time. A little viognier co-fermented
with malbec.  
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