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Région et Vignobles

La Russian River Valley, située dans le comté de Sonoma, bénéficie d'un climat
océanique marqué par des brumes matinales et des brises fraîches venues du
Pacifique. Ce  climat modéré prolonge la saison végétative, permettant une
maturation lente du Chardonnay tout en conservant une belle acidité. Le millésime
2022 est élaboré à partir de plusieurs parcelles prestigieuses telles que  Rochioli,
Bucher et Westside Farms, chacune apportant sa personnalité au vin final.

Les sols sont principalement composés de  loams alluviaux bien drainés, mêlant
argile, sable et graviers, ce qui favorise la concentration et la tension minérale. Les
vignes, souvent issues des clones  4, 5 et 76, expriment un équilibre entre intensité
aromatique et finesse structurelle. Grâce à des relations durables avec les vignerons
partenaires, Ramey bénéficie d'un accès constant à des raisins de haute qualité
cultivés avec soin.

Chardonnay Russian River 2022
Californie, Etats-Unis

D'inspiration bourguignonne mais d'expression californienne, ce Chardonnay conjugue précision,
fraîcheur et complexité dans un style à la fois immédiat et apte à la garde.

Vinification

Dans le respect d'une philosophie peu interventionniste, cette cuvée est  fermentée à
100 % en fûts de chêne français avec des  levures indigènes. La fermentation
malolactique se déroule naturellement, contribuant à l'onctuosité du vin, tandis qu'un
élevage sur lies avec  bâtonnage régulier développe richesse et texture.

Le vin est élevé pendant  12 mois en fûts de chêne français, dont  20 % neufs, avant
d'être mis en bouteille sans filtration afin de préserver toute son intégrité aromatique.
Le profil alcoolique modéré, autour de  14 %, favorise l'expression de la minéralité et
de la fraîcheur du millésime.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune paille brillante aux reflets verdoyants.•
Nez : Notes de citron Meyer, pêche blanche, jasmin, pierre humide, brioche et
amande toastée.

•

Bouche : Texture soyeuse et vive, dévoilant des saveurs d'agrumes, de poire
juteuse et de crème fraîche. L'acidité soutient un milieu de bouche tendu, avec
une finale saline et persistante.

•
Alcool :14,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

David Ramey fut l'un des premiers œnologues américains à adopter les méthodes
traditionnelles bourguignonnes pour ses Chardonnay : fermentations indigènes,
élevage prolongé sur lies, et mise en bouteille sans filtration. Cette cuvée d'appellation,
issue de plusieurs vignobles prestigieux, démontre qu'un  assemblage parcellaire
peut rivaliser en complexité avec les grands crus mono-parcellaire lorsqu'il est
maîtrisé avec rigueur et précision.

Idées d'accords mets et vins

Noix de Saint-Jacques poêlées au beurre citronné : parfait pour souligner la
texture du vin et sa fraîcheur agrumée.

•

Pâtes primavera au parmesan : un accord qui met en valeur la vivacité et les
arômes floraux du vin.

•

Poulet rôti à la crème d'estragon : la richesse du plat répond à la finesse
boisée et à la tension du Chardonnay.

•

Saint-Marcellin ou Délice de Bourgogne : des fromages à pâte molle qui
prolongent la profondeur onctueuse du vin.

•

Decanter (DCT) :   96 Points   (2022)  
Legendary for its old Chardonnay vines and unusual mix of disparate soils, Ritchie Vineyard is home to
Ramey's 20 rows, planted in 1972. Part of this selection includes Old Wente Clone. “We have worked with
the same 20 rows since 2002,” says Claire Ramey. This wine exudes a beautiful floral lift, while the palate
is nothing short of a steel beam of intensity, softened by a juicy core. Layers of citrus peel, apricot, and
poached pear unfold, leading to a fabulous sprinkling of crunchy sea salt on the finish. One of the most
food-friendly wines in the lineup, it demands pairing with rich fish or chicken dishes. Mineral intensity
lingers long on the finish, reinforcing its precision and structure.  

James Suckling (JS) :   95 Points   (2022)  
A broad, generous yet firmly textured white that has an almost chewy texture and vibrant, lively, crisp
citrus and green apple flavors. So distinctive, fresh and structured. From a 3-acre plot of of older vines on a
Martinelli family property. An ideal wine to cellar for a few years.  

Jeb Dunnuck (JD) :   95 Points   (2022)  
A bright straw color, the 2022 Chardonnay Russian River Valley is fresh and aromatic with notes of flinty,
ripe, fresh apple, candied lemon, a savory, lightly herbaceous touch, and a hint of wet stone. Medium to
full-bodied, it’s elegant and long on the palate, with a delicate saline touch and a balanced feel
throughout. It is phenomenal wine and shows off the versatility of this vintage with ease. Drink it over the
next 10 or more years. (AF)  
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