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Région et Vignobles

Le Russian River Valley, l'un des berceaux californiens du Chardonnay haut de gamme,
bénéficie d'un climat  maritime frais marqué par les brumes côtières qui remontent
chaque matin depuis le Pacifique. Cette influence rafraîchissante prolonge la maturité
et permet d'obtenir des raisins à la fois concentrés et naturellement équilibrés. Les
après-midis ensoleillés, suivis de nuits très fraîches, offrent une amplitude thermique
idéale pour préserver l'acidité tout en développant des arômes précis de fruits à chair
blanche et d'agrumes.

Les raisins du millésime 2023 proviennent de plusieurs parcelles réputées telles que
Lafranchi, Westside Farms, Martinelli Laughlin, Dutton Sebastopol et Frank Johnson. La
majorité repose sur les sols emblématiques de  Goldridge, un sable limoneux bien
drainant, apprécié pour produire des vins profonds mais d'une grande finesse tactile.
Les clones utilisés, notamment le Clone 4 de l'UC Davis ainsi que les sélections Wente
et Rued, apportent un équilibre subtil entre tension citronnée, floralité délicate et
richesse en fruits à noyau.

Chardonnay Russian River 2023
Californie, Etats-Unis

Ce Chardonnay 2023 de Russian River allie éclat aromatique, fraîcheur côtière et texture
crémeuse, offrant un style raffiné et séduisant qui valorise brillamment le savoir-faire de Ramey.

Vinification

Élaboré uniquement à partir de Chardonnay, le 2023 a été récolté manuellement sur
une période étendue, reflet d'une maturation lente permise par le climat frais du
Russian River. Les baies, cueillies à une maturité mesurée, sont pressées en grappes
entières afin d'obtenir un jus d'une grande pureté et d'éviter l'extraction de composés
phénoliques trop marqués. La fermentation se déroule ensuite en fûts, avec levures
indigènes, selon les méthodes traditionnelles bourguignonnes que  David Ramey a
contribué à perfectionner en Californie.

La fermentation malolactique s'effectue complètement, apportant rondeur et
complexité. Le vin est ensuite élevé douze mois sur lies fines en fûts de chêne français,
dont seulement une petite proportion est neuve afin de préserver la luminosité du
fruit. De légers bâtonnages viennent étoffer à la fois texture et profondeur
aromatique. La mise en bouteille intervient sans filtration afin de conserver l'intégralité
de la matière et de la finesse du millésime. Le résultat est un Chardonnay ample,
élégant et parfaitement soutenu par une acidité nette.

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

David Ramey est l'un des pionniers californiens du  Chardonnay d'inspiration
bourguignonne, introduisant dès les années 1990 l'usage systématique des levures
indigènes, du bâtonnage et de l'élevage prolongé sur lies. Son approche a contribué à
façonner le style moderne des grands chardonnays de Sonoma, où richesse maîtrisée
et fraîcheur structurante coexistent avec élégance.

Notes de Dégustation

Couleur : Robe jaune paille brillante aux reflets verdoyants, évoquant fraîcheur
et concentration.

•

Arômes : Bouquet précis de pomme jaune, poire mûre et pêche blanche,
complété par des notes de citron confit, zeste de mandarine, gingembre,
brioche fine, crème pâtissière et une touche minérale.

•

Bouche : Attaque vive et harmonieuse, texture soyeuse et tension parfaitement
intégrée. Le cœur de bouche déroule des saveurs de fruits blancs et jaunes,
relevées de nuances d'agrumes, d'épices douces et d'un léger caractère lacté
apporté par l'élevage sur lies. Finale longue, saline et délicatement épicée.

•

Idées d'Accords Mets & Vin

Poulet rôti au citron : La justesse de l'acidité et les nuances de brioche
s'accordent idéalement avec la peau croustillante et le jus parfumé.

•

Saint-Jacques poêlées : La texture délicate du vin épouse celle des coquilles,
tandis que la fraîcheur souligne leur douceur naturelle.

•

Homard au beurre citronné : Le caractère ample et la touche saline du
Chardonnay renforcent la suavité du crustacé sans alourdir l'ensemble.

•

Risotto aux champignons : L'umami du champignon fait écho à la complexité
de l'élevage sur lies, l'acidité venant équilibrer la richesse du plat.

•

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2023)  
The 2023 Chardonnay Ritchie Vineyard is the last iteration of this single vineyard from the Ramey family,
who is sourcing more fruit from their estate vineyards and other multigenerational family farms. What a
way to go out—it’s intensely perfumed and expressive! It floods the senses with waves of matchstick,
peach, pineapple, lemongrass and jasmine. The full-bodied palate is highly concentrated with hedonistic,
flint-laced flavors. Its generosity is foiled by racy acidity, and it has a long, shimmery finish.  
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Decanter (DCT) :   95 Points   (2023)  
Sourced from Lafranchi, Westside Farms, Sonoma Foothills, Martinelli Laughlin, Kilcullen, Dutton
Sebastopol, and Frank Johnson—all cool-climate sites with low-vigour soils such as Goldridge loam,
planted between 1978 and 2017 and aged for 12 months on the lees in barrel (10% new French oak). This
is clean and sleek, a beautifully balanced medium-bodied Chardonnay with luxuriously ripe stone and
orchard fruit. Exotic baking spices complement layers of guava, white peach, and macerated mango with
apricot. But what’s most impressive is the intensity and purity of the fruit—so precisely delineated,
profoundly spicy, and laser-focused. At $50, this is one of the finest, most balanced, and well-structured
Chardonnays from the Russian River Valley at this price point.  

Wine Spectator (WS) :   94 Points   (2023)  
Leaps out of the glass with intensity, offering vibrant fruit flavors of crisp Meyer lemon, apple and pear.
Aromatic details of tangerine, lime sherbet and lemon blossoms add complexity alongside fresh herbal
accents of lemon balm and sweetgrass. Crushed rock minerality lingers on the long, expressive finish.  
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