
Te Mata

Région et Vignobles

Le  Te Mata Elston Chardonnay  provient de certains des plus anciens vignobles du
domaine situés dans les sous-régions du  Bridge Pā Triangle et de  Dartmoor à  
Hawke’s Bay. Ces vignobles bénéficient de  sols bien drainés et d’un  climat
maritime chaud, idéaux pour la culture du Chardonnay. Les raisins ont été récoltés à
la main entre le  18 et le 22 mars 2019, pendant un millésime exceptionnel,
permettant de produire des fruits parfaitement mûrs et concentrés .

Hawke’s Bay est l’une des principales régions viticoles de Nouvelle-Zélande, et les
vignobles de cette région produisent des vins aux saveurs fruitées vibrantes et à un
caractère minéral distinct, renforçant la qualité et la complexité du  Chardonnay
Elston.

Elston Chardonnay 2019
Hawkes Bay, Nouvelle-Zélande

Le Te Mata Elston Chardonnay est un Chardonnay néo-zélandais de grande renommée, produit
depuis 1984, reconnu pour sa richesse, sa complexité et son équilibre.

Vinification

Le  Chardonnay Elston 2019 a été élaboré avec des méthodes de vinification
traditionnelles et minutieuses. Après une  récolte manuelle, chaque parcelle de raisin
a été  pressée en grappes entières, et le jus a été  stabilisé à froid avant la
fermentation. Le vin a fermenté dans des  fûts de chêne français neufs et anciens,
où il est resté en contact avec les  lies pour plus de complexité. Une partie du vin a subi
une  fermentation malolactique, apportant une texture crémeuse et équilibrant
l'acidité. Les meilleures parcelles ont été sélectionnées et élevées pendant  10 mois en
fût .

Notes de Dégustation

Couleur : Un or blanc brillant dans le verre.•
Nez : Des arômes invitants de  nectarines dorées, de  fruit de la passion, et d'
ananas grillé.

•

Bouche : Riche et en couches, avec des saveurs de  citron mûr, de  pêche
blanche et de  crème brûlée, accompagnées de notes de  noix de cajou
grillées, de  pop-corn, et une subtile finale de  minéralité. Le palais est soutenu
par une acidité vive, conduisant à une finale longue et élégante.

•

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le Saviez-vous ?

Le  Chardonnay Elston tire son nom de  Elston Hall, la demeure ancestrale de la
famille de Charles Darwin. Le travail de Darwin sur la  sélection naturelle, qui a
révolutionné la biologie, est symboliquement lié à l’évolution de ce vin au fil du temps.
Le  wyvern, emblème de la famille Darwin, figure sur l'étiquette du vin .

Suggestions d'Accords Mets et Vins

Fruits de mer grillés : Les riches saveurs fruitées et l'acidité vibrante du vin
s'accordent parfaitement avec des plats comme le  homard grillé ou les  
coquilles Saint-Jacques.

•

Volaille rôtie : Sa texture crémeuse et ses notes grillées complètent à merveille
les saveurs savoureuses du  poulet rôti ou du  canard.

•

Risotto aux champignons : Les saveurs terreuses du risotto s’harmonisent
bien avec les caractéristiques crémeuses et noisetées du vin.

•

Fromages affinés : Parfait avec des fromages comme le  Gouda vieilli ou le  
Comté, mettant en valeur la complexité du vin .

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2018)  
Sourced primarily from the Havelock Hills, but with contributions from Bridge Pa and the Dartmoor
Valley, the 2018 Elston Chardonnay artfully combines toasty, smoky notes with peach and pineapple fruit.
The result is something akin to roasted hazelnuts or cashews and grilled fruit. Medium to full-bodied and
generous without seeming overly rich, the wine remains focused and long on the mouthwatering finish. It's
probably the best Elston to date.  

Wine Enthusiast (WE) :   91 Points   (2016)  
This opulent Chardonnay charges out of the gate with ripe stone and tropical fruit, brioche, honey and
toasty oak notes. The palate is less full throttle than the nose suggests. It certainly has richness and body,
but it's tempered by a clean line of acidity and more tangy fruit. The oak is jutting out a little, but it should
settle with time. Drink now with food or cellar until 2026.  

Elston Chardonnay 2019
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