
Leeuwin Estate

R&eacute;gion et Vignobles

La r&eacute;gion de  Margaret River, en Australie-Occidentale,
b&eacute;n&eacute;ficie d&rsquo;un  climat maritime qui favorise
l&rsquo;&eacute;laboration de vins blancs expressifs comme le Sauvignon Blanc. La
saison a commenc&eacute; par un hiver doux suivi d&rsquo;un &eacute;t&eacute; sec
et chaud, permettant une r&eacute;colte pr&eacute;coce qui a pr&eacute;serv&eacute;
l&rsquo;acidit&eacute; et la concentration des saveurs. Les sols graveleux de Margaret
River, influenc&eacute;s par les brises oc&eacute;aniques, apportent fra&icirc;cheur et
min&eacute;ralit&eacute; au vin.

Le Sauvignon Blanc de Leeuwin Estate est r&eacute;colt&eacute; aux heures
fra&icirc;ches du matin pour conserver les ar&ocirc;mes et l&#39;acidit&eacute;. Les
vignobles, soigneusement g&eacute;r&eacute;s, produisent des raisins avec des notes
d&#39;agrumes et de fleurs, ponctu&eacute;s de subtiles touches tropicales,
r&eacute;v&eacute;lant pleinement le terroir de Margaret River.

Art Series Sauvignon Blanc 2022
Margaret River, Australie

Ce 100 % Sauvignon Blanc incarne la pureté et la finesse typiques de la gamme Art Series,
combinant arômes expressifs et palais texturé.

Vinification

Les  raisins de Sauvignon Blanc ont &eacute;t&eacute; d&eacute;licatement
&eacute;cras&eacute;s et press&eacute;s, avec un d&eacute;bourbage &agrave; froid
pour pr&eacute;server la clart&eacute; et la pr&eacute;cision du vin. Apr&egrave;s
d&eacute;bourbage, 30 % du mo&ucirc;t a ferment&eacute; en  barriques de
ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais d&rsquo;un an, apportant une complexit&eacute;
subtile, tandis que le reste a ferment&eacute; en cuves inox pour garder le fruit pur. La
partie en barrique a vieilli sur lies pendant  4 mois avec b&acirc;tonnage bi-
hebdomadaire, cr&eacute;ant une texture l&eacute;g&egrave;re et raffin&eacute;e.

L&rsquo;assemblage final, l&eacute;g&egrave;rement filtr&eacute; et clarifi&eacute;,
r&eacute;v&egrave;le un vin &eacute;quilibr&eacute; &agrave;  13 % d&rsquo;alcool,  
7,14 g/L d&rsquo;acidit&eacute; et un  pH de 3,11, alliant vivacit&eacute; et
profondeur.

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Sauvignon 
Blanc
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Le Saviez-vous ?

La gamme  Art Series de Leeuwin Estate, avec ses &eacute;tiquettes illustr&eacute;es
par des artistes australiens contemporains, est reconnue pour l&#39;excellence de ses
vins et de ses &eacute;tiquettes, chaque bouteille devenant ainsi une &oelig;uvre
d&rsquo;art.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Paille p&acirc;le avec des reflets verts, synonyme de fra&icirc;cheur.•
Ar&ocirc;me : Ar&ocirc;mes intenses de jasmin, lime kaffir, marguerite, avec
des touches de citron, de goyave, de pistache et de cardamome.

•

Palais : Vif et zest&eacute;, avec des saveurs de pamplemousse et de citron
vert, une texture subtile et une finale longue avec une nuance min&eacute;rale.

•

Accords Mets-Vins

Ceviche de poisson avec citron vert et coriandre : La fra&icirc;cheur du vin
accentue les saveurs vives du ceviche.

•

Salade de fenouil et d&rsquo;agrumes : L&rsquo;acidit&eacute; et les
ar&ocirc;mes floraux du vin compl&egrave;tent les agrumes et la texture
croquante du fenouil.

•

Fromage de ch&egrave;vre frais : Les notes citronn&eacute;es et la
min&eacute;ralit&eacute; du vin &eacute;quilibrent la douceur et
l&rsquo;acidit&eacute; du ch&egrave;vre.

•

Sushis et sashimis : La puret&eacute; du vin met en valeur les saveurs
d&eacute;licates des poissons crus.

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2022)  
The fruit for this 2022 Art Series Sauvignon Blanc was sourced from Block 17 on the estate. The wine is far
more restrained and yet more powerful than the 2022 Siblings Sauvignon Blanc tasted beside it. The flavor
draw across the palate is juicy and extended as it unfurls in the mouth, where you get blackberry bramble,
snow pea, apple skin, leafy herbs, white tea and brine. Thirty percent of this cuvée was fermented in one-
year-old Bordelais coopers. The reason for this is to highlight the phenolic tension. This is bolstered by very
minimal yet still significant skin-contact time. The vines were originally planted to Shiraz in 1975 and
grafted over to Sauvignon Blanc in 1981. The length of flavor in the mouth is impressive, certainly when
considering the fact that it is restrained and insistent.  
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