Bodega Noemia de Patagohia

J. Alberto de Bodega Noemia est un vin patagonien explorant en profondeur le terroir du Rio
Negro Valley, un assemblage de 95 % Malbec et de Merlot qui combine intensité des fruits noirs,
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R&eacute;gion et Vignobles

La vall&eacute;e du Rio Negro dans le nord de la Patagonie est I&#39;une des
r&eacute;gions viticoles les plus australes au monde, et le vignoble de J. Alberto
incarne ce terroir unique et isol&eacute;. Ce vignoble de 4,5 hectares, situ&eacute;
sur la rive nord du Rio Negro &agrave; 240 m&egrave;tres d&#39;altitude, repose
sur des sols compos&eacute;s de sable, gravier, lits de rivi&egrave;re et
d&eacute;p&ocirc;ts fluviaux sur calcaire, assurant un excellent drainage et
permettant aux racines de s&rsquo;enfoncer profond&eacute;ment, conf&eacute;rant
ainsi min&eacute;ralit&eacute; et structure au vin.

Plant&eacute; selon une s&eacute;lection massale, ce vignoble est certifi&eacute;
biologique par Ecocert et divis&eacute; en cinq zones r&eacute;colt&eacute;es
&agrave; des maturit&eacute;s diff&eacute;rentes. Les vignes, taill&eacute;es en
double Guyot, maximisent I&rsquo;exposition au soleil et concentrent les
ar&ocirc;mes des fruits. Gr&acirc;ce &agrave; ces soins minutieux et aux pratiques
biologiques, le vignoble produit des raisins capturant le caract&egrave;re intense du
paysage patagonien.

Vinification

Le J. Alberto est un assemblage de 95 % Malbec et 5 % Merlot.
R&eacute;colt&eacute;s &agrave; la main en mars, les raisins subissent une
mac&eacute;ration douce et une fermentation en petits cuves en acier inoxydable.
La fermentation malolactique adoucit le vin et ajoute de la complexit&eacute;.

Le vin est ensuite &eacute;lev&eacute; pendant 15 mois en cuves en ciment et en
acier inoxydable, pr&eacute;servant sa fra&icirc;cheur et sa
min&eacute;ralit&eacute;, avec une partie en f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais
pour une int&eacute;gration subtile. Cette approche met en valeur le terroir tout en
conservant I&rsquo;acidit&eacute; vive et la puret&eacute; du vin. Avant sa
commercialisation, J. Alberto est affin&eacute; six mois suppl&eacute;mentaires en
bouteille pour garantir une structure et un &eacute;quilibre raffin&eacute;s.
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Notes de D&eacute;gustation

* Robe : Violet profond aux reflets intenses.

+ Ar&ocirc;mes : Bouquet intense de m&ucirc;re, framboise noire et baie de
Boysen, avec des nuances terreuses et de graphite.

+ Palais : Structur&eacute; et &eacute;|&eacute;gant, avec des tanins longs et
une acidit&eacute; &eacute;quilibr&eacute;e. La finale est persistante, avec une
touche de min&eacute;ralit&eacute; et une pointe de salinit&eacute;,
soulignant I&rsquo;origine patagonienne du vin.

Le Saviez-Vous ?

Le J. Alberto est nomm&eacute; en hommage &agrave; un membre aim&eacute; de la
famille, ajoutant une touche personnelle &agrave; ce vin qui refl&egrave;te
I&rsquo;engagement du domaine envers la puret&eacute; et le terroir. Le choix de la
s&eacute;lection massale et I&rsquo;adoption de pratiques biologiques et
biodynamiques permettent &agrave; Bodega Noemia de produire un vin qui est une
v&eacute;ritable expression de son environnement patagonien unique.

|d&eacute;es d&#39;Accords Mets et Vins

+ Magret de Canard au Glacis de M&ucirc;re et Balsamique : Les notes de
fruits noirs et de graphite du vin se marient parfaitement avec la douceur
acidul&eacute;e du glacis de m&ucirc;re, enrichissant les saveurs du canard.

* Aubergine Grill&eacute;e Marin&eacute;e au Miso : Les saveurs umami et
fum&eacute;es du miso et de I&rsquo;aubergine grill&eacute;e mettent en
valeur la profondeur du vin, offrant une combinaison savoureuse et inattendue.

* Rago&ucirc;t de Chevreuil aux &Eacute;pices de Geni&egrave;vre : Le
parfum terreux du geni&egrave;vre s&rsquo;accorde avec
I&rsquo;intensit&eacute; des baies et la min&eacute;ralit&eacute; du J. Alberto,
ajoutant une touche unique et sophistiqu&eacute;e.

+ Crostini au Caviar et &agrave; la Truffe : Pour une exp&eacute;rience
audacieuse, la finale saline et les tanins fins du vin se marient
d&eacute;licieusement avec le caviar d&eacute;licat et la truffe, offrant une
d&eacute;gustation luxueuse et textur&eacute;e.

James Suckling (JS) : 94 Points (2021)

A full-bodied red with olives, blackberries, wild blueberries, mussel shells and hints of licorice on the nose.
Fresh and creamy, structured too, with a delicious saline minerality and fine, tea-like tannins. Drink or
hold.
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Wine Enthusiast (WE) : 92 Points (2021)

This is a vigorous Malbec that opens with aromas of pomegranates and cranberries. Crisp and full-bodied,
the palate is full of dark cherries, mulberries, black pepper and aniseed. A sturdy frame supports the
savory fruit and spices.

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 94 Points (2020)

The 2020 Malbec J Alberto is a Malbec with a 5% dash of Merlot from an old vineyard first planted in 1935
in Mainqué, Rio Negro. Half aged in cement and 600 liter barrels, the rest was kept in stainless steel.
Bright purple in the glass, fresh cherries are intertwined in the nose with violets, black tea and hints of
country herbs as part of a substantial but delicate profile. The aging process plays a supporting role but
offers no more than a faint whiff of orange petit fours. On the palate, the balance is precise with delicate
weights and measures in which the flow is lean and releases an energy toward the end that fades
entropically like a wind-up toy. An elegant wine.
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