
Freemark Abbey

Région et Vignobles

Cette cuvée est issue de trois principaux vignobles situés dans le sud de la Napa Valley,
où l'influence marine du  San Pablo Bay offre un climat modéré propice à une
maturation lente. Les parcelles de Carneros, notamment Ahmann et Huichica,
bénéficient d'une longue saison végétative qui préserve l'acidité et favorise une
expression aromatique complexe. Le vignoble de Rancho Sarco, proche de la ville de
Napa, apporte davantage de richesse et de rondeur.

Les sols varient entre  loams argileux graveleux et formations sédimentaires, avec
des vignes âgées de  14 à 28 ans. Cette diversité de terroirs se reflète dans le profil du
vin : ample, structuré et équilibré, mêlant fraîcheur et concentration, typique des zones
les plus tempérées de la Napa Valley.

Chardonnay 2023
Californie, Etats-Unis

Structuré, vibrant et texturé, ce Chardonnay incarne l'expertise historique de Freemark Abbey
dans l'élaboration de blancs expressifs et équilibrés.

Vinification

Ce Chardonnay, vinifié en  grappes entières, a été fermenté à  78 % en fûts de chêne
français, dont  43 % neufs, et à 22 % en cuves inox pour préserver la pureté du fruit.
Cette double approche permet d'obtenir un équilibre entre  complexité aromatique
et tension.

L'élevage s'est prolongé pendant  9 mois sur lies fines, avec bâtonnage mensuel afin
de renforcer la texture et l'onctuosité du vin. Mis en bouteille en juillet 2023, ce
millésime, marqué par un été modéré suivi d'une vague de chaleur en septembre, se
distingue par son fruit éclatant, sa fraîcheur naturelle et son élégance en bouche. Le
vin titre  14,5 % d'alcool, avec un pH de 3,5 et une acidité totale de 5,4 g/L.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune pâle aux reflets dorés brillants.•
Nez : Arômes délicats de pomme Honeycrisp, zeste de citron Meyer, fleurs
blanches, brioche, noisette et vanille.

•

Bouche : Ronde et soyeuse, portée par une acidité vive. Saveurs de poire
Anjou, fruits exotiques, crème citronnée et épices douces. Finale longue, fraîche
et subtilement boisée.

•Alcool :14,50 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

Fondée en  1886, Freemark Abbey est l'un des premiers domaines californiens à avoir
mis en bouteille un Chardonnay en mono-cépage. En 1976, la maison s'est illustrée
lors du célèbre  "Jugement de Paris", participant à cette dégustation historique qui a
consacré les vins de Napa Valley sur la scène internationale. Ce millésime 2022 s'inscrit
dans la continuité de cette tradition, avec une interprétation contemporaine et
parcellaire du Chardonnay de climat frais.

Idées d'accords mets et vins

Poulet rôti au citron et au thym : l'acidité du vin met en valeur les arômes
d'agrumes du plat et sa texture onctueuse équilibre la chair fondante.

•

Risotto au homard : mariage parfait entre la richesse crémeuse du plat et le
boisé élégant du Chardonnay.

•

Morue noire laquée au miso : l'umami du poisson fait ressortir les fruits
exotiques et l'acidité du vin.

•

Brie triple crème ou Camembert affiné : une alliance classique et savoureuse
avec la texture ample et l'aromatique lactée du vin.

•

James Suckling (JS) :   94 Points   (2023)  
Beautifully layered and slightly rich yet well balanced. A luxurious but fresh-tasting wine that leads with
toasted almonds and brown butter, then crisp apples and Bosc pears. Winemaker Kristy Melton goes for a
middle ground between ripeness and nervy austerity, so this wine reaches a deft balance.  

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2023)  
A fine value for Napa Cahrdonnay, Freemark Abbey's 2023 Chardonnay was barrel fermented in 44% new
French oak. Lovely cinnamon and nutmeg notes join a hint of pineapple custard, lime and just a bit of
peach on the nose, while the full-bodied palate is rather broad and expansive but not over the top, with a
bright, zesty lime-like finish. Around half the blend comes from an old-vine site in eastern Napa (planted
1978), with the balance from Coombsville and Carneros.  
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