
Far Niente

Région et Vignobles

Ce Chardonnay 2023 est élaboré à partir de raisins cultivés dans deux sous-régions
emblématiques de la Napa Valley :  Carneros et  Coombsville. Située à l'extrême sud
de la vallée, Carneros bénéficie d'un  climat maritime frais influencé par la baie de
San Pablo. Le brouillard matinal et les vents rafraîchissants ralentissent la maturation,
préservant ainsi l'acidité naturelle du raisin. Les sols bien drainés, à dominante argilo-
limoneuse, offrent une structure fine au vin.

À l'est, Coombsville présente un climat légèrement plus chaud, mais toujours tempéré.  
Les sols profonds de limon graveleux et de cendres volcaniques, couplés à une
protection naturelle contre les vents, donnent des raisins plus mûrs et texturés. Cette
dualité entre fraîcheur maritime et richesse minérale confère au vin une  tension
expressive, des arômes tropicaux subtils et une profondeur aromatique rare.

Chardonnay 2023
Californie, Etats-Unis

Expression lumineuse du Chardonnay de la Napa Valley, le 2023 de Far Niente séduit par son
acidité ciselée et son élégance crémeuse, emblématique des grands blancs californiens.

Vinification

Le Far Niente Chardonnay 2023 est vinifié exclusivement à partir de  Chardonnay
(100%). La fermentation est réalisée à  89 % en fûts de chêne français (chauffe
moyenne) et à  11 % en cuve inox, afin de préserver l'équilibre entre volume et
fraîcheur. Le choix délibéré de  ne pas effectuer de fermentation malolactique
permet de conserver une  acidité vive et précise, signature stylistique de la maison.

L'élevage sur lies fines a lieu en fûts de chêne français, dont  45 % sont neufs et  55 %
d'un vin, pendant plusieurs mois. Ce travail sur lies développe une texture crémeuse,
tout en maintenant la tension du vin. Les bâtonnages discrets apportent complexité
sans masquer le fruit. Ce Chardonnay est le fruit du travail précis de  Nicole Marchesi,
œnologue du domaine, et d'Andrew Delos, vice-président de la vinification.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune pâle cristallin, avec des reflets argentés et verts.•
Nez : Délicat et floral, mêlant citron vert, fleurs blanches, melon miel et
nectarine fraîche, avec une touche de minéralité.

•

Bouche : Texture soyeuse, attaque vive et pure. Les saveurs de zestes
d'agrumes, verveine citronnée et fruits à noyau s'étirent sur une finale longue,
minérale et parfaitement équilibrée.

•

Alcool :13,00 %

Composition: 100% Chardonnay
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Le saviez-vous ?

Far Niente, fondé en 1885 puis relancé en 1979, est un pionnier du Chardonnay sans
fermentation malolactique en Napa Valley. Ce choix stylistique, longtemps atypique en
Californie, a permis au domaine de  créer un style singulier, axé sur la pureté du
fruit et la longévité en cave, devenu emblématique de son identité.

Idées d'Accords Mets et Vins

Homard poché et beurre au citron : la fraîcheur du vin équilibre la richesse
du crustacé et souligne ses notes iodées.

•

Volaille rôtie aux herbes : les arômes floraux et d'agrumes rehaussent les
saveurs aromatiques du plat.

•

Risotto aux asperges vertes et parmesan : la vivacité du vin contraste avec
l'onctuosité du risotto.

•

Tarte fine à la pêche blanche et ricotta : un accord subtil qui joue sur la
douceur et la minéralité du vin.

•

James Suckling (JS) :   93 Points   (2023)  
Pure aromas of lemon confit, poached Asian pears, pastry and lanolin. The palate is medium-bodied with
focused acidity and a creamy texture, giving notes of lime curd, orange blossoms, yellow apples and flint.
Very well constructed and polished. Drink or hold.  
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