
Zuccardi

Région et Vignobles

Le Zuccardi Q Malbec provient de deux des régions les plus réputées de la Vallée de
l'Uco à Mendoza, Argentine :  Paraje Altamira et  Los Chacayes. Les vignobles de  
Paraje Altamira sont situés sur un éventail alluvial issu du fleuve Tunuyán, à une
altitude de  1 100 mètres (3 609 pieds). Ce secteur, au climat frais et à forte amplitude
thermique, possède des sols riches en pierres et en gravier granitique recouverts de
matière calcaire, ce qui confère au Malbec une complexité et une minéralité uniques,
ajoutant structure et profondeur au vin.

Les vignobles de  Los Chacayes, situés à l'ouest de la Vallée de l'Uco à environ  1 000
mètres (3 281 pieds), se trouvent également sur un éventail alluvial, cette fois de
l'Arroyo Grande. Les sols y sont sableux, parsemés de petites pierres, ce qui favorise
un bon drainage. Ce terroir, combiné à un climat ensoleillé et tempéré, permet aux
raisins de développer des saveurs intenses de fruits rouges et une structure tannique
solide. Ces deux régions apportent ensemble un profil distinctif et complexe au
Zuccardi Q Malbec.

Q Malbec 2021
Mendoza, Argentine

Le Familia Zuccardi Q Malbec est un vin souple et élégant issu de Malbec cultivés en altitude
dans la vallée de l'Uco, mettant en valeur le terroir unique de l'Argentine. Ce Malbec se Issu de

vignobles en  haute altitude  à Paraje Altamira et Los Chacayes, ce  Malbec élégant  allie richesse
et finesse, offrant une fraîcheur distinctive, une pureté de fruit, et une complexité minérale.

Vinification

La vinification du Zuccardi Q Malbec commence par une  sélection rigoureuse des
grappes, en mettant l'accent sur la qualité et la maturité. Les raisins sont transférés
par gravité dans des cuves de fermentation, où ils fermentent avec des  levures
indigènes dans des cuves en béton. L'utilisation de levures indigènes renforce
l'expression unique du terroir, préservant la pureté et l'expression naturelle du
Malbec.

Après la fermentation, le vin est  élevé dans une combinaison de cuves en béton et
de fûts de chêne français usagés, non toastés, de 500 litres. Ce choix de
maturation met en valeur le profil fruité naturel et l'élégance du vin, permettant une
intégration fine des tannins et une texture douce. Le résultat est un  Malbec à 100%
avec une structure équilibrée, un  taux d'alcool de 14%, une acidité totale de 5,63
g/L et un pH de 3,69.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Malbec
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Le Saviez-vous ?

Zuccardi Q a été le premier vin à porter le nom de la famille sur l'étiquette  lors de
son lancement en 1999. La lettre "Q" signifie "Qualité" et indique que les raisins
proviennent de parcelles sélectionnées dans les meilleurs vignobles de Zuccardi. À
l'origine, ces parcelles étaient marquées d'un "Q" pour signaler qu'elles nécessitaient
une attention particulière afin d'atteindre une qualité exceptionnelle, une tradition qui
se perpétue à chaque millésime.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge violet intense, illustrant le caractère vibrant du Malbec.•
Arôme : Des arômes de fruits rouges frais, comme la cerise et la prune, se
mêlent à des notes florales, herbacées et à de subtiles touches d'épices et de
menthe, créant un bouquet complexe et séduisant.

•

Palais : Le vin est de corps moyen, avec des tannins mûrs et fermes. Il offre un
caractère fruité marqué, avec une belle fraîcheur et une minéralité, et se
termine sur une longue finale élégante. Ce Malbec reflète le terroir d'altitude
avec une intensité et une finesse équilibrées.

•

Idées d'Accords Mets-Vins

Steak Argentin Grillé : Les tannins robustes et l'acidité fraîche du vin
complètent la richesse et les saveurs fumées du bœuf grillé.

•

Tagine d'Agneau : Les épices du plat s'accordent harmonieusement avec les
notes herbacées et mentholées du vin, tandis que son caractère fruité met en
valeur les saveurs de l'agneau.

•

Fromage Manchego Affiné : Le profil fruité intense et l'acidité du Malbec
équilibrent la richesse et les saveurs de noisette du Manchego affiné.

•

Légumes Rôtis au Thym : Les notes herbacées et fruitées du vin s'accordent
bien avec les saveurs terreuses et savoureuses des légumes rôtis.

•

Wines & Spirits (W&S) :   93 Points   (2021)  
A selection from vineyards in Vista Flores and La Consulta, this wine is fun and zesty, focusing on malbec’s
fresher side with wild blueberry flavors and violet scents. The snappy herbal pop in the tannins suggest
vertically-integrated complexity, from purposeful harvest to Zuccardi’s light-handed vinification.  

James Suckling (JS) :   93 Points   (2021)  
A spicy malbec with a touch of fine herbs, oyster sauce and dark minerals to the fresh blueberries. A very
fresh and nicely chewy expression of malbec with a medium to full body on the palate. Tannins are tight,
fresh and grained. Mostly from Paraje Altamira and Los Chacayes. Try in 2025.  
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Robert Parker (RP) :   92 Points   (2021)  
The 2021 Q Malbec comes from Altamira and Chacayes and was made with a significant part of full
clusters (especially Altamira) and aged mostly in concrete to keep that sense of purity. It has notes of some
blue fruit, aromatic herbs and a citrus twist, reminiscent of green tea. It is floral, expressive, perfumed and
fine-boned, with a medium-bodied palate where the tannins are fine and there's some grip.Rating: 92+  
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