
Kendall-Jackson

Région et Vignobles

Le  Kendall-Jackson Vintner’s Reserve Merlot 2021 provient exclusivement du  comté de
Sonoma, situé sur la côte nord de la Californie. Ce vaste territoire viticole bénéficie
d’un climat tempéré par les brumes marines de l’océan Pacifique, qui favorisent une
maturation lente et homogène des raisins. Les sols bien drainés, composés de dépôts
alluviaux, de roches volcaniques ou d’argiles, offrent au Merlot un terrain idéal pour
développer finesse, concentration et structure.

La maison Kendall-Jackson met en œuvre une viticulture durable à travers son
programme  Jackson Estate Vineyard Stewardship. Chaque parcelle est
soigneusement associée à un cépage en fonction de son microclimat et de son terroir,
ce qui permet d’obtenir des raisins d’une qualité optimale. Ce respect de
l’environnement et cette approche parcellaire renforcent la typicité du vin tout en
assurant un avenir durable à ses vignobles.

Vintner's Reserve Merlot 2021
Californie, Etats-Unis

Issu des terroirs frais de Sonoma, ce vin révèle toute la finesse d’un Merlot d’origine côtière à la
texture soyeuse.  

Vinification

Ce vin est issu d’un assemblage dominé par  96 % de Merlot, complété par  2 % de
Petit Verdot,  1 % de Malbec et  1 % de Cabernet Sauvignon, qui apportent structure
et complexité aromatique. La vinification vise à préserver l’intégrité du fruit tout en
favorisant une texture souple. Après fermentation, le vin est élevé pendant  15 mois en
barriques :  65 % de chêne français (dont 8 % neuf) et  35 % de chêne américain
(dont 10 % neuf).

Randy Ullom, directeur de la vinification, et Susan Lueker, œnologue, recherchent un
style équilibré et expressif. Le bois est utilisé avec parcimonie afin de soutenir le fruit
sans le dominer. Leur approche vise à produire un Merlot accessible, charmeur, mais
structuré, qui conserve une belle fraîcheur en finale.

Alcool :14,50 %

Composition: 96% Merlot, 2% Petit 
Verdot, 1% Cabernet Sauvignon, 
1% Malbec
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Le saviez-vous ?

La cuvée  Vintner’s Reserve Merlot fait partie des vins les plus emblématiques de Kendall-
Jackson. Depuis les années 1980, cette gamme a contribué à redéfinir le style des
rouges californiens en mettant l’accent sur l’élégance, la fraîcheur et l’origine côtière.
Le Merlot 2021 perpétue cette tradition avec un style accessible et expressif,
régulièrement salué par la critique.

Tasting Notes

Color : Rouge rubis profond avec des reflets grenat.•
Aroma : Notes séduisantes de mûres, cerises noires, crème douce, caramel et
poivre noir.

•

Palate : Attaque fruitée sur la cerise et la mûre, soutenue par un boisé fondu.
Belle acidité, tanins soyeux et finale persistante sur le chocolat noir et les
épices.

•

Accords Mets et Vins

Magret de canard aux épices douces : l’intensité du fruit et les tanins ronds
accompagnent parfaitement la richesse de la viande.

•

Tajine d’agneau aux pruneaux : les notes sucrées-salées du plat s’accordent
avec la douceur du Merlot.

•

Burger végétarien aux champignons portobello : la texture et les saveurs
terriennes font écho à la complexité du vin.

•

Comté affiné 18 mois : le fondant et le fruit sec du fromage soulignent les
notes boisées et chocolatées du vin.

•
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