
Gaia

R&eacute;gion et Vignobles

Notios White est un assemblage r&eacute;gional issu de trois c&eacute;pages grecs
traditionnels cultiv&eacute;s dans les  vignobles d&rsquo;altitude du
P&eacute;loponn&egrave;se. Le  Moschofilero provient de  l&rsquo;Arcadie,
o&ugrave; les vignes &acirc;g&eacute;es de 15 ans sont implant&eacute;es &agrave;  
700 m&egrave;tres d&rsquo;altitude sur des sols argilo-calcaires, produisant des
raisins tr&egrave;s aromatiques et dot&eacute;s d&rsquo;une belle acidit&eacute;. Le  
Roditis est cultiv&eacute; dans les  hauteurs de Corinthe &agrave;  900
m&egrave;tres, dans un microclimat plus frais qui apporte finesse et
&eacute;l&eacute;gance. L&rsquo;Assyrtiko, c&eacute;page embl&eacute;matique de
Gr&egrave;ce, est r&eacute;colt&eacute; sur les  pentes orient&eacute;es sud-ouest
de Koutsi &agrave;  600 m&egrave;tres, o&ugrave; les sols de marne et calcaire
conf&egrave;rent structure et min&eacute;ralit&eacute;.

Le mill&eacute;sime fut contrast&eacute; : &agrave; N&eacute;m&eacute;e, la vigne a
subi  des pluies abondantes au printemps, suivies de  fortes chaleurs estivales et
d&rsquo;orages &agrave; la vendange. &Agrave; l&rsquo;inverse, les terroirs
d&rsquo;altitude de Mantinia ont connu un climat plus  habituel, favorisant une
maturation lente du Moschofilero, qui a conserv&eacute; son  acidit&eacute;
croquante et son expression aromatique intense.

Notios White 2023
Nemea, Grèce

Un vin blanc vibrant, réunissant le zeste du Roditis, l’élégance florale du Moschofilero et la
structure de l’Assyrtiko dans un assemblage d’une grande harmonie.

Vinification

Les raisins ont &eacute;t&eacute;  s&eacute;lectionn&eacute;s manuellement, puis
refroidis &agrave;  4 &deg;C avant pressurage pour pr&eacute;server leur
fra&icirc;cheur. Chaque c&eacute;page a &eacute;t&eacute;  vinifi&eacute;
s&eacute;par&eacute;ment avec des levures s&eacute;lectionn&eacute;es, en cuves
inox &agrave;  16 &deg;C, afin de respecter les caract&egrave;res vari&eacute;taux. Le
Roditis a fait l&rsquo;objet d&rsquo;un traitement d&eacute;licat, avec  seulement le
jus de goutte conserv&eacute;, pour garantir finesse et puret&eacute;.

La fermentation a dur&eacute; environ  20 jours, sans fermentation malolactique, afin
de pr&eacute;server la  fra&icirc;cheur et la vivacit&eacute; naturelles du vin.
L&rsquo;assemblage final &mdash;  34 % Assyrtiko, 33 % Moschofilero et 33 %
Roditis &mdash; a &eacute;t&eacute; &eacute;labor&eacute; avec pr&eacute;cision
pour exprimer &eacute;quilibre, complexit&eacute; et expression du terroir.

Alcool :12,00 %

Composition: 34% Assyrtiko, 33% 
Moschofilero, 33% Roditis
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Le Saviez-vous ?

Le nom  Notios signifie &laquo; le sudiste &raquo; en grec, en hommage aux vignobles
ensoleill&eacute;s du  P&eacute;loponn&egrave;se d&rsquo;o&ugrave; proviennent
les raisins. Fond&eacute; en 1994 par  Yiannis Paraskevopoulos et Leon Karatsalos,
Gaia Wines est un acteur cl&eacute; de la renaissance viticole grecque, combinant
c&eacute;pages autochtones et vinification moderne pour r&eacute;v&eacute;ler le  
potentiel unique des terroirs hell&eacute;niques.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Jaune p&acirc;le aux reflets verd&acirc;tres, traduisant sa jeunesse et
sa fra&icirc;cheur.

•

Ar&ocirc;me : Nez expressif m&ecirc;lant jasmin, &eacute;glantine et abricot
frais, relev&eacute; par des notes d&rsquo;agrumes et une touche florale.

•

Palais : Attaque vive, bouche &eacute;quilibr&eacute;e entre agrumes
zest&eacute;s, p&ecirc;che blanche et fine salinit&eacute;. La finale est tendue,
min&eacute;rale et rafra&icirc;chissante.

•

Accords Mets &amp; Vins

Dorade grill&eacute;e au citron et aux herbes &ndash;
L&rsquo;acidit&eacute; du vin rehausse la fra&icirc;cheur du poisson et fait
&eacute;cho aux herbes aromatiques.

•

Dolmadakia (feuilles de vigne farcies) &ndash; Les notes citronn&eacute;es
et herbac&eacute;es du vin accompagnent la garniture citronn&eacute;e et la
touche saline du plat.

•

Tarte au fromage de ch&egrave;vre, thym et miel &ndash; Le profil floral et
min&eacute;ral du vin contraste avec la richesse et la douceur du fromage.

•

Beignets de courgette &agrave; la menthe &ndash; Une alliance parfaite
avec la fra&icirc;cheur du vin, les ar&ocirc;mes floraux du Moschofilero
prolongeant les notes menthol&eacute;es du plat.

•

Robert Parker (RP) :   87 Points   (2014)  
The 2014 Notios white is a 50/50 blend of Moschofilero and Roditis. Reasonably concentrated–relative to
its level–and rather viscous, this has a typically fresh and friendly feel, mingling some acidity with fruity
bursts. Drink it young.  

Notios White 2023
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