
Gaja

Région et Vignobles

Ce Brunello provient du domaine  Pieve Santa Restituta, au cœur de l’appellation
Brunello di Montalcino D.O.P., réputée pour produire des Sangiovese d’exception. Les
vignobles sont plantés sur des sols  bien drainants, permettant aux vignes de
prospérer dans le microclimat tempéré de Montalcino.

Le  millésime 2018 s’est caractérisé par un hiver doux et sec, suivi d’un printemps et
d’un début d’été pluvieux, nécessitant une gestion rigoureuse des vignes pour prévenir
les maladies. À la fin de l’été, les  vents de Tramontana ont asséché les grappes,
favorisant une maturité optimale. Les vendanges ont eu lieu entre le  10 septembre et
début octobre, produisant des vins aux niveaux d’alcool modérés et à l’acidité
éclatante.

Pieve Santa Restituta Brunello Di 
Montalcino 2018
Toscane, Italie

Élaboré avec la précision légendaire d’Angelo Gaja, ce Brunello marie héritage et modernité,
offrant une expression harmonieuse de fruits rouges, d’herbes méditerranéennes et de tanins

veloutés.

Vinification

Ce vin est élaboré à partir de  100 % Sangiovese, avec des raisins provenant de
plusieurs parcelles vinifiées séparément. La fermentation et la macération ont duré
environ  trois semaines, suivies d’un élevage en fûts de chêne pendant  24 mois. Après
l’assemblage, le vin a été affiné pendant  six mois supplémentaires en cuves en
béton, pour parfaire sa structure et intégrer ses saveurs.

Cette combinaison de techniques traditionnelles et modernes donne un vin à la fois
profond, élégant et d’une complexité équilibrée.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge rubis clair, reflétant la fraîcheur d’un millésime plus frais.•
Nez : Des notes aromatiques d’herbes méditerranéennes comme le thym et le
romarin, accompagnées d’accents balsamiques, de cerise rouge, de prune et de
légères touches de résine de pin et de vanille douce.

•

Bouche : Un équilibre parfait entre une acidité vive et des fruits rouges mûrs,
avec des tanins doux et enveloppants qui promettent une belle évolution avec
le temps. La finale est harmonieuse et raffinée.

•

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Sangiovese
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Le saviez-vous ?

Le nom  Pieve Santa Restituta fait référence à l’ancienne église située sur le domaine,
ancrant ce vin dans ses racines historiques. Le  millésime 2018 est célébré pour sa
finesse et sa fraîcheur, marquant une rupture avec les millésimes plus chauds typiques
des dernières années à Montalcino.

Idées d'Accords Mets et Vins

Pappardelle au ragoût de sanglier : Les notes herbacées et l’acidité vive du
vin équilibrent la richesse savoureuse du ragoût.

•

Agneau rôti au romarin et à l’ail : Les tanins et les nuances herbacées
s’accordent parfaitement avec la tendreté et le profil aromatique de l’agneau.

•

Champignons porcini grillés : Les saveurs terreuses et savoureuses des
champignons s’associent à merveille avec les fruits rouges et la complexité
herbacée du vin.

•

Pecorino Toscano : L’acidité et la structure tannique du vin équilibrent le profil
salé et noisetté de ce fromage.

•

Robert Parker (RP) :   96 Points   (2018)  
Showing extra richness and textural weight, the 2018 Brunello di Montalcino Sugarille is structured, rich
and intense. This wine represents fruit from a single site that is characterized by schistous galestro soils.
These conditions give Sugarille its heavier center of gravity and its distinguished power and heft. Dark
fruit, balsam herb and pencil shavings shape a beautiful and precise bouquet. Give this wine more time to
age.  

Decanter (DCT) :   95 Points   (2018)  
First produced in 1995, Sugarille is not made every vintage - after skipping 2017, this single-vineyard
bottling returns. While it doesn’t have the sheer compactness of 2015 or commanding power of 2016, it is
still true to its dense, rich character, with a twist of 2018 levity. Dark cherry and black plum are spiked
with bitter herbs, tobacco and wet stone. Sturdy tannins form a solid framework and tantalising acidity
soars. Sweet oak nuances melt into the liquorice root finish. A great contender for the cellar.  

Jeb Dunnuck (JD) :   96 Points   (2016)  
The Rennina is sourced from three different vineyard sites of different exposition. There are playful and
fresh aromatics of primary red plum, cherry cola, and fresh Mediterranean herbs. Refined and supple
tannins coat the palate with fresh black raspberry fruit, licorice, and dried violets. The 2016 has richness
without weight, is well-balanced, and has a luxurious feel. There is an approachability now, though it will
be well enjoyed over the next 15 years. (AF) (3/2021)  
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