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Bodega Colome

Une expression lumineuse du cépage blanc emblématique d’Argentine, cultivé en altitude pour
une pureté aromatique et une fraicheur incomparables.

Estate Torrontes 2024
Salta, Argentine

R&eacute;gion et Vignobles

Issu de la r&eacute;gion de Salta, dans le nord-ouest argentin, ce Torront&eacute;s
provient de la haute Vall&eacute;e Calchaqu&iacute;, I&rsquo;un des vignobles les
plus &eacute;lev&eacute;s du monde. Les raisins sont majoritairement
r&eacute;colt&eacute;s sur le domaine de La Brava, situ&eacute; &agrave; 1700
m&egrave;tres d&rsquo;altitude, consid&eacute;r&eacute; comme id&eacute;al
pour ce c&eacute;page.

Ce terroir se caract&eacute;rise par une exposition solaire intense et une amplitude
thermique marqu&eacute;e entre le jour et la nuit, favorisant une maturation lente
et r&eacute;guli&egrave;re, tout en conservant une acidit&eacute; naturelle. Les sols
bien drain&eacute;s, majoritairement pierreux, concentrent les ar&ocirc;mes du raisin
et permettent &agrave; Torront&eacute;s d&rsquo;exprimer toute sa
complexit&eacute; florale et citronn&eacute;e.

Vinification

&Eacute;labor&eacute; &agrave; partir de 100 % Torront&eacute;s, le
mill&eacute;sime 2024 a &eacute;t&eacute; vendang&eacute; en mars et mis en
bouteille en mai, pour pr&eacute;server la fra&icirc;cheur et I&rsquo;intensit&eacute;
aromatique. Sous la direction du ma&icirc;tre de chai Thibaut Delmotte, la

s ORROEEEEY fermentation est conduite &agrave; basse temp&eacute;rature (12&deg;C), afin de
pr&eacute;server les ar&ocirc;mes floraux et fruit&eacute;s du c&eacute;page.

Les raisins proviennent exclusivement de parcelles situ&eacute;es entre 1700 et 2300
m&egrave;tres d&rsquo;altitude, et le vin est vinifi&eacute; en cuves inox sans
aucun passage en bois, pour exprimer pleinement la puret&eacute; du fruit et
1&rsquo;&eacute;l&eacute;gance du style.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Torrontes
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Estate Torrontes 2024

Notes de D&eacute;gustation

* Robe : Jaune p&acirc;le aux reflets verd&acirc;tres, limpide et brillante,
traduisant sa jeunesse et sa fra&icirc;cheur.

* Nez: Tr&egrave;s expressif, domin&eacute; par des ar&ocirc;mes de
p&eacute;tale de rose, zeste de pamplemousse et une touche
&eacute;pic&eacute;e &eacute;voquant la fleur d&rsquo;oranger et le poivre
blanc.

* Bouche: Vive et juteuse, sur une trame citronn&eacute;e, avec un bel
&eacute;quilibre entre rondeur et fra&icirc;cheur. Le vin est sec,
moyennement cors&eacute;, avec une finale longue, &eacute;|&eacute;gante
et florale.

Le saviez-vous ?

Le Torront&eacute;s est le c&eacute;page blanc embl&eacute;matique de
1&rsquo;Argentine, et I&rsquo;un des rares &agrave; y &ecirc;tre
v&eacute;ritablement autochtones. Il partage une parent&eacute;
g&eacute;n&eacute;tique avec le Muscat d&rsquo;Alexandrie, ce qui explique ses
ar&ocirc;mes exotiques. Ce c&eacute;page atteint son apog&eacute;e aromatique
dans les vignobles de haute altitude de Salta, o&ugrave; I&rsquo;intensit&eacute;
lumineuse et les nuits fra&icirc;ches permettent un &eacute;quilibre rare entre
opulence et fra&icirc;cheur.

|ld&eacute;es d&rsquo;accords mets et vins

+ Curry vert tha&iuml; : La fra&icirc;cheur florale et citronn&eacute;e
&eacute;quilibre parfaitement les saveurs &eacute;pic&eacute;es et la richesse
du lait de coco.

+ Ceviche de poisson blanc : L&rsquo;acidit&eacute; vive du vin
s&rsquo;accorde avec la marinade citronn&eacute;e du plat.

* Brochettes de crevettes grill&eacute;es au citron : Les notes
d&rsquo;agrumes du vin font &eacute;cho &agrave; la fra&icirc;cheur du plat.

* Tarte au ch&egrave;vre frais et herbes : Le croquant du vin tranche avec la
richesse du fromage tout en rehaussant les ar&ocirc;mes
v&eacute;g&eacute;taux.

James Suckling (JS) : 92 Points (2022)

A textured torrontes with refreshing aromatics of lychee, peach and jasmine followed by a hint of wet
stones and fresh herbs. Fresh, tangy and slightly saline on the mid-palate with vibrant acidity that delivers
succulence and brightness to the medium- to full-bodied palate. Pretty serious. Vegan.
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DESDE 1831

Estate Torrontes 2024

Wine Spectator (WS) : 90 Points (2022)

90 A textbook Torrontes, showing geranium, peach and Meyer lemon aromas up front, this picks up rich
candied orange peel and juicy peach notes, which have just enough acidity to keep the floridness in check.

i’ Drink now.

Robert Parker (RP) : 90 Points (2022)

The varietal white 2022 Estate Torrontés has textbook notes of jasmine and orange blossom, looking for
the delicate side of the variety through picking at 13.5% alcohol and keeping a low pH and good acidity.
The grapes come from vineyards at 1,700 and 2,300 meters above sea level and fermented in stainless
steel, and the wine was kept there for one month before being bottled. It's rich and supple, balanced and
with a dry finish. Best after 2022.
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