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Le Allegrini La Grola est un vin rouge raffiné issu de Valpolicella, composé de 90 % Corvina
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Alcool :14,00 %

Composition: 80% Corvina, 20%
Syrah

Veronese et 10 % Oseleta.

La Grola 2019

Vénétie, Italie

Région et Vignobles

La Grola provient d'un vignoble unique situé sur I'une des plus belles collines de
Valpolicella Classica, a une altitude de 310 meétres. Grace a son exposition sud-est, le
vignoble bénéficie d'un ensoleillement optimal, parfait pour la maturation compléte
des raisins de Corvina. Les sols, riches en argile et calcaire, et leur faible teneur en
matiére organique renforcent le drainage et contribuent a la minéralité du vin.

Les vignes, plantées en 1979 et 1998, sont entretenues avec le systeme de taille
Double Guyot, ce qui permet une concentration intense des saveurs. Cette
combinaison d'altitude, de composition du sol et de gestion précise des vignes confére
au vin une grande profondeur et une acidité équilibrée.

Vinification

Les raisins pour le La Grola sont récoltés a la main a la mi-septembre, puis
délicatement foulés et égrappés. La fermentation a lieu en cuves inox a température
controlée entre 20°C et 28°C pendant environ 15 jours, avec des remontages
quotidiens pour intensifier la couleur et la structure.

Aprés la fermentation, le vin subit une fermentation malolactique naturelle en
barriques. Il est ensuite élevé pendant 16 mois en fiits de chéne, permettant aux
tanins de s'adoucir et au vin de gagner en complexité. Aprés assemblage, le vin
bénéficie d'un affinage supplémentaire de 10 mois en bouteille, pour un équilibre
harmonieux entre le fruit et les épices.

Notes de Dégustation

+ Couleur : Rouge rubis profond aux reflets violets.

* Nez : Ardbmes de baies sauvages, poivre noir et tabac subtil, avec une touche de
terre qui rappelle le terroir.

« Bouche : Structurée et ferme, avec des tanins vibrants et une finale lisse. Les
saveurs de fruits noirs mdrs se mélent aux épices et a des nuances minérales.
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La Grola 2019

Le Saviez-Vous ?

Le vignoble de La Grola a une importance historique dans la région de Valpolicella,
étant réputé comme le berceau de la Corvina. Ce vin peut se bonifier pendant plus de
15 ans, augmentant en complexité et en profondeur au fil du temps.

Accords Mets-Vins

+ Agneau roti aux herbes : Parfait pour les tanins riches et les notes épicées du
vin.

* Risotto aux champignons : Les saveurs terreuses se marient bien avec la
minéralité du vin.

+ Fromages affinés comme I'Asiago ou le Parmigiano-Reggiano : Les saveurs
de noix du fromage accompagnent la structure du vin.

+ Beeuf aux sauces sombres : Les saveurs puissantes de la viande soulignent les
arbmes de fruits et d'épices du vin.

Wine Enthusiast (WE) : 93 Points (2019)

This is a lot of wine in the best possible way. Luscious aromas of blackberries, blueberry compote and
baking spices define the wine (currently). The palate is rich, full in body, with savory spices, black plums
and vanilla. The tannins are taut and elegant with a mouthwatering finish. This bold wine is fun today but
will be great over the next 10 years Drink from 2023-2032.

Vinous (Antonio Galloni) (VN) : 93 Points (2019)

The 2019 La Grola keeps me returning to the glass to take in its darkly alluring blend of steeped cherries
and plums complemented by sage and clove nuances. This is silky-smooth and potent, with a wave of ripe
red fruits and spices that drench the palate in youthful concentration. Grippy tannins are left to linger as
tart wild berries and a subtle hint of citrus add contrast. La Grola is primarily Covrina with a 10% dollop of
Oseleta and doesn't go through any appassimento. (EG) (12/2022)

James Suckling (JS) : 93 Points (2019)

Intense nose with black chocolate, dark raspberries, dried orange and sweet blueberries. Rich and intense
with a juicy, full-bodied palate, coated by plenty of fine, silky tannins. Tight, long and racy. Sustainable.
Drink now or hold.
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