
Brundlmayer

R&eacute;gion et Vignobles

Situ&eacute;s dans le  Kamptal DAC, en Basse-Autriche, les vignobles entourant  
Langenlois b&eacute;n&eacute;ficient d&rsquo;un terroir exceptionnel, id&eacute;al
pour la culture du  Gr&uuml;ner Veltliner. Le terme  &laquo; Alte Reben &raquo;,
signifiant  vieilles vignes, fait r&eacute;f&eacute;rence aux plants &acirc;g&eacute;s en
moyenne de  45 ans.

Ces vieilles vignes produisent des raisins  plus petits et moins nombreux,
b&eacute;n&eacute;ficiant d&rsquo;un syst&egrave;me racinaire &eacute;tendu qui
puise l&rsquo;eau et les nutriments en profondeur dans le sol. Cela donne des fruits
d&rsquo;une  concentration aromatique exceptionnelle. Les sols, compos&eacute;s
de  loess, de  granite et de  gneiss, apportent min&eacute;ralit&eacute; et structure au
vin, tandis que les altitudes situ&eacute;es entre  260 et 380 m&egrave;tres
permettent une maturation lente et &eacute;quilibr&eacute;e.

Cette combinaison unique entre l&rsquo;&acirc;ge des vignes, le terroir et une gestion
m&eacute;ticuleuse des parcelles donne naissance &agrave; un vin d&rsquo;une  
grande profondeur, d&rsquo;une  complexit&eacute; unique et d&rsquo;une
v&eacute;ritable expression du terroir.

Gruner Veltliner Langenloiser Alte 
Reben 2022
Kamptal, Autriche

Bründlmayer Grüner Veltliner Langenloiser Alte Reben est un vin exceptionnel issu de vieilles
vignes âgées en moyenne de 45 ans, offrant une concentration remarquable et une élégance

rare.

Vinification

Les raisins du  Langenloiser Alte Reben sont r&eacute;colt&eacute;s  manuellement,
parcelle par parcelle, tout au long du mois d&rsquo;octobre afin de garantir une
maturit&eacute; optimale. Une s&eacute;lection rigoureuse permet de
pr&eacute;server la puret&eacute; et l&rsquo;expression du fruit.

Une partie du mo&ucirc;t est ferment&eacute;e en  f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne
autrichien usag&eacute;s, apportant une texture subtile et une complexit&eacute;
suppl&eacute;mentaire, tandis que le reste est vinifi&eacute; en  cuves inox pour
conserver la fra&icirc;cheur et la pr&eacute;cision aromatique. Apr&egrave;s
fermentation, le vin est &eacute;lev&eacute; dans de  grands f&ucirc;ts de
ch&ecirc;ne, permettant une maturation en douceur et une parfaite
int&eacute;gration des saveurs sans masquer le caract&egrave;re du c&eacute;page.

Alcool :13,50 %

Composition: 100% Grüner 
Veltliner
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Le Saviez-Vous ?

Le terme  &laquo; Alte Reben &raquo; d&eacute;signe les vins issus de vieilles vignes,
qui produisent naturellement des rendements plus faibles. Les raisins, plus
concentr&eacute;s et aromatiques, donnent naissance &agrave; des vins d&rsquo;une  
intensit&eacute; et d&rsquo;une  complexit&eacute; exceptionnelles, offrant une
parfaite expression du terroir.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Jaune p&acirc;le brillant aux reflets verts lumineux.•
Nez : Ar&ocirc;mes frais et d&eacute;licats de  fleurs de foin, de  fruits
&agrave; p&eacute;pins (pomme, poire), de  fruits &agrave; noyau et de  
pamplemousse rose. Des nuances subtiles de  vanille et une pointe d&rsquo;
&eacute;pices compl&egrave;tent ce bouquet complexe.

•

Bouche : Fra&icirc;che, juteuse et parfaitement &eacute;quilibr&eacute;e, avec
des saveurs de  pomme verte, de  zeste d&rsquo;agrumes et une
l&eacute;g&egrave;re note d&rsquo;&eacute;pices. La texture soyeuse se fond
harmonieusement avec une acidit&eacute; vive, menant &agrave; une  longue
finale &eacute;pic&eacute;e et min&eacute;rale.

•

Accords Mets et Vins

Bar grill&eacute; au citron et aux herbes : L&rsquo;acidit&eacute; vive et les
notes d&rsquo;agrumes du vin subliment les saveurs d&eacute;licates du
poisson.

•

Veau r&ocirc;ti avec sauce cr&eacute;meuse aux champignons : La texture
juteuse et les nuances &eacute;pic&eacute;es du vin &eacute;quilibrent
parfaitement la richesse de la sauce.

•

Curry vert tha&iuml; au poulet : Les notes fruit&eacute;es et
&eacute;pic&eacute;es du vin adoucissent les &eacute;pices et
s&rsquo;accordent avec la cr&egrave;me de coco.

•

Filet de porc avec compote de pommes : Le caract&egrave;re fruit&eacute; et
min&eacute;ral du vin s&rsquo;harmonise avec les saveurs sucr&eacute;es et
sal&eacute;es du plat.

•

James Suckling (JS) :   94 Points   (2021)  
A complex and elegant gruner veltliner with white pepper, summer meadow and tree fruit aromas which
we expect from this grape when it fully ripens, but doesn’t tip over into opulence. Wonderful freshness and
delicacy at the long finish in spite of the moderate acidity.  
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Robert Parker (RP) :   94 Points   (2021)  
From vines averaging 40 years of age in the 1er crus Schenkenbichl, Spiegel and Käferberg and bottled in
July of this year, the 2021 Grüner Veltliner Langenloiser Alte Reben shows deep, clear and elegant fruit
with flinty as well as fresh-cut grass aromas, all wonderfully intense but refined. Full-bodied, intense and
lush on the palate, this is a refined, elegant and finely tannic, mineral and substantial Veltliner with a
long, complex and stimulating, sustainably saline, salivating and bitter finish.  

Wines & Spirits (W&S) :   93 Points   (2020)  
Bright acidity cuts through this wine’s smoky reduction, giving it a fresh, energetic feel. It’s chalky and
mineral, with a distinctly saline streak intensifying its savor. The wine lasting on succulent notes of lemon,
quince and green pear. (4/2022)  
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