
Antinori

Région et Vignobles

Guado al Tasso est produit dans l’appellation prestigieuse de  Bolgheri DOC dans la
région côtière de la Toscane, reconnue pour ses assemblages de style bordelais. Le  
millésime 2020 a débuté avec un hiver doux suivi de quelques averses printanières,
favorisant la bonne santé des vignes. En mars, une gelée inattendue a touché
quelques parcelles de  Cabernet Franc, entraînant une légère baisse de rendement
sans altérer la qualité. Dès avril, le printemps s’est stabilisé, offrant des conditions
idéales pour la floraison et la nouaison.

L’été a été marqué par des journées chaudes et sèches, sans excès de chaleur,
permettant aux raisins de mûrir avec une acidité équilibrée et une concentration
aromatique intense. Fin septembre, des températures plus fraîches et quelques pluies
ont apporté fraîcheur et complexité aux fruits. La vendange a débuté le  4 septembre
avec le  Merlot, suivie des  Cabernet Franc et  Cabernet Sauvignon jusqu’au début
d’octobre, permettant une maturité optimale de chaque cépage.

Guado al Tasso Bolgheri Superiore 2020
Toscane, Italie

Guado al Tasso Bolgheri Superiore d'Antinori est un assemblage puissant et élégant, conçu pour
capturer la complexité et le raffinement du terroir de Bolgheri.

Vinification

Guado al Tasso 2020 suit la méthode rigoureuse de vinification d’Antinori, garantissant
que seuls les meilleurs raisins sont utilisés. À leur arrivée, les grappes sont  triées deux
fois : avant et après éraflage, ne conservant que les baies parfaitement mûres. Chaque
parcelle de vignoble est vendangée et vinifiée séparément pour préserver ses
caractéristiques propres. La  fermentation et la macération s’effectuent dans des
cuves inox à température contrôlée sur une période de  15 à 20 jours, assurant une
extraction idéale des saveurs et des tanins.

Après la fermentation, le vin est transféré dans des  barriques de chêne français pour
la fermentation malolactique, qui s'achève avant la fin de l’année. En février, les
meilleures parcelles sont assemblées et remises en barriques neuves pour un
vieillissement supplémentaire jusqu’en  juin 2022, où le vin est mis en bouteille. Ce
processus de vieillissement approfondi renforce la structure du vin, intégrant
harmonieusement les tanins et les arômes.

Alcool :14,50 %

Composition: 65% Cabernet 
Sauvignon, 30% Merlot, 5% Syrah
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Le saviez-vous ?

Guado al Tasso est produit depuis  1990 et provient de vignobles plantés sur des  sols
alluviaux variant entre argile-sable et argile-limon, avec des dépôts rocheux, appelés
"scheletro". Cette diversité de sols confère au vin une minéralité et une structure
complexes, en parfaite harmonie avec le terroir de Bolgheri.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge rubis profond.•
Nez : Arômes de fruits noirs tels que la mûre et la prune, avec des notes de
douces épices, de chêne grillé et de sous-bois.

•

Bouche : Tanins équilibrés et raffinés offrant une texture lisse et persistante,
avec des saveurs riches de fruits noirs et une touche de complexité terreuse. La
finale est longue et promet une belle évolution en cave.

•

Idées d'Accords Mets et Vins

Bistecca alla Fiorentina : La structure tannique et les arômes de fruits noirs
du vin s’accordent avec la richesse de ce steak toscan, tandis que les tanins
raffinés équilibrent la tendreté de la viande.

•

Risotto aux cèpes : Les notes terreuses et savoureuses du vin se marient bien
avec l’umami des champignons, créant une expérience harmonieuse.

•

Parmigiano-Reggiano affiné : L’acidité et la structure tannique du vin
équilibrent le profil savoureux et noisetté du fromage, rehaussant les deux
éléments.

•

Agneau braisé au romarin et à l’ail : Les épices et les fruits noirs du vin
s'harmonisent avec les saveurs riches de l’agneau et des herbes aromatiques.

•

Robert Parker (RP) :   96 Points   (2020)  
The Marchesi Antinori 2020 Bolgheri Superiore Guado al Tasso sees Cabernet Franc at over 30% of the
blend in this vintage, with the rest going to Cabernet Sauvignon and 15% to 20% to Merlot. Matarocchio
was not produced this year, and this wine benefits from the extra Cabernet Franc as a result. The 2019
and 2021 vintages of Guado al Tasso are quite concentrated and rich, whereas 2020 is leaner in texture,
along the lines of the edition we saw made in 2010. There was rain in September. Managing Director
Renzo Cotarella says he would not describe 2020 as a hot vintage because the rain did pose challenges at
the end of the growing season. In Bolgheri on the Tuscan coast, budbreak is earlier than in other
appellations, and the growing season is longer as a result. This is a benefit to the international varieties
used here. The wine shows nice richness and intensity. The Cabernet Franc definitely comes through and
adds the characteristic vertical lift and linearity that the grape is known for. You get black fruit, spice,
white pepper and no signs of bitter stems or bramble. Sweet, almost milky tannins are interlocked with
fresh acidity to give this wine good cellaring potential. The new oak was dialed back a bit in this vintage.  
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Wine Enthusiast (WE) :   96 Points   (2020)  
The nose is rich with notes of blackberries, black cherry and soil, while a white pepper undertone provides
pop. On the supple, warm palate, berries continue leading the way, before a salty, chocolaty finish with
another kick of pepper. Stoic tannins are balanced by lively, persistent acidity.  

Jeb Dunnuck (JD) :   96 Points   (2020)  
The 2020 Guado Al Tasso pours an inky opaque red hue and reveals luxurious, layered aromas of
sandalwood, cassis, boysenberry, lavender, and black olive. Fleshy and full-bodied, it fills the palate with
ripe, sweet tannins and wonderful accents of salted dark chocolate on the finish. This is a wine that will
certainly reward proper cellaring, but it already has a lot of the open-knit charm that’s characteristic of
this vintage. Drink 2025-2045.  
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