
Ao Yun

Région et Vignobles

Ao Yun cultive une mosaïque de terrasses dans la région de Shangri-La (Yunnan), au
pied des monts Meili. Les vignes s'échelonnent entre  2 200-2 600 m d'altitude sur les
villages d'Adong, Xidang, Sinong et Shuori. Cette hauteur extrême apporte une lumière
UV intense, une  amplitude thermique marquée et une saison longue : couleur
profonde, tanins fins et grand lift aromatique, tout en préservant l'acidité. Les sols
alluvio-colluviaux drainent rapidement ; le travail manuel est indispensable sur ces
pentes.

En 2021, un premier semestre chaud et très sec a été suivi d'une maturation régulière
sous un ciel limpide. Les parcelles les plus élevées (autour de 2 600 m) ont pleinement
mûri et intégré l'assemblage final. Les vendanges, conduites au rythme de chaque
micro-parcelle, se sont échelonnées de début septembre à début novembre,
permettant de cueillir à maturité phénolique idéale et d'obtenir concentration,
fraîcheur et une  précision saline singulière.

Ao Yun 2021
, Chine

Né au-dessus des nuages, Ao Yun 2021 canalise l'altitude himalayenne en un assemblage
cabernet d'une précision cristalline : fruits noirs ciselés, tanins soyeux, fraîcheur vibrante et une

finale minérale d'une grande longueur.

Vinification

L'assemblage 2021 réunit  57 % Cabernet Sauvignon, 19 % Cabernet Franc, 12 %
Merlot, 6 % Syrah et 6 % Petit Verdot. Chaque micro-parcelle est vinifiée
séparément avec une extraction douce pour préserver la pureté du fruit et la finesse
tannique conférée par l'altitude. Le degré alcoolique se situe autour de  14,0 % vol.

L'élevage a duré  12 mois (environ  60 % en jarres de grès/cuves inertes et  40 % en
barriques françaises, dont ~30 % neuves), suivis de  8 mois en cuve avant mise. Le
grès protège la fraîcheur et la texture, tandis qu'un bois mesuré apporte poli et allonge
sans masquer le caractère montagnard. La trame s'en trouve finement tissée, aux
tanins  souples et poudreux.

Alcool :14,00 %

Composition: 57% Cabernet 
Sauvignon, 19% Cabernet Franc, 
12% Merlot, 6% Syrah, 6% Petit 
Verdot
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Le saviez-vous ?

« Ao Yun » signifie « voler au-dessus des nuages ». Une part significative du vin est
élevée en jarres de  grès yunnanaises, un choix adapté à la haute altitude : il préserve
la pureté, limite l'empreinte boisée et révèle l'identité  himalayenne du terroir.

Notes de dégustation

Couleur : Rubis profond, disque violacé de jeunesse.•
Nez : Cassis et mûre mêlés d'herbes sauvages, écorce d'orange sanguine,
cèdre, boîte à cigares, épices « Sichuan » et graphite, avec pointes de rose
séchée et cacao.

•

Bouche : Ample mais élancée ; fruits bleus/noirs enrobés de tanins fins et
crayeux. Nuances savoureuses de poivre, tabac et roche humide vers une finale
verticale, longue, d'une fraîcheur de haute montagne.

•

Accords Mets-Vins

Magret de canard laqué aux cinq-épices : le fruit sombre et les épices fines
font écho au glaçage, l'acidité tranche la richesse.

•

Carré d'agneau en croûte d'herbes : structure cabernet et notes herbacées
dialoguent avec la croûte parfumée.

•

Entrecôte au gril : matière dense et tanins soyeux soutiennent les sucs
caramélisés et le persillage.

•

Comté affiné : l'umami noisetté et la texture ferme prolongent la minéralité en
finale.

•

James Suckling (JS) :   98 Points   (2021)  
Deep and concentrated but at the same time refined, fresh and complex, this Ao Yun cabernet combines
power and concentration from the vintage and place with polished, demure aromas of dark currants, black
olives, dark tobacco leaves, cigar box, paprika, dark spices, dark minerals and a touch of cocoa powder.
Full-bodied and powerful, with masses of dusty tannins and a vertical yet ample finish. A warm, dry-
vintage wine that’s powerful but beautifully balanced, polished and refined. 57% cabernet sauvignon, 19%
cabernet franc, 12% merlot 6% syrah and 6% petit verdot. 14% alcohol. It is a selection of grapes from
four villages, Drink from 2027.  
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Decanter (DCT) :   96 Points   (2021)  
Bitter orange peel, Chinese five spice, exotic spices, green bell pepper, capscicum, leather and fragrant
dark fruit. Ripe and forward, fleshy and bright, this shines out of the glass. Glossy in terms of fragrance
and heady scents, as well as ripe fruit, but there's no heaviness on the palate and the aromatic expression
is so delightful. A touch of sweetness to the fruit also. Firm and structured, with a velvety texture. Juicy and
well made, there's precision and a sleek overall frame. Very good indeed. A blend of 57% Cabernet
Sauvignon, 19% Cabernet Franc, 12% Merlot, 6% Syrah and 6% Petit Verdot. The estate experienced the
longest period of drought ever in the first half of 2021 with warmer and dryer than usual conditions
meaning that the plot situated at 2,600m in altitude were able to fully ripen and be included in the grand
vin for the first time. The harvest was 56 days long stretching from 6th September to 2nd November. Yield
20hl/ha. 3.49pH. Ageing 60% in stoneware jars and glass vats, the rest in French oak barrels.  

Ao Yun 2021

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR


