
Saint Clair

Région et vignobles

Le Saint Clair Pioneer Block 17 est élaboré à partir d'un  seul vignoble situé sur
Omahu Road, dans le célèbre  Gimblett Gravels Winegrowing District de Hawke's
Bay, au nord de l'île Nord de la Nouvelle-Zélande. Cette région est réputée pour ses  
sols de graviers profonds et bien drainés, issus d'anciens dépôts fluviaux. Ce terroir
pauvre et caillouteux limite naturellement la vigueur des vignes et favorise des
rendements faibles avec des  baies petites et concentrées.

Le climat y est  chaud et abrité, mais bénéficie de  nuits fraîches, ce qui permet une
maturation lente, une excellente rétention de l'acidité et une intensité aromatique
remarquable. Le site plat, légèrement incliné, bénéficie d'un ensoleillement optimal et
d'un drainage efficace, conditions idéales pour révéler la typicité de la Syrah. Ce
vignoble offre une  expression précise, florale et épicée du cépage, en conservant
une grande fraîcheur.

Pioneer Block 17 Plateau Syrah 2020
Hawkes Bay, Nouvelle-Zélande

Une Syrah élégante et parfumée de Hawke's Bay, aux fruits noirs intenses, à la texture veloutée
et aux épices subtilement boisées.

Vinification

Après la vendange, les raisins ont été refroidis pendant  quatre jours avant
fermentation, afin de maximiser l'extraction des arômes et la stabilité de la couleur. La
fermentation alcoolique a été conduite avec levures sélectionnées, avec  pigeages
manuels jusqu'à quatre fois par jour pour un travail doux mais efficace des tanins.

Une fois sec, le vin a été pressé puis élevé pendant  dix mois en fûts de chêne
français, dont  31 % de barriques neuves. La fermentation malolactique s'est
déroulée naturellement durant cet élevage, apportant souplesse et rondeur. Le vin a
été soigneusement assemblé avant la mise en bouteille, afin de préserver la pureté et
la précision du millésime. L'analyse révèle  12,5 % vol. d'alcool, une  acidité de 6,2 g/l
et un  pH de 3,50, gages d'équilibre et de vivacité.

Notes de dégustation

Robe : Cœur rubis dense avec des reflets pourpres en bord de verre•
Nez : Fragrances nettes de mûre sauvage et de boysenberry, accompagnées de
notes grillées de chêne

•

Bouche : Riche et concentrée, avec des saveurs profondes de fruits noirs, une
texture soyeuse et une touche d'épices en finale

•

Alcool :12,50 %

Composition: 100% Syrah
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Le saviez-vous ?

Le  Gimblett Gravels Winegrowing District est une appellation unique en son genre :
elle est définie exclusivement par la  nature géologique de ses sols et non par des
limites géographiques classiques. Ce terroir rare offre à la Syrah un  cadre idéal
d'expression, et les vins issus de ces graves sont reconnus pour leur structure, leur
complexité et leur longévité.

Accords mets et vin

Tagine d'agneau aux épices douces : fait écho aux arômes épicés et à la
structure généreuse du vin.

•

Filet de cerf sauce mûre : mariage idéal avec les fruits noirs mûrs et la trame
tannique.

•

Magret de canard laqué aux prunes : belle harmonie entre douceur et
profondeur aromatique.

•

Tarte au chocolat noir et piment doux : l'accord audacieux qui souligne la
richesse et les épices du vin.

•
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