
Tabali

Région et Vignobles

Le vin Payen 2018 est issu du vignoble de Talinay, dans la vallée de Limarí, au nord du
Chili, à 12 km seulement de l’océan Pacifique. Voisin du parc national Fray Jorge, classé
Réserve mondiale de biosphère par l’UNESCO, ce vignoble profite de  brises marines
permanentes, garantissant une fraîcheur exceptionnelle. En été, les températures ne
dépassent pas 23,5°C, assurant une  maturation lente et aromatique des raisins.

Le facteur clé de ce terroir est son sol : une  formation calcaire fracturée, vestige
d’une ancienne terrasse marine aujourd’hui en surface. Ce sol poreux, riche en
carbonate de calcium, régule l’eau et favorise un enracinement profond. Il confère aux
vins une  minéralité structurante et une tension qui rappellent les grands crus
calcaires du monde.

Payen 2018
Limari Valley, Chili

Cuvée emblématique de Tabalí, Payen 2018 est un assemblage raffiné de Syrah et Cabernet
Franc qui exprime toute la puissance minérale des sols calcaires côtiers du Limarí.

Vinification

L’assemblage de ce millésime comprend  93% de Syrah et 7% de Cabernet Franc,
vendangés à la main le 28 mars et triés minutieusement. 70% des raisins ont été
encuvés par gravité dans de petites cuves inox, tandis que les 30% restants ont
fermenté en grappes entières dans des fûts de chêne français. Des remontages
quotidiens doux ont permis une extraction précise des arômes et de la structure.

Le vin a ensuite été élevé pendant  18 mois en fûts de chêne français, dont 90%
neufs et 10% de troisième usage. Ce long élevage apporte une profondeur
remarquable sans jamais dominer le fruit, assurant  complexité, équilibre et
élégance.

Tasting Notes

Color: Rouge intense aux reflets violets.•
Aroma: Cerise noire, myrtille, violette, poivre noir, fumée délicate et épices
douces.

•

Palate: Bouche ample et soyeuse, aux tanins veloutés et fruits noirs
concentrés. L’élevage parfaitement intégré apporte volume et finesse. Finale
longue, élégante et persistante.

•Alcool :14,50 %

Composition: 93% Syrah, 7% 
Cabernet Franc
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Le saviez-vous ?

Le nom  Payen provient d’un terme précolombien évoquant les  origines sacrées,
soulignant l’ancrage profond du vin dans ce terroir d’exception. Véritable fleuron du
domaine Tabalí,  Payen est la cuvée rouge emblématique, symbolisant leur quête
d’excellence et d’expression du lieu.

Accords Mets & Vins

Souris d’agneau confite au romarin : l’intensité du vin épouse les arômes
profonds de la viande.

•

Filet de bœuf, purée à l’ail noir : un mariage idéal pour sa structure soyeuse
et ses notes fumées.

•

Magret de canard aux mûres : met en valeur la richesse fruitée et l’élégance
aromatique du vin.

•

Aubergine rôtie, glaçage miso : un accord végétarien audacieux, équilibré par
la puissance et la finesse du vin.

•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2018)  
The top Syrah is the 2018 Payen, which contains 7% Cabernet Franc, all from their vineyards in Talinay. It
has very much the character of the Syrah in a Northern Rhône style with oily notes of black olives, ripe
violets and tar and a peppery and spicy twist from the Cabernet Franc. It has to be the finest vintage for
this bottling, which combines good ripeness and weight with elegance and balance. Syrah on limestone is
also quite tannic and might need a little more time. 12,000 bottles were filled in October 2020 after 18
months in used barriques.  
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