
Château Angélus

Région et Vignobles

Implanté au pied du plateau calcaire de Saint-Émilion,  Château Angélus bénéficie
d’un amphithéâtre naturel orienté plein sud, offrant un ensoleillement optimal et une
ventilation régulière. Les sols, composés de  calcaires, d’argiles et de silices, assurent
une excellente régulation hydrique, essentielle dans une année marquée par  une
longue sécheresse estivale.

L’année 2020 commence par un hiver et un printemps très humides, rechargeant les
sols en eau. L’été, chaud mais sans excès caniculaire, permet une  maturation lente et
homogène, avec des vendanges parfaitement maîtrisées entre le  15 et le 30
septembre. La qualité exceptionnelle des baies, riches en polyphénols, s’exprime dès
la vinification, révélant un potentiel remarquable, notamment pour le Cabernet Franc.

1er Grand Cru Classé A 2020
Bordeaux, France

Expression lumineuse de Saint-&Eacute;milion, Ch&acirc;teau Ang&eacute;lus 2020 conjugue
intensit&eacute; florale, richesse tannique et pr&eacute;cision aromatique dans un

mill&eacute;sime d&rsquo;harmonie et de noblesse.

Vinification

L’assemblage 2020 se compose de  60 % de Merlot et  40 % de Cabernet Franc, ce
dernier jouant un rôle croissant dans l’identité du cru. Bien que le détail technique ne
soit pas précisé, Château Angélus pratique une  vinification parcellaire avec
extraction douce et sur-mesure, adaptée à la maturité et au profil de chaque lot.

L’élevage se fait traditionnellement en  barriques neuves de chêne français à 100 %,
durant environ  18 à 22 mois. Cette vinification de haute précision vise à préserver la  
fraîcheur, l’éclat aromatique et la structure sphérique du vin. Le millésime 2020
illustre parfaitement cette philosophie, alliant maîtrise technique et respect du vivant.

Notes de Dégustation

Robe : Dense et brillante, presque noire, avec des reflets violines — témoin
d’une maturité parfaite et d’un pH idéal.

•

Nez : D’abord concentré sur des fruits noirs mûrs — cerise sauvage, mûre,
cassis — il évolue vers des  notes florales élégantes de pivoine et de violette,
typiques du Cabernet Franc.

•

Bouche : L’attaque est soyeuse, la trame tannique raffinée, offrant un volume
généreux et une texture voluptueuse. La finale, longue et précise, exprime une  
fraîcheur vibrante et une harmonie saisissante.

•

Alcool :14,00 %

Composition: 60% Merlot, 40% 
Cabernet Franc
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Le Saviez-vous ?

Le nom  Château Angélus fait référence à la cloche de l’Angélus que l’on entendait
autrefois sonner simultanément de trois églises environnantes. En 2012, le domaine
accède au sommet de la hiérarchie bordelaise en obtenant le  classement Premier
Grand Cru Classé A, rejoignant l’élite de Saint-Émilion.

Engagé dans une démarche environnementale exemplaire, Angélus met en œuvre des
pratiques de  viticulture durable : enherbement, taille respectueuse du flux de sève,
haies, arbres, lutte prophylactique et biodiversité sont au cœur de sa philosophie. Ce
respect du vivant vise à garantir la pérennité du vignoble pour les générations futures.

Idées d’Accords Mets et Vins

Filet de bœuf aux truffes noires : Un accord majestueux avec la texture
veloutée et les arômes profonds du vin.

•

Pigeon rôti et réduction de fruits rouges : L’intensité du plat souligne la
précision fruitée et florale du vin.

•

Risotto aux champignons des bois : L’umami du plat fait écho à la complexité
aromatique du Cabernet Franc.

•

Beaufort d’été affiné : Fromage à pâte dure aux notes salines qui rehausse la
fraîcheur minérale du vin.

•

Wine Enthusiast (WE) :   99 Points   (2020)  
This wine brings together all the best elements of the vintage. It shows concentrated tannins laced with a
velvety texture and a sustained intensity of black fruits. It shows a strong mineral element in the texture
that gives complexity and a fine edge at the end. Obviously, it's a wine for long-term aging. Barrel Sample:
97-99  

James Suckling (JS) :   99 Points   (2020)  
Blackberry and plum character with chocolate, too. Oyster shell. Full and very firm with a linear sensibility.
Tight and powerful. Very pure fruit. Tension and energy there. Polished tannins. Some coffee bean and
chocolate. Give this at least five or six years. 60% merlot and 40% cabernet franc. Try after 2028.  

Jeb Dunnuck (JD) :   98 Points   (2020)  
The flagship from this great estate, the 2020 Château Angelus checks in as 60% Merlot and 40% Cabernet
Franc that spent 22 months in new barrels. It’s darker and more concentrated compared to the 2019,
offering beautiful, medium to full-bodied aromas and flavors of redcurrants, black raspberries,
sandalwood, spring flowers, and smoked tobacco. With just about flawless balance, it's not the blockbuster
style of a decade ago, but it has gorgeous purity, ultra-fine tannins, a round, seamless mouthfeel, and a
great, great finish. It's very much in the classic, balanced, structured style of the vintage, and a solid 7-8
years of bottle age are recommended. It will have 30+ years of prime drinking.  
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