
Château Lafite Rothschild

R&eacute;gion et Vignobles

Ch&acirc;teau Lafite Rothschild se situe &agrave; l&rsquo;extr&eacute;mit&eacute;
nord de l&rsquo;appellation Pauillac, &agrave; la fronti&egrave;re de Saint-
Est&egrave;phe. Ce secteur du M&eacute;doc repose sur un terroir
d&rsquo;exception, compos&eacute; de graves profondes m&ecirc;l&eacute;es
&agrave; des sables et calcaires, favorisant un excellent drainage et une maturation
optimale des raisins. La proximit&eacute; de l&rsquo;estuaire de la Gironde
cr&eacute;e un microclimat stabilisateur, essentiel dans les ann&eacute;es &agrave;
forte amplitude climatique comme 2020.

Le vignoble s&rsquo;&eacute;tend sur environ 112 hectares avec des vignes dont
l&rsquo;&acirc;ge moyen avoisine les 40 ans, certaines parcelles atteignant plus de 100
ans. Ce patrimoine v&eacute;g&eacute;tal unique contribue &agrave; la
complexit&eacute; et &agrave; la long&eacute;vit&eacute; des vins. Le
mill&eacute;sime 2020, marqu&eacute; par une pr&eacute;cocit&eacute; inhabituelle,
un &eacute;t&eacute; chaud et sec, et des pluies salvatrices &agrave; la mi-ao&ucirc;t,
a permis de vendanger des raisins parfaitement &eacute;quilibr&eacute;s
malgr&eacute; les tensions climatiques.

1er Cru Classé 2020
Bordeaux, France

Icône du Médoc, Lafite 2020 incarne l’élégance classique de Pauillac avec un raffinement sculpté
par un terroir de graves et un savoir-faire séculaire.

Vinification

Le Ch&acirc;teau Lafite Rothschild 2020 est &eacute;labor&eacute; &agrave; partir
d&rsquo;un assemblage domin&eacute; par  92 % de Cabernet Sauvignon,
compl&eacute;t&eacute; par  7 % de Merlot et  1 % de Petit Verdot, illustrant la
recherche d&rsquo;&eacute;l&eacute;gance et de droiture. Les vendanges ont
d&eacute;but&eacute; pr&eacute;cocement en septembre, apr&egrave;s un cycle
v&eacute;g&eacute;tatif tr&egrave;s avanc&eacute;, avec une rigueur constante face
aux menaces de mildiou ou d&rsquo;exc&egrave;s hydrique.

La vinification s&rsquo;op&egrave;re dans des cuves inox et b&eacute;ton thermo-
r&eacute;gul&eacute;es, avec un travail parcellaire minutieux. L&rsquo;&eacute;levage
se d&eacute;roule en  barriques de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais 100 % neuves
pendant  18 &agrave; 20 mois, selon l&rsquo;origine des lots. Le style Lafite repose
sur une extraction mesur&eacute;e et un &eacute;levage pr&eacute;cis,
privil&eacute;giant la tension et la finesse au spectaculaire, dans une recherche
d&rsquo;harmonie absolue.

Alcool :13,30 %

Composition: 92% Cabernet 
Sauvignon, 1% Petit Verdot
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Le Saviez-vous ?

L&rsquo;histoire du Ch&acirc;teau Lafite remonte au  XIVe si&egrave;cle, mais
c&rsquo;est en  1868 que la branche Rothschild en prend possession. &Agrave; la
diff&eacute;rence de Mouton Rothschild, Lafite a longtemps &eacute;t&eacute;
g&eacute;r&eacute; &agrave; distance, jusqu&rsquo;&agrave; l&rsquo;&egrave;re
moderne o&ugrave; Eric de Rothschild a insuffl&eacute; un &eacute;lan nouveau.
Aujourd&rsquo;hui, Lafite est l&rsquo;un des vins les plus recherch&eacute;s au
monde &ndash; Napol&eacute;on en aurait m&ecirc;me fait venir sur l&rsquo;&icirc;le
d&rsquo;Elbe pendant son exil.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Grenat profond aux reflets violac&eacute;s, dense et &eacute;clatante.•
Nez : Bouquet cisel&eacute; m&ecirc;lant cassis, c&egrave;dre, graphite et
violette, enrichi de nuances de mine de crayon, de chocolat noir et de tabac fin.

•

Bouche : Attaque soyeuse, bouche droite et pr&eacute;cise,
r&eacute;v&eacute;lant une trame tannique noble, un fruit pur et juteux, une
min&eacute;ralit&eacute; vibrante et une finale longue, saline et rac&eacute;e.

•

Id&eacute;es d&rsquo;Accords Mets et Vins

Carr&eacute; d&rsquo;agneau r&ocirc;ti au romarin : Parfait pour
r&eacute;pondre aux tanins polis et aux notes herbac&eacute;es du vin.

•

Magret de canard sauce cassis : La richesse du plat &eacute;pouse la
profondeur fruit&eacute;e du vin.

•

Comt&eacute; affin&eacute; : Le gras et la complexit&eacute; du fromage
font &eacute;cho aux notes tertiaires du vin.

•

Filet de b&oelig;uf Wellington : L&rsquo;&eacute;l&eacute;gance du Lafite
&eacute;quilibre la puissance du plat et la richesse de la p&acirc;te.

•

Wine Enthusiast (WE) :   100 Points   (2020)  
Structured, dense and with great concentration, this wine is magnificent. Its black fruits and density
indicate the power of the wine and its longevity. At the same time, the wine has the elegance that is
always associated with this estate. *Editors' Choice* (RV)  

James Suckling (JS) :   100 Points   (2020)  
Amazing aromas here with tobacco, crushed stone, cigar box, currants, tar, and lead pencil, as well as
spices, iron, and dried ginger. Medium- to full-bodied, with a density and tightness. Very compact and
complex. Racy. Delicacy with strength. Orange peel undertones. A wine to contemplate. You must
understand it to understand the great Lafites of the past and those of the future. Only 12.8% alcohol. 92%
cabernet sauvignon, 7% merlot and 1% petit verdot. Best after 2030, but drink it if you have the chance
taste it.  
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Jeb Dunnuck (JD) :   100 Points   (2020)  
Looking at the Grand Vin, the 2020 Château Lafite-Rothschild is a sensational effort checking in as 92%
Cabernet Sauvignon, 7% Merlot, and the rest Petit Verdot that hit 12.8% natural alcohol and a pH of 3.94.
As Lafite as Lafite gets, this ultra-classic reveals a dense ruby/plum hue as well as a tight, yet layered
bouquet of ripe blackcurrants, smoked tobacco, freshly sharpened pencils, graphite, and subtle spice.
Flawlessly balanced, deep, concentrated, and layered, it has an incredible mid-palate, building, perfect
tannins, and a finish that leaves you salivating. Refined, elegant, and perfection are the buzz words here.
Unfortunately, it's not for the instant gratification crowd, and I wouldn't be surprised to see this require 15
years to hit the early stages of its prime drinking window. It will probably hit its 100th birthday in fine
form.  
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