
Barone di Villagrande

Région et Vignobles

Le  Contrada Villagrande est situé à  Milo, sur le versant oriental de l’Etna, à  700
mètres d’altitude. Ce village est le  seul à pouvoir produire des Etna Bianco
Superiore, grâce à un microclimat plus frais, des brumes marines et une exposition
optimale. Les brises ioniennes et l’altitude contribuent à une maturation lente,
essentielle à la finesse du Carricante.

Le sol est constitué de  cendres volcaniques et de pierres basaltiques, conférant au
vin sa minéralité tranchante. Le domaine cultive  18 hectares en agriculture
biologique, dont certaines vignes atteignent  75 ans, donnant des rendements faibles
mais concentrés.

Contrada Villagrande Etna Bianco 
Superiore 2019
, Italie

Expression rare d’un cru historique de Milo, ce vin blanc livre une interprétation élégante et
structurée du Carricante sur terroir volcanique.

Vinification

Ce millésime est composé de  90 % Carricante et  10 % de cépages autochtones
blancs issus exclusivement du  lieu-dit Villagrande. Contrairement au vin d’entrée de
gamme, cette cuvée parcellaire bénéficie d’un élevage raffiné.

La fermentation dure  10 jours en fûts de 500L en chêne français neutre et en
acacia sicilien, sans macération pelliculaire. S’ensuit une  année d’élevage en bois,
puis une  année supplémentaire en bouteille avant la mise en marché.

Les levures sont  indigènes, aucun collage ni filtration n’est pratiqué, et la stabilisation
se fait naturellement à froid. Le vin est  certifié biologique, reflet de la philosophie
artisanale du domaine.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune doré pâle aux reflets lumineux, évoquant densité et évolution.•
Nez : Notes complexes de zeste de citron, camomille, roche concassée, miel
d’acacia, avec de subtiles touches de noisette et d’herbes sèches.

•

Bouche : Ample et ciselée, avec une acidité vive et une texture soyeuse. Des
arômes de pamplemousse, écorce d’orange, minéralité saline et amande grillée
s’étirent dans une finale longue et harmonieuse.

•
Alcool :13,00 %

Composition: 90% Carricante
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Le saviez-vous ?

Le domaine utilise des  fûts d’acacia sicilien – une rareté dans le monde du vin – pour
souligner l’ancrage local du vin, du bois à la vigne. L’édition Contrada Villagrande
n’est embouteillée que dans les meilleurs millésimes, avec une  production limitée à 4
000 bouteilles par an.

Accords Mets & Vins

Bar en croûte de sel, citron et herbes fraîches : un accord pur qui met en
valeur la salinité et la tension du vin.

•

Salade de fenouil, orange et vinaigrette d’anchois : l’amertume et l’umami
rejoignent les notes salines et agrumées du vin.

•

Risotto au citron : le crémeux du plat épouse la structure vive et l’ampleur du
Carricante.

•

Fromage de chèvre frais, miel et thym : sublime les notes florales et
légèrement oxydatives du vin.

•

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2014)  
The 2014 Etna Bianco Superiore Villagrande is a Contrada-specific white blend of 90% Carricante with
Minnella Bianca, Catarratto and Visparola. I recently had the opportunity to taste a 2001 vintage of this
wine and was absolutely delighted by the wine's aging trajectory. It takes on more volume and resin-like
intensity as it moves forward in time. In fact, you already get a beautiful glimpse of that underlying
volume and intensity here.  
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