
La Spinetta

Région et Vignobles

Le  vignoble de Gallina est situé sur la commune de  Neive, l’un des trois villages
majeurs de l’appellation  Barbaresco DOCG, au cœur du Piémont. Planté sur un coteau
plein  sud à  250 mètres d’altitude, il bénéficie d’un ensoleillement optimal et de
conditions idéales pour la maturité phénolique du Nebbiolo.

Les sols sont composés de  marnes calcaires à forte proportion sableuse, favorisant
à la fois le drainage, la tension et la délicatesse aromatique. Ce profil pédologique
confère aux vins de Gallina une  structure fine, une grande pureté et des arômes
floraux précis. Réputé pour la qualité de ses expressions en cru, Gallina se distingue
par des  tanins élégants, une acidité vibrante et une capacité de garde remarquable.
Le travail rigoureux dans les vignes, mené par La Spinetta, vise à préserver la typicité
du lieu dans chaque millésime.

Barbaresco Gallina 2018
Piemont, Italie

Un Barbaresco de cru d&rsquo;une grande finesse : Gallina 2018 r&eacute;v&egrave;le un
Nebbiolo a&eacute;rien, aux ar&ocirc;mes floraux d&eacute;licats et &agrave; la structure

&eacute;l&eacute;gamment dessin&eacute;e.

Vinification

Ce  Nebbiolo 100 % est vinifié avec une recherche de finesse et de transparence. La
macération-fermentation alcoolique dure  16 jours en cuves inox thermorégulées,
permettant une extraction douce et progressive. La fermentation malolactique est
réalisée en  barriques de chêne français, dont  20 % neuves et le reste de deuxième
usage.

Le vin est ensuite élevé  18 mois en barriques, puis affiné  8 mois en bouteille avant
sa mise sur le marché. Cette méthode d’élevage mesurée permet d’assouplir les tanins
tout en conservant l’intégrité aromatique du cépage et du terroir. L’ensemble donne
naissance à un Barbaresco précis, droit et taillé pour évoluer avec grâce.

Notes de Dégustation

Robe : Rouge rubis clair, d’une belle transparence.•
Nez : Fin et expressif, marqué par des notes de  framboise, cynorrhodon et
une touche de  estragon frais.

•

Bouche : Attaque soyeuse, puis arômes de  cerise, groseille rouge, soutenus
par des tanins fermes et bien intégrés. La finale est  longue, équilibrée et
vibrante.

•

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Nebbiolo
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Le saviez-vous ?

La Spinetta fut l’un des premiers domaines à isoler le  cru Gallina en cuvée
parcellaire, révélant son immense potentiel au sein de l’appellation. Historiquement
utilisé en assemblage, Gallina est aujourd’hui reconnu comme l’un des  terroirs les
plus élégants de Neive, alliant finesse aromatique et profondeur tannique.

Idées d’accords mets et vins

Joues de veau braisées à la truffe noire : La texture fondante du plat
rencontre l'acidité du vin avec harmonie.

•

Risotto aux cèpes : Accord de terroir mettant en valeur les notes terreuses du
Nebbiolo.

•

Magret de canard aux cerises : Le fruit rouge du vin sublime la richesse du
canard.

•

Fontina affinée : Fromage piémontais dont la douceur renforce la finesse
florale du vin.

•

Robert Parker (RP) :   95 Points   (2018)  
With fruit from Neive, the La Spinetta 2018 Barbaresco Gallina Vürsù is packaged in a heavy glass bottle
(with 10,500 produced). The wine is extremely polished and tight, especially at this young stage, with a
pretty assembly of wild berry, grilled herb, blue flower and crushed stone. What's terrific here is that no
element is out of place. These different characteristics all work together to create lasting balance, and I'm
sure that this sensation will only become more evident as the wine takes on more bottle age.  

James Suckling (JS) :   95 Points   (2017)  
A beautiful, focused red with intensity and brilliance, showing cherry, watermelon, truffle and mushroom
aromas and flavors. It’s full-bodied, yet tight and refined. Long finish. Try after 2023.  

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2017)  
La Spinetta's 2017 Barbaresco Gallina Vürsù draws its fruit from a site in Neive with old vines. Intensity
and richness are two qualities often associated with the wine made at this historic estate. A rotofermenter
is used during winemaking to increase color concentration and richness, although its use is carefully
measured and calculated says Giorgio Rivetti. The house style embraces barrique aging, and you get some
soft spice and spent ember as a result. The 2017 vintage is distinguished by extra tightness, and you sense
that in this wine. Some 10,500 bottles were made. (ML)  

Barbaresco Gallina 2018
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