
Lyrarakis

Région et Vignobles

Le  vignoble d’Ippodromos, d’où provient ce remarquable Vidiano, est situé à  
Panorama, au cœur de la  Crète centrale, à une altitude de  610 mètres. Cette
position élevée bénéficie d’une  exposition sud-est, idéale pour capter la lumière
solaire tout en profitant de nuits fraîches, qui préservent l’acidité naturelle et la finesse
aromatique du raisin. Les sols  argilo-limoneux offrent un bon équilibre entre
rétention d’eau et drainage, conditions parfaites pour l’épanouissement du cépage
Vidiano.

Les vignes sont  conduites en cordon de Royat et taillées en coursons, sans
irrigation, favorisant un enracinement profond et des rendements naturellement
faibles, autour de  7,5 tonnes par hectare. Cette contrainte hydrique modérée
renforce la concentration et la complexité des baies. Le domaine  Lyrarakis, pionnier
dans la valorisation des cépages autochtones, a largement contribué à la renaissance
du  Vidiano, aujourd’hui considéré comme  le grand blanc emblématique de Crète.

Ipodromos Vineyard Vidiano 2021
Crète, Grèce

Une cuv&eacute;e de r&eacute;f&eacute;rence pour le Vidiano, r&eacute;v&eacute;lant la
richesse du terroir cr&eacute;tois et la finesse du c&eacute;page.

Vinification

Les raisins sont récoltés à  la première semaine de septembre, puis légèrement
macérés pendant environ  12 heures afin d’enrichir la texture et l’intensité aromatique.
Seul le  jus de goutte est utilisé pour la fermentation, qui se déroule dans un
assemblage de  fûts de chêne français neufs et âgés de trois ans.

Les  fermentations alcoolique et malolactique sont spontanées, et s’étendent sur
environ  1,5 mois. Le vin reste ensuite  3 mois supplémentaires sur lies fines en
barriques, développant ainsi  onctuosité, volume et complexité, tout en conservant
la pureté du fruit. Aucun soutirage précoce, ni filtration excessive, n’est pratiqué.

Notes de Dégustation

Robe : Jaune pâle aux reflets dorés.•
Nez : Expression intense et pure du Vidiano, mêlant  abricot mûr,  pêche,  
compotée d’ananas, touches de  melon miel et de  noisette grillée.

•

Bouche : Texture riche et onctueuse, soutenue par une  fine fraîcheur, finale
longue et aromatique aux  accents d’épices douces et de  fruits à noyau.

•

Alcool :14,10 %

Composition: 100% Vidiano
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Le saviez-vous ?

Le  Vidiano, aujourd’hui considéré comme le «  grand espoir blanc de la Crète », était
presque tombé dans l’oubli au XXe siècle. Le domaine Lyrarakis a joué un rôle clé dans
sa résurrection, plantant les premières parcelles expérimentales dès les années 1990.
Il est souvent comparé au Chardonnay pour sa capacité à allier  corps, complexité et
potentiel de garde, tout en gardant un  profil méditerranéen unique.

Accords Mets et Vins

Dorade rôtie au fenouil et agrumes : L’aromatique du vin épouse
parfaitement le caractère anisé et citronné du plat.

•

Homard poché au beurre citronné : Un accord noble où le gras du crustacé
est sublimé par la richesse du vin.

•

Risotto aux champignons et parmesan : Belle alliance entre umami, texture
crémeuse et notes boisées subtiles.

•

Graviera affinée ou Comté 18 mois : Fromages structurés en parfaite
résonance avec les arômes mûrs du vin.

•

Robert Parker (RP) :   88 Points   (2019)  
The 2019 Vidiano Ipodromos Vineyard was aged for just 14 weeks in used French oak. It comes in nicely
dry and with 13.7% alcohol. The vines here are at 600 meters in altitude. This winery does a nice job with
Vidiano, and this is another fine example. It's worth adding that the price is very nice too. Showing good
concentration of fruit in the mid-palate, it adds silky texture and a finish that has some tension. It is
balanced enough to drink on its own—the oak impact is modest—and it has just enough stuffing for food
pairings. I'd suggest lighter foods, though. I tend to recommend drinking these young, but I won't be
surprised if they hold better than anticipated.  

Ipodromos Vineyard Vidiano 2021
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