
Two Hands

Région et Vignobles

McLaren Vale est l’une des régions australiennes les plus prestigieuses pour la
production de Shiraz, réputée pour son  influence maritime et ses sols variés. Les
vignobles sélectionnés pour  Lily’s Garden sont situés dans les secteurs de  Blewitt
Springs, Clarendon, McLaren Flat, McLaren Vale, Seaview, Tatachilla et Willunga
Hills, garantissant une expression multidimensionnelle du terroir.

Les sols sont principalement  sablonneux, d’origine maritime et sédimentaire, ce
qui confère au vin  des arômes subtils, une texture veloutée et une belle rondeur.
L’altitude des vignes varie entre  75 et 320 mètres, favorisant  une maturation plus
lente et plus homogène des raisins. La  pluviométrie annuelle de 500 à 700 mm
permet une croissance équilibrée de la vigne, tout en préservant l’acidité naturelle et la
fraîcheur caractéristiques des  meilleurs Shiraz de McLaren Vale.

Lily's Garden Shiraz 2021
Barossa Valley, Australie

Two Hands Lily&rsquo;s Garden est une expression puissante et raffin&eacute;e du Shiraz de
McLaren Vale, offrant un c&oelig;ur profond&eacute;ment concentr&eacute; de fruits bleus, moka

et &eacute;pices exotiques. Sa structure est riche et ample, tout en conservant un
&eacute;quilibre parfait et une finale persistante.

Vinification

Les raisins de Lily’s Garden ont été fermentés dans des  cuves ouvertes de 5 à 10
tonnes, avec deux remontages quotidiens pour garantir un contrôle optimal de la
fermentation, une extraction parfaite de la couleur et des tannins bien intégrés.

Après  dix jours de macération, le jus de goutte a été drainé dans des cuves et
assemblé aux jus de presse. Le vin a ensuite été élevé en  fûts de chêne français, où il
a subi sa fermentation malolactique avant un vieillissement de 18 mois en hogsheads
de chêne français.  15 % des fûts étaient neufs, tandis que les autres avaient entre un
et six ans, permettant au vin de développer sa complexité sans masquer la pureté du
fruit. Mis en bouteille sans collage ni filtration, ce vin reste une expression authentique
et fidèle du Shiraz de McLaren Vale.

Alcool :14,50 %

Composition: 100% Syrah
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Le saviez-vous ?

Lily’s Garden fait partie de la  Garden Series, une initiative de Two Hands visant à
mettre en lumière les  différences régionales du Shiraz australien. L’étiquette bleue
représente la proximité de McLaren Vale avec l’océan, soulignant l’influence maritime
sur le vignoble. En appliquant des techniques de vinification et d’élevage identiques à
toute la gamme, Two Hands garantit que  chaque vin exprime fidèlement
l’empreinte de son terroir.

Notes de dégustation

Couleur : Pourpre profond et concentré, révélant une intensité et une richesse
exceptionnelles.

•

Arôme : Un tourbillon d’arômes s’élève du verre, dévoilant des notes de moka,
lavande, café, figue séchée, anis, prune fraîche, fumée, réglisse et cola. Un
bouquet complexe et évolutif qui s’ouvre progressivement à l’aération.

•

Palais : Une texture riche et concentrée, avec une vague luxueuse de fruits
noirs qui tapisse le palais. Lentement, l’acidité émerge, apportant structure et
équilibre, tandis que les tannins se déploient avec une minéralité profonde. La
transition en milieu de bouche, passant d’une  texture enveloppante à une
finale plus structurée et sèche, est une signature des  Shiraz de McLaren
Vale. L’association du fruit opulent et des tannins raffinés garantit  un
potentiel de garde exceptionnel, permettant une évolution harmonieuse au
fil des années.

•

Accords Mets & Vins

Bœuf Wellington – L’association du filet mignon, de la duxelles de
champignons et de la pâte feuilletée se marie à merveille avec la puissance du
fruit, les tannins fins et la structure persistante du vin.

•

Souris d’agneau braisée au romarin et à l’ail – Les tannins soyeux et le fruit
noir intense équilibrent la richesse de l’agneau, tandis que les notes herbacées
rehaussent la complexité épicée du vin.

•

Magret de canard sauce aux cerises noires – L’acidité vive et les arômes de
fruits noirs du Shiraz contrastent avec l’équilibre sucré-salé du plat, créant un
accord gourmand et élégant.

•

Gruyère affiné ou Beaufort – Le caractère légèrement salin et umami de ces
fromages s’accorde parfaitement avec les nuances de moka, d’anis et de fruits
noirs du vin, pour une expérience de dégustation raffinée.

•

Robert Parker (RP) :   93 Points   (2021)  
The 2021 Lily's Garden Shiraz is from McLaren Vale and smells at first like a lot of good-quality oak, with
lashings of toasted coconut, nutmeg, crunchy chicken skin, nutmeg and cedar. In the mouth, however, the
fruit washes over any notion of oak and splashes every part of the palate with pure purple flavor and
color. This is a concentrated and opulent Shiraz, with all the trappings of McLaren Vale. It is refreshing and
very "made," perfect. By the book. 14.5% alcohol, sealed under Diam.  
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Wine Spectator (WS) :   92 Points   (2019)  
Delivers maraschino cherry, raspberry coulis, Earl Grey tea and hints of custard on a rich and juicy frame,
with accents of dark chocolate, dried herbs, palo santo and tobacco that linger on a long, expressive finish.
Drink now.  

Wine Enthusiast (WE) :   91 Points   (2019)  
There’s a lovely combo of scrubby fresh herbs like thyme and sage with tart red and black currant and
plum, with toasty vanilla oak influence. The mouthfeel is powerful with silky, succulent berry fruit and
lifted acidity to keep it from jam territory.  
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