
Petrolo

R&eacute;gion et Vignobles

Galatrona provient du  vignoble Galatrona-Feriale, plant&eacute; dans les  
ann&eacute;es 1990 avec des clones bordelais de faible vigueur. Ce  cru exclusif
est situ&eacute; dans le  Val d&rsquo;Arno di Sopra, une appellation historique dont
les origines remontent &agrave; la  Renaissance sous la famille M&eacute;dicis,
t&eacute;moignant du riche h&eacute;ritage viticole de la r&eacute;gion.

Le vignoble repose sur un sol  limoneux, avec des  stratifications rocheuses de
schiste, marne et gr&egrave;s, favorisant  la r&eacute;tention d&rsquo;eau et
l&rsquo;&eacute;quilibre des vignes. &Agrave;  300 m&egrave;tres
d&rsquo;altitude, les vignes b&eacute;n&eacute;ficient de  journ&eacute;es chaudes
et de nuits fra&icirc;ches, ce qui pr&eacute;serve l&rsquo;acidit&eacute; et intensifie
la complexit&eacute; aromatique.

Depuis  2004, Petrolo adopte une viticulture durable et naturelle, certifi&eacute;e  
biologique depuis 2016. Le domaine privil&eacute;gie  la culture en sec, sans labour,
avec enherbement total et paillage, et exclut  les pesticides et engrais de
synth&egrave;se, garantissant un profond respect du terroir.

Galatrona 2021
Toscane, Italie

Véritable chef-d'œuvre du Merlot toscan, Petrolo Galatrona 2021 est un vin d'une profondeur et
d'une élégance remarquables, issu d’un vignoble unique planté avec des clones bordelais.

Vinification

Galatrona 2021 est &eacute;labor&eacute; &agrave; partir de  100 % Merlot, selon des
techniques de  vinification naturelle mettant en valeur la puret&eacute; du fruit et
l&rsquo;expression du terroir.

Les raisins fermentent gr&acirc;ce &agrave; des  levures indig&egrave;nes dans des  
cuves en b&eacute;ton, favorisant une  extraction douce des tanins et des
ar&ocirc;mes. La  mac&eacute;ration dure plus de 18 jours, garantissant une belle
concentration.

Le vin est ensuite &eacute;lev&eacute;  18 mois en barriques de ch&ecirc;ne
fran&ccedil;ais, dont  un tiers de f&ucirc;ts neufs. La  fermentation malolactique
spontan&eacute;e a lieu en barrique, enrichissant la texture du vin. De plus, un  
b&acirc;tonnage des lies fines est effectu&eacute; pendant les  8 premiers mois,
renfor&ccedil;ant la complexit&eacute; et le volume en bouche.

Alcool :14,00 %

Composition: 100% Merlot
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Le Saviez-Vous ?

L&rsquo;appellation Val d&rsquo;Arno di Sopra, o&ugrave; est produit Galatrona,
remonte &agrave; la  Renaissance, lorsque la  famille M&eacute;dicis a reconnu le
potentiel de cette r&eacute;gion pour la viticulture de  grande qualit&eacute;.
Malgr&eacute; son h&eacute;ritage historique, cette appellation reste  une perle
cach&eacute;e de la Toscane, produisant certains des vins les plus pris&eacute;s
d&rsquo;Italie.

Notes de D&eacute;gustation

Robe : Rouge rubis profond aux reflets grenat.•
Nez : Expressif et raffin&eacute;, avec des notes de lavande
s&eacute;ch&eacute;e, violettes, m&ucirc;res et peau d&rsquo;olive noire,
accompagn&eacute;es d&rsquo;une touche de sauge et
d&rsquo;&eacute;pices.

•

Palais : Ample et vibrant, avec des tanins soyeux et une pr&eacute;cision
remarquable. La finale est longue, fra&icirc;che et &eacute;nergique, mettant
en avant la structure impressionnante du vin et son potentiel de garde.

•

Accords Mets &amp; Vins

Bistecca de Chianina grill&eacute;e &ndash; L&rsquo;&eacute;quilibre entre
la structure tannique et la concentration fruit&eacute;e du Galatrona sublime la
tendret&eacute; et le persill&eacute; de cette viande d&rsquo;exception.

•

Souris d&rsquo;agneau brais&eacute;e &ndash; Les notes herbac&eacute;es
et de fruits noirs du vin s&rsquo;harmonisent avec la texture fondante et les
saveurs profondes de l&rsquo;agneau.

•

Risotto aux truffes &ndash; La complexit&eacute; aromatique du vin et ses
nuances florales r&eacute;sonnent parfaitement avec l&rsquo;intensit&eacute;
umami de la truffe.

•

Parmigiano Reggiano affin&eacute; &ndash; La puissance du Galatrona se
marie id&eacute;alement avec la texture granuleuse et les saveurs riches et
sal&eacute;es de ce fromage italien embl&eacute;matique.

•

Vinous (Antonio Galloni) (VN) :   98 Points   (2021)  
The 2021 Galatrona is a rich, deep, expansive wine endowed with striking textural depth and structure.
Dark fruit, sage, lavender, mocha and grilled herbs are all amplified in this potent Merlot. Readers will
have to be patient, as this will need a number of years to be at its finest.  

James Suckling (JS) :   98 Points   (2021)  
The aromas here are very distinct with dried flowers such as lavender and violets. Some sage as well. Black
berries and black olive skin. Full-bodied yet linear and energetic with very fine tannins and fantastic
length. Fresh and lively in the finish. Merlot. Best after 2026.  

Galatrona 2021
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Robert Parker (RP) :   97 Points   (2021)  
The 2021 Val d'Arno di Sopra Galatrona shows extremely focused aromas, but very generous ones all the
while, with soft mint, cherry and stracciatella over a full-bodied texture with soft layers of spice and
cedarwood. The wine boasts an elegantly chalky quality to the tannins, but the mouthfeel is so generous,
everything irons out beautifully over the palate. Rating: 97+  
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