
Ramey

Région et Vignobles

L'appellation  North Coast AVA, couvrant les comtés de Sonoma et de Napa, est la
source de cet assemblage multi-site, intégrant des raisins provenant de vignobles
renommés. Les principaux sites incluent  Alexander Valley (28%),  Mount Veeder
(22%),  Sonoma County (20%),  Oakville (10%),  Russian River Valley (9%),  Oak Knoll
(8%), et  Napa Valley (3%). Ces lieux apportent des caractéristiques variées,
combinant la structure robuste des fruits des montagnes à la richesse souple des
vignes de plaine.

La  saison de croissance 2018 a été marquée par des conditions climatiques
exemplaires, avec un printemps plus sec que l'année précédente. Des températures
modérées en fin d'été ont prolongé la maturation, favorisant une évolution homogène
et améliorant la complexité. Les vendanges ont eu lieu entre le  17 septembre et le 18
octobre, plus tard que lors des millésimes précédents, aboutissant à une qualité de
fruits exceptionnelle.

Claret 2018
Californie, Etats-Unis

Ramey Claret 2018  est un assemblage à la bordelaise accessible, élaboré à partir de vignobles
prestigieux de la  North Coast  californienne, offrant un équilibre entre fruits mûrs, tanins souples

et complexité en couches.

Vinification

L'assemblage du Claret 2018 comprend  55 % Cabernet Sauvignon,  24 % Merlot,  10
% Cabernet Franc,  9 % Syrah, et  2 % Petit Verdot, suivant le modèle bordelais qui
combine plusieurs cépages pour ajouter profondeur et nuances au vin.

Après la fermentation, la fermentation malolactique a été réalisée en barriques, et
l'assemblage a été effectué précocement pour permettre un élevage harmonieux. Le
vin a reposé sur lies pendant  18 mois dans des barriques de chêne français et
américain (dont  20 % neuves), avec un  bâtonnage mensuel pour affiner les tanins et
améliorer la texture. Léger collage aux blancs d'œufs et mise en bouteille  non filtrée
en  juin 2020.

Alcool :14,50 %

Composition: 55% Cabernet 
Sauvignon, 24% Merlot, 10% 
Cabernet Franc, 9% Syrah, 2% Petit 
Verdot
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Le Saviez-Vous ?

Le terme  Claret fait référence au nom traditionnel utilisé en Angleterre pour désigner
les vins rouges de style bordelais. Ce vin rend hommage à cette tradition tout en
reflétant les terroirs uniques de la  North Coast AVA en Californie.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge rubis profond, avec une brillance éclatante et une vivacité
remarquable.

•

Arômes : Notes séduisantes de  cerise rouge,  cassis, et  prune, complétées par
des nuances de  vanille, de  cèdre, et une pointe d'épices.

•

Bouche : Moyennement corsée à corsée, avec des tanins soyeux et des saveurs
de  fruits noirs mûrs, de  mocha, et d'herbes. La finale est douce et
persistante, avec une acidité équilibrée et une texture veloutée.

•

Suggestions d'Accords Mets et Vins

Côtelettes d'agneau grillées au romarin et à l'ail : Subliment les notes
herbacées et fruitées du vin.

•

Bœuf bourguignon : Complète la richesse et les saveurs complexes du vin.•
Risotto aux champignons sauvages et huile de truffe : Met en valeur ses
nuances terreuses et sa texture douce.

•

Cheddar affiné : Équilibre sa structure et accentue son profil fruité.•

Robert Parker (RP) :   94 Points   (2018)  
Deep ruby-purple, the 2018 Claret is a blend of 55% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 10% Cabernet
Franc, 9% Syrah and 2% Petit Verdot. It features blackcurrant aromas with accents of peppercorn, bacon,
cedar, thyme and lavender. Full-bodied, its powerful, concentrated fruits are supported by finely grained
tannins, and it has a long, still youthfully coiled finish. It will continue to unfold for several more years in
bottle.  

Jeb Dunnuck (JD) :   91 Points   (2018)  
The 2018 Claret is 55% Cabernet Sauvignon, 24% Merlot, 10% Cabernet Franc, 9% Syrah, and the rest
Petit Verdot. It is fresh with aromas of graphitic earth and red plum, and the palate reveals fine tannins
and the juicy, youthful appeal of red apple and crushed roses. This is ready and inviting to drink now or
over the next 3-6 years.  
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