
Michelini i Mufatto

R&eacute;gion et Vignobles

Ce vin exceptionnel provient de  Santalla del Bierzo, dans l&rsquo;appellation  D.O.
Bierzo, au nord-ouest de l&rsquo;Espagne. Le vignoble, situ&eacute; &agrave; une
altitude de  580 m&egrave;tres, est l&rsquo;une des rares parcelles  
pr&eacute;-phyllox&eacute;riques survivantes, offrant un lien direct avec
l&rsquo;histoire viticole de Bierzo.

D&rsquo;une superficie de seulement  0,25 hectare, le vignoble est plant&eacute;
d&rsquo;un m&eacute;lange de c&eacute;pages autochtones, dont le  Menc&iacute;a,
le  Merenzao, le  Brancellao, le  Palomino et le  Godello. Ces vignes en gobelet,
&acirc;g&eacute;es de  180 ans, poussent sur des sols riches en  argile calcaire.
Cultiv&eacute;es selon des pratiques  biologiques sans irrigation, elles
d&eacute;pendent exclusivement des pr&eacute;cipitations naturelles et des
syst&egrave;mes racinaires profonds.

Post Crucifixion 2021
Bierzo, Espagne

Michelini i Mufatto Post Crucifixion 2021 est un vin rare et extraordinaire, issu d’un vignoble pré-
phylloxérique planté il y a 180 ans, offrant une complexité, une finesse et une histoire

incomparables dans chaque bouteille.

Vinification

Le mill&eacute;sime  2021 a &eacute;t&eacute; marqu&eacute; par une ann&eacute;e
exceptionnellement froide, avec les temp&eacute;ratures les plus basses
enregistr&eacute;es depuis que Michelini i Mufatto travaille &agrave; Bierzo. Ces
conditions, associ&eacute;es &agrave; une bonne humidit&eacute;, ont donn&eacute;
naissance &agrave; des vins au caract&egrave;re  continental, avec une structure
tannique fine et une acidit&eacute; vibrante.

R&eacute;colt&eacute;s le  20 septembre, les raisins ont &eacute;t&eacute;
vinifi&eacute;s en  grappes enti&egrave;res &agrave; 100 %, foul&eacute;s au pied
selon la m&eacute;thode traditionnelle du  pigeage &agrave; pied. La fermentation
spontan&eacute;e s&rsquo;est d&eacute;roul&eacute;e dans des  amphores
d&rsquo;argile de 1 000 kg, suivie d&rsquo;une  longue mac&eacute;ration pour
extraire toute la complexit&eacute; et la texture du vin. Le vin a ensuite
&eacute;t&eacute; &eacute;lev&eacute; pendant  18 mois dans des barriques
fran&ccedil;aises usag&eacute;es de 500 litres, permettant une int&eacute;gration
d&eacute;licate du bois tout en pr&eacute;servant la puret&eacute; du vin. Il a
&eacute;t&eacute; mis en bouteille en  octobre 2022, avec une production totale de
seulement  593 bouteilles.

Alcool :12,00 %

Composition: 100% Vieilles Vignes
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Le Saviez-Vous ?

Le nom  Post Crucifixion fait r&eacute;f&eacute;rence &agrave; la survie de cette rare
parcelle pr&eacute;-phyllox&eacute;rique apr&egrave;s la d&eacute;vastation
caus&eacute;e par la crise de la phyllox&eacute;ra. Ce vignoble, &acirc;g&eacute; de
180 ans, est un t&eacute;moignage vivant de l&rsquo;histoire viticole de Bierzo,
produisant des expressions parmi les plus pures du terroir de la r&eacute;gion.

Notes de D&eacute;gustation

Couleur : Rouge rubis moyen avec des reflets grenat, refl&eacute;tant
&eacute;l&eacute;gance et h&eacute;ritage.

•

Ar&ocirc;mes : Bouquet complexe de  baies sauvages,  p&eacute;tales de
rose et  herbes s&eacute;ch&eacute;es, avec des notes min&eacute;rales et
terreuses subtiles.

•

Bouche : D&eacute;licate mais vibrante, avec des saveurs de  groseille rouge,  
grenade et une pointe de  graphite. Les tanins fins et l&rsquo;acidit&eacute;
pr&eacute;cise conduisent &agrave; une finale longue et min&eacute;rale.

•

Suggestions d&rsquo;Accords Mets et Vins

Magret de canard avec r&eacute;duction de cerise : Sublime les notes
fruit&eacute;es et terreuses du vin.

•

Aubergines grill&eacute;es au tahini et graines de grenade :
Compl&egrave;te l&rsquo;acidit&eacute; vive et les nuances min&eacute;rales
du vin.

•

Ravioles aux champignons sauvages et beurre de sauge : Met en valeur la
min&eacute;ralit&eacute; et les tanins fins du vin.

•

Fromage Manchego avec p&acirc;te de figues : &Eacute;quilibre la
fra&icirc;cheur et les ar&ocirc;mes fruit&eacute;s du vin.

•

Robert Parker (RP) :   98 Points   (2021)  
The 2021 Post-Crucifixión is from an ancient plot of 0.25 hectares planted with a field blend of Mencía
and plenty of Galician varieties—Merenzao, Brancellao, Palomino or Godello in Santalla del Bierzo. The
cooler 2021 delivered a wine with only 12% alcohol and lots of freshness. It fermented with 100% full
clusters that were foot trodden in clay tinajas with a long maceration and aged 18 months in used 500-
liter French oak barrels. Here, they have quite a lot of Merenzao (or Trousseau) that, in this cooler year,
seems to mark the wine quite a lot, with perfumed and elegant floral aromas. It's ethereal and elegant,
very fine-boned. This is more in line with the 2018 than the 2019, with the personality and perhaps a little
more depth and complexity but still quite ethereal. Superb! They have closed the vineyards so they don't
get the wild boards that use to eat a lot of grapes; so in the future, there might be a little more wine. Only
593 bottles were filled in June 2023.  

Post Crucifixion 2021

WWW.VOYAGEURSDUVIN.COM

DISTRIBUE PAR


