Issu de seulement 0,9 hectare de vignobles cultivés en agriculture biologique, ce vin met en
valeur le caractére unique du cépage Dofa Blanca, alliant intensité fruitée et structure raffinée.

MA Dona Blanca 2022
MIGIELINI i MUFATTO Bierzo, Espagne

R&eacute;gion et Vignobles

Ce vin provient de la r&eacute;gion D.O. Bierzo, dans le nord-ouest de
9 I&rsquo;Espagne, r&eacute;put&eacute;e pour ses sols vari&eacute;s et ses vignobles
A’ anciens. Les vignes sont situ&eacute;es dans les villages de Valtuille de Arriba et
E/&Qﬁf’ Villafranca del Bierzo, &agrave; une altitude de 620 m&egrave;tres.

Le vignoble, d&rsquo;une superficie de seulement 0,9 hectare, est compos&eacute;
de vignes de Do&ntilde;a Blanca &acirc;g&eacute;es de 122 ans, conduites en
gobelet et cultiv&eacute;es selon des pratiques biologiques. Les sols, un
m&eacute;lange de limon argileux enrichi de calcaire, offrent un excellent
&eacute;quilibre entre drainage et fertilit&eacute;, garantissant des rendements
faibles mais des fruits de haute qualit&eacute;. Les parcelles, orient&eacute;es vers le
nord, le sud, I1&rsquo;est et I&rsquo;ouest, sont situ&eacute;es au sommet
d&rsquo;une montagne, b&eacute;n&eacute;ficiant d&rsquo;un ensoleillement
optimal et de brises fra&icirc;ches de montagne.

Vinification

Le mill&eacute;sime 2022 a &eacute;t&eacute; marqu&eacute; par un printemps

o doux et un &eacute;t&eacute; sec, favorisant une maturation pr&eacute;coce et des
raisins d&rsquo;une concentration exceptionnelle. Les vendanges ont eu lieu &agrave;
MA la main en septembre, afin de pr&eacute;server [&rsquo;&eacute;tat parfait des baies.

La vinification a commenc&eacute; par un pressurage direct et une fermentation
e spontan&eacute;e en f&ucirc;ts de ch&ecirc;ne fran&ccedil;ais de 228 litres.
- Aucun remontage ni b&acirc;tonnage n&rsquo;a &eacute;t&eacute; effectu&eacute;,
_ pr&eacute;servant ainsi la puret&eacute; et la texture d&eacute;licate du vin. Le vin a
&eacute;t&eacute; &eacute;lev&eacute; sur lies fines pendant 20 &agrave; 24 mois, ce
qui a renforc&eacute; sa complexit&eacute; et sa profondeur. Mis en bouteille en avril

2023, ce vin n&rsquo;a pas &eacute;t&eacute; filtr&eacute;, refl&eacute;tant une
approche authentique et minimaliste.

Alcool :12,70 %

Composition: 100% Dona Blanca
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Notes de D&eacute;gustation

+ Couleur : Jaune p&acirc;le avec des reflets dor&eacute;s subtils, brillant et
limpide.

+ Ar&ocirc;mes : Un bouquet vibrant de fleurs blanches, zeste
d&rsquo;agrumes et pomme verte, avec des touches de pierre humide et
amande.

* Bouche : Vive et fra&icirc;che, avec une texture soyeuse et des saveurs de
zeste de citron, poire et une pointe de salinit&eacute;. La finale est longue,
marqu&eacute;e par une min&eacute;ralit&eacute; affirm&eacute;e et un
&eacute;quilibre raffin&eacute; entre acidit&eacute; et fruit.

Le Saviez-Vous ?

Les vignes de Do&ntilde;a Blanca utilis&eacute;es pour ce vin ont plus d&rsquo;un
si&egrave;cle, t&eacute;moins vivants de I&rsquo;histoire viticole de Bierzo.
Plant&eacute;es en 1900, ces vignes prosp&egrave;rent sans irrigation,
s&rsquo;appuyant sur les pr&eacute;cipitations naturelles et leurs racines profondes
pour puiser les nutriments.

Suggestions d&rsquo;Accords Mets et Vins

* Poulpe &agrave; la galicienne (pulpo a feira) : Sublime le caract&egrave;re
min&eacute;ral et |&rsquo;acidit&eacute; vive du vin.

+ Bar grill&eacute; au beurre citronn&eacute; : Rehausse les notes
d&rsquo;agrumes et de salinit&eacute; du vin.

+ Risotto aux asperges et Parmesan : &Eacute;quilibre la texture
cr&eacute;meuse et les ar&ocirc;mes herbac&eacute;s du vin.

+ Fromage Manchego avec p&acirc;te de coing : Met en valeur les nuances
d&rsquo;amande et I&rsquo;acidit&eacute; vibrante du vin.

Robert Parker (RP) : 94 Points (2022)

The 2022 Dona Blanca fermented in used barriques (for the first year, they were new), and the wine is
varietal and saline, with purity but still a tittle marked by the élevage in barrel for two winters. It comes
from deeper soils with more clay in Villafranca del Bierzo (from the paraje or lieu-dit of Las Gundifas),
and those soils cushioned the effect of the heat and made the salinity emerge in an even more evident
way. It's tasty and makes you salivate with that effervescent minerality. It has moderate ripeness and
alcohol (12.5%), keeping very good acidity (6.5) and a pH of 3.5 after going through full malolactic. Super
tasty. 1,500 bottles produced. It was bottled in February 2024.
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