
Mazzei

Région et Vignobles

Le  Concerto di Fonterutoli est produit à  Castellina in Chianti, dans l’appellation  
Toscana IGT. Les vignobles—Brotine,  Scassi, et  Acacie—sont situés à une altitude de  
350 mètres. Les sols, composés de  calcaire décomposé et de  grès, confèrent au vin
une minéralité et une structure remarquables.

La famille Mazzei cultive ces terres depuis  1435, en faisant l’une des plus anciennes
dynasties viticoles de Toscane. Les vignobles bénéficient d’un climat méditerranéen
avec des variations importantes de température entre le jour et la nuit, ce qui
intensifie les arômes et préserve l’acidité naturelle des raisins.

Concerto 2021
Toscane, Italie

Mazzei Concerto di Fonterutoli 2021 célèbre 40 ans d’héritage en tant qu’un des premiers Super
Toscans, mélangeant 80 % Sangiovese et 20 % Cabernet Sauvignon dans un vin d’élégance, de

structure et d’harmonie.

Vinification

Le millésime  2021 a connu un hiver sec, suivi d’un printemps bien arrosé et d’un été
long et chaud. Les variations thermiques diurnes ont permis une maturation lente et
homogène, produisant des raisins à peau épaisse et un développement phénolique
équilibré.

Composé de  80 % Sangiovese et de  20 % Cabernet Sauvignon, chaque cépage est
vinifié séparément pour préserver ses caractéristiques uniques. Après fermentation, le
vin a été élevé pendant  18 mois en barriques de chêne français (70 % neuves), puis
affiné pendant  4 mois en cuves béton pour parfaire son équilibre et sa fraîcheur. Le
vin, titrant  14,2 % d’alcool, est présenté dans une caisse en bois exclusive pour
marquer son 40� anniversaire.

Notes de Dégustation

Couleur : Rouge rubis profond avec des reflets grenat.•
Arômes : Bouquet complexe de  mûres juteuses,  cassis, et de subtiles notes d’
épices et de  sous-bois.

•

Bouche : Harmonie parfaite entre  tanins,  acidité, et saveurs vibrantes, avec
des fruits noirs, des épices savoureuses et une finale longue et élégante.

•Alcool :14,20 %

Composition: 80% Sangiovese, 20% 
Cabernet Sauvignon
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Le Saviez-Vous ?

Le  Concerto di Fonterutoli a été lancé en  1981, devenant l’un des dix premiers vins à
définir le mouvement des  Super Toscans. Il est depuis célébré comme une révolution
ayant élevé la viticulture italienne sur la scène mondiale.

Suggestions d’Accords Mets et Vins

Sanglier braisé aux herbes : Sublime le caractère terreux et épicé du vin.•
Pecorino Toscano affiné : Complète les tanins robustes et l’acidité du vin.•
Ragoût de bœuf sur pappardelle : Équilibre la richesse et la profondeur des
saveurs du vin.

•

Champignons Portobello grillés à l’ail : S’accorde avec les nuances
savoureuses et herbacées du vin.

•

Robert Parker (RP) :   96 Points   (2021)  
The Mazzei 2021 Concerto di Fonterutoli shows a lifted bouquet with floral aromas of lavender, iris and
delicate earthy tones at the back. There is plenty of primary fruit over well-integrated oak and soft
tannins. Rainfall was happily abundant in this vintage, and the harvest was extremely rewarding, resulting
in very healthy grapes. Analytical results underline fruit concentration, high polyphenolic values and a
good sugar to acidity ratio.  

James Suckling (JS) :   95 Points   (2021)  
This is spicy and vibrant with a mix of red and dark berries with dried citrus peel, chili pepper and spicy
herbs. Hints of bark, too. Full with layers of polished tannins and chalky, powdery texture. Juicy acidity
coming through. Shows depth and concentration. Racy and long. Better from 2026.  
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